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Breakfast

8-12pm
$9Chicken Burrito

Pollo cocido a fuego lento, habichuelas
negras, arroz, queso cheddar, aguacate, “sour
cream”, salsa de tomate-cilantro.

$6Breakfast Sandwich

Huevo local, queso, aguacate
+ adicional: tocineta $2, jamón $2, espinaca/
cebolla/ tomate $1

$8Veggie Burrito

Vegetales salteados, habichuelas negras,
arroz, queso cheddar, aguacate, salsa de
tomate-cilantro.
+ Substituye por Jackfruit $9$7Breakfast Wrap

Huevos locales con queso cheddar,
habichuelas negras, salsa de tomate-cilantro,
espinaca y aguacate. (Servido todo el día)

$12Fish Burrito

Pescado local, habichuelas negras, arroz,
repollo rallado, aguacate, salsa
tomate-cilantro, chimi y alioli “homemade”.$8Breakfast plate

Dos huevos, tostadas, papas y elegir entre:
jamón, tocineta o espinaca. O plato de
desayuno vegano "Loaded".

$9Veggie Burger

Patty “homemade” de habichuelas negras y
garbanzos, con lechuga orgánica, germinados
y aguacate local en pan vegano.$8Tropical French Toast

Pan de pasas con canela, coco rallado
orgánico, syrup de Maple y frutas tropicales
locales.

$11Fish Sandwich

Pescado fresco, repollo rallado, vegetales en
escabeche, aguacate local, alioli “homemade”,
chimi y lima.$8Organic Yogurt

Yogurt orgánico, granola “homemade” y frutas
frescas. Elegir entre yogurt de vaca o coco.

$10Pulled Jackfruit BBQ Sandwich

Repollo rallado, Jackfruit a la bbq, vegetales
en escabeche, alioli vegano.$6 / $7Smoothies

Frutas Frescas o Verde (Servido todo el día)
$8Local Portabello Panini

Setas Portabello, queso feta desmenuzado,
tomates secos, salsa de ajo y chimi.

Lunch
11-4pm

$9Quinoa Salad

Quinoa orgánica sobre una cama de verduras
orgánicas locales, frutas tropicales, aguacate
y vinagreta balsámica.

$10(2) / $13(3)Local Fish Tacos

Pescado fresco y local a la plancha, sobre
repollo rallado, en tortillas de maíz, salsa de
tomate-cilantro, aguacate y aioli
“homemade”.

$9Garden Salad

Verduras mixtas orgánicas locales, vegetales
frescos y vinagreta cítrica.

$9(2) / $12(3)Jackfruit Tacos

Jackfruit, salsa bbq de la casa, repollo blanco
y rojo, aguacate, vegetales en escabeche,
aioli vegano.

Consumir carnes crudas o poco cocidas, aves de corral, mariscos, mariscos o huevos puede aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por los alimentos


