PIQUEOS PARA COMPARTIR

SDEL BT *PIQUEO CALIENTES TIER 1
- ' DEL FUEGO. AR

- " i
' DE CENTOLLA,
puuib Al. LIVO, ‘l‘ll!AbiTo AL ROCOTO ¥

CTEL DE CAMARONES,

OEVIGHES
-— &

-

37800 ' *CEVICHE DE LA CASA. $10500

JIA MACERADO EN LIMGN DE FESTIVAL DE MARISCOS CON OSTIONES, PULPA
DO AL PROPIO ESTILO DE LA

DE CENTOLLA Y LOCOS EN LAMINAS BANADA EN
CASA. UNA EXQUISITA LECHE DE TIGRE.

St “z“ "CEVICHELOCOPULPO.  NeAlll M

LO MEJOR DEL EN SU FORMULA RADICIONAL
AL PURO ESTILO PERUAN_U DE PESCADO Y

MA&I%QS.

ciFico. “CEVICHE TORO BRAVO. ssuu

I.OCOS LAMINADOS, PULPO %DE PESCADO CON MIXTURA DE MARI r
RINADOS EN LIMON DE PICA ETOS DE INADOS EN LIMON DE PICA Y.Cﬂﬁ_ .
LA CASA. ROCOTO. ;

LAMINAS DE LOCOS Y PULPO MARINADAS EN UNA
LECHE DE TIGRE AL MEJOR ESTILO PEHUAND.

"CEVICHE CARRETILLERO. il

CUBOS DE PESCADOS CON UN SURTIDO DE
MARISCOS MARINADOS EN LIMON DE PICA Y UNA
CREMA DE AJI AMARILLO.

*CEVICHE MAR NEGRO.

CUBOS DE PESCADOS 0&4 MARISCOS SURTIDOS
MARINADOS EN LIMON DE PICA Y TINTE NATURAL
DE CALAMAR Y EMULSION DE SOUR.
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ENERGIZ

ROCOTO €O
Frs

UNA QBMBINACION PERFECTA DE TIRADITO DE
FESCADO ¥ CAUSITAS DE CENTOLLA,

"

*“TACUTACUALOPOBRE.  WRiEll
TORTILLA A BASE DE POROTOS CON ARROZ

AL WOK ACOMPANADO DE BISTEC, HUEVO Y
PLATANO FRITO,

*“TIRADITO 3 EN UNO. $8300

FINAS LAMINAS DE PESCADO BANADAS EN CREMA DE
CILANTRO, AJI AMARILLO ¥ ROCOTO.

CAUSA CLASICA LIMENA.

\ _ NUESTRO MAR. $6600

RELLENADA CON SURTIDO DE MARISCO Y BANADA

CON UNA SALSA OLIVA Y CORONADA CON
CAMARONES Y PALTA.

-

*CAUSA 3 SABORES.

CAUSITAS CORONADAS DE 3 SABORES CENTOLLA,
PULPO Y POLLO CON DIFERENTES SAI.SITAS

TORTILLA A BASE DE POROTOS CON ARROZ AL WOK
ACOMPANADO DE FILETE DE PESCADO Y SALSA
DE MARISCOS.
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ENTRADAS FRIAS Y CALIENTES l I -

‘CHICHARRON DE
PESCADO.

ARREBOZADOS Y FRITOS CON SALSA TARTARA ¥
ENSALADA CRIOLLA.

GALLETA DULCE ¥ TOQUE DE SAL.

~uQUITAS bE LA GASA o
- il o ¥ r

SUAVE PULPO LAMINADO BANADO EN UNA SALSA
A BASE DE ACEITUNA Y ACEITE DE OLIVO Y
TOQUE ACEVICHADO PERUANO.

*‘OSTIONES ALA *ANTICUCHO DE CORAZON. m

PARMESANA.

'A’mggumo DE CARNE.

y |mtwummulesmu e 3 '
’ ‘mmﬂwwm CONPAPA _ o

Y SALSA CRIOLLA. -

*-Hﬂ_u N




‘PESCADO SALSA DE

-
TROZOS DE FILETE DE VACUNO GAJOS DE PESCADO A LA PLANCHA BARNADO EN UN:NADOMDE
- CAMARONES AL VINO BLANCO ACOMP,
CEBOLLA Y TOMATE FLAMBEADOS CON TOQUE ARROZ BLANCO,
VINO TINTO Y SALTEADO AL WOK CON SALSA DE
SOYA ACOMPANADA CON ARROZ Y PAPAS FRITAS
*TALLARIN SALTADO $8900 -pmufis DE mmscos. il sssoo
CRIOLLO.
TROZOS DE FILETE DE VACUNO CON GAJOS DE SURTIDO DE MARISCOS EN SALSA MADRE AL
CEBOLLA, TOMATE FLAMBEADOS CON TOQUE ~ PURO ESTILO PERUANO ACOMPARNADO CON
VINO TINTO Y SALTEADO AL WOK CON SALSA DE 3 f - ARROZ.
SOYA AL MEJOR ESTILO PERUAND., /.
*SECO DE CORDERO. $9900 | *PESCADO ALO MACHO. $8800

PIERNA DE CORDERO MAGALLANICO MACERADA LA PLANCHA BANADO EN UNA
EN CHICHA DE JORA, ESPECIES Y SALSA DE RIQ \ \ DE MARISCOS AL VINO BLANCO
CILANTRO, SERVIDA CON ARROZ Y YUCAS AL ~ UN -rooue DE AJl ACOMPARADO DE ARROZ
?_ VAPOR. BLANCO.

.

*SECO DE V/ cuuog |

LR

-cmcmanﬂn DE CERDO $8900

. CUs

’f‘*i-_-{ JUGOSO CHANCHO DORADO, ACOMPARADA DE
 PAPAS DORADAS, CHOCLO Y SALSA CRIOLLA.

$7900

*ARROZ CON MARISCOS. $8500

COMBINACION DE ARROZ CON MARISCOS CON UNA
, BASE DE AJIS ESPECIALES DE LA FORMA MAS
NCO Y cmgg@ DE JOI!A Aconmﬁano TRADICIONAL PERUANA.

DE Anagg. Bl.mco £
| $8500 2 ' s )
"AJIDEGALLINA. = *CHAUFA DE POLLO. $8500 = -
PECHUGA DESHILACHADA BANADA CON SALSA DE TROZOS DE POLLO SALTEADO AL WOK CON ARROZ,
AJI AMARILLO, CREMA DE LECHE, HUEVO Y TORTILLA DE HUEVO, CEBOLL{N, SALSA DE SOYA AL
ACEITUNAS ACOMPANADO DE ARROZ BLANCO. WOK, AL ESTILO DE LA CHIFA PERUANA.

T

*EL DUO PERFECTO. $11900

UNA COMBINACION DE DOS SABORES
DE ARROZ con MARISCO Y CEVICHE MIXTO,
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PLATOS CALIENTES
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o4 =

'] . -
L] -

‘ ."'

.
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$8500

SALTEADOS DE POLLO, CARNE Y CAMARGNES
CON VERDURAS AL WOK CON UN TOQU'E
CRIOLLO PERUANO,

*ATUN AL CARMENERE. $10500
ATUN A LA PLANCHA CON s%['g'
CARMENERE CON OSTIONES, SOBRE UNA
CAMA DE FETUCCINI A LA HUA ca{ng

e

*FETUCCINIALA HUANCAINA = 5 [+1{: )
CON LOMO SALTADO.

FETUCCINI EN UNA RIQUISIMA SALSA DE
HUANCAINA ACOMPANADO DE UN CLASICO

LOMO SALTEADO.

FETUCCINI A LA CREMA MONTADA CON
ATUN A LA PLANC ANADA EN UNA
SALSA AMERICANA lc *inl M/

*FETUCCINI FRUTO
DIMARE.

ALLARIN MEDITERRANEO.

SALTEADO DE POLLO, CAMARONES '
CHAMPINONES AL VINO BLANCO Y BANADAS
EN UNAILSA BECHAMEL.

*FILETE MIGNON. $9900

FILETE VACUNO A LA PLANCHA CON SALSA

DE MADERA Y CHAMPINONES FLAMEADOS

EN CONAC ACOMPANADO CON RISOTTO AL
AZAFRAN.

PASTAS Y ARROZ

“SALMON ANDINO,

*SALMON 2 TIE.MPDS.

SAméu LA PLANCHA CON SALSA HUACATAY i
v PARIADA UN RISOTTO DE ARROZ ARBOREO
CON QUINUA,

|
\
KMpOS. -m
s

SALMON A LA PLANCHA GRATINADA CON QUESO ¥
SALSA CON CAMARONES ACOMPANADO DE UN
TRIGOTO A LA JARDINERA.

*CONGRIO FLORENTINA.

&

— e e - e

CONGRIO A LA PLANCHA BANADA EN UNA SALSA
BECHAMEL CON ESPINACA ACOMPANADA CON PURE
DE ESPINACA.

*CONGRIO ORIENTAL. $9800

CONGRIO CROCANTE BANADA CON UNA SALSA A
BASE DE MARACUYA, SEMILLAS DE SESAMO Y
ACOMPANADO DE VERDURAS SALTEADAS,

*CHAUFA DE MARISCOS.

*CHAUFA DE CARNE.

" CILANTRO, HUACATAY, osnoNE"'s &
\RONES SOBRE TRIGOTO AL AZAFEAN‘{‘ —

MARISCOS SURTIDOS CON ARROZ SALTEADOS,

CORONADO CON TORTILLA DE HUEVO, CEBOLLIN,

SALSA DE SOYA AL WOK, AL ESTILO DE LA CHIFA
PERUANO.

'

~ TROZOS DE CARNE SALTEADAS AL WOK CON ARROZ
TORTILLA DE HUEVO, CEBOLLIN, SALSA DE SOYA AL
- WOK, AL ESTILO DE LA CHIFA PERUANA.

“CHAUFA TRES SABORES. | il

- TROZOS DE CARNE, POLLO Y CAMARONES
SALTEADAS AL WOK CON ARROZ, TORTILLA DE
HUEVO, CEBOLLIN, SALSA DE SOYA AL ESTILO DE LA
CHIFA PERUANA.

*RAVIOLESDESECO. | ol L0

RAVIOLES RELLENOS DE CARNE DE VACUNO
CON UNA SUAVE CREMA A BASE DE CILANTRO.
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*PERAS GLACEADAS CON HELADO

*PASTEL DE CHOCLO CON HELADO

*MOUSSE DE MARACUYA

*SUSPIRO LIMENO -

*CHESSECAKE DE MARACUYA

*TIRAMISU
*CREMA VOLTEADA $3500
*HELADO

*MOUSSE DE PISCO SOUR
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TIITW T -RAVIOLES DE AJIDE $8200
GALLINA.

FILETE DE ATUN A LA PLANCHA BANADA CON RAVIOLES RELLENGCS DE GALLINA BANADAS EN SU
SALSA A LA PIMIENTA NEGRA SOBRE UN PROPIA SALSA DE AJI DE GALLINA AL MEJOR ESTILO
RISOTTO. PERUANO.

*SALMON ISLA NEGRA. $9000

SALMON A LA PLANCHA CON CHIMICHURRI
CON UN CREMOSO RISOTTO A BASE DE TINTA -
DE CALAMAR,

S S e e e e R e e B
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ENSALADAS i L

- T iy

ADA CESAR. S0 -ENSALADA VALPARAISO. $6200

ECHUGA ACOMPANADA DE POLLO A LA LECHUGA TOMATE CONFITADO, QUESO FRESCD,
LA CON CROTONES, TOCINO, QUESO CHOCLD, ZANAHORIA Y SALMON AL GRILL.
ANO Y SALSA CLASICA DE CESAR.

A DE VERANO. “ENSALADA DE LA CASA. SES00

URA DE LECHUGA, PALMITO, UVA LECHUGA FRESCA, AROS DE CEBOLLA, PALMITO,
i /UELTA DE QUESO CREMA Y FRUTO ALCACHOFA, PALTA, TOMATE, CHAMPINONES Y
5ECO¢PALTA. ESPINACA Y POLLO A LA ATUN A LA PLANCHA.

PLANCHA.

= b At

N— -

e e BB R e

SOPA A BASE DE CAMARONES CON VIND SOPA A BASE DE MIXTURA DE MARISCOS CON VINO
BLANCO, VERDURAS Y HUEVO ESCALFADO BLANCO, VERDURAS Y HUEVO ESCALFADO COMN
CON TOQUE DE LECHE Y QUESO FRESCO. TOQUE DE LECHE Y QUESO FRESCO.

“AGUADITO DEMARISCOS. MZEIUM  ‘SUDADODEPESCADO.

FILETE DE PESCADO COCIDO EN SU CALDO Y PUNTO

'SOPA A BASE DE MARISCOS, CILANTRO CON DE AJi AMARILLO CON CEBOLLA Y TOMATE.

ARROZY VERDURAS.

*PARIHUELA. B sssoo

EXQUISITO LEVANTA MUERTO A BASE DE
MARISCOS, CALDO DE PESCADO, AJIS
PERUANOS ¥ CHICHA DE JORA,
ACOMPANADO DE UNA LECHE DE TIGRE.
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