
P L A T O S

$385

$440

$545

$440

PASTA DE KALE MULTICEREAL

ÑOQUIS DE QUINOA Y ESPINACA

CURRY CON TRIGO SARRACENO

MILANESAS DE SOJA CON PAPAS Y BATATAS

E N T R E  P A N E S

d e  m a s a  m a d r e
c o n  p a p a s  y  b a t a t a s

menú

$325

$350

$440

$495

RÚCULA, TOFU Y TOMATE

PEPINO, ALBAHACA Y PERA

HONGOS, PIMIENTO, TOFU Y VERDEO

PALTA, PHILA Y ZANAHORIA

S U S H I  D E  Q U I N O A

1 0  p i e z a s  e n  a l g a  n o r y

$410

$440

$440

$250

$300

YAMANÍ Y VEGETALES CON RÚCULA, TOMATE Y ALIOLI

VEGANO

YAMANÍ Y LENTEJAS CON CALABAZA ASADA, ESPINACA,

ENCURTIDO DE CEBOLLAS Y ALIOLI VEGANO

FALAFEL CON PEPINILLOS, REPOLLO AGRIDULCE,

BERENJENAS ASADAS Y ALIOLI VEGANO

TOSTADO CAPPRESSE CON TOMATES SECOS

TOSTADO CON ESPINACA, HUEVO, QUESO CREMA Y

TOMATES SECOS



HUMITA AUTÉNTICA NORTEÑA

ACELGA,  HONGOS Y CEBOLLA

CARAMELIZADA

3 QUESOS

BRÓCOLI, OLIVAS NEGRAS,

CEBOLLA MORADA Y MUZZA

$275

$330

$225

$300

PAPAS BRAVAS

PAPAS CON QUESO AZUL

MIX DE LA TIERRA - PAPAS

Y BATATAS

CROQUETAS DE 

 CALABAZA Y BERENJENA 

CON SALSAS

P A R A  P I C A R

d e  m a s a  m a d r e
P I Z Z A S  I N T E G R A L E S

MUZZARELLA

MUZZA, TOMATES SECOS, ALBAHACA Y TOMATE

MUZZA, HONGOS, CORAZONES DE ALGAUCIL, 

BERENJENA ASADA Y TOMATES SECOS

$415

$495

$570

C A N A S T I T A S

$ 7 5  c / u  3  x  $ 2 1 0

D U L C E S B E B I D A S

$175

$245

$285

CARROT CAKE

APPLE CRUMBLE INTEGRAL

HÚMEDA DECHOCOLATE

$120

$75

$165

COCA 500CC

7 UP  - PEPSI 354CC

ANDES 473CC

RUBIA, ROJA, IPA

$200

$185

$225

$225

LIMONADA CON MENTA Y JENGIBRE

NARANJA

NARANJA, ZANAHORIA Y JENGIBRE

LICUADO DE BANANA CON LECHE

J U G O S


