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BOTANAS PARA COMPARTIR

Seleccion de Guacamoles y Salsas

3 tipos de guacamoles acompafiados de una porcién
de totopos de tortilla de maiz. 3 tipos de salsas.
$6.500.-

Nachos con Queso - Porcién de nachos
bafiados en queso cheddar acompafiados de ricas
rodajas de chiles Jalapenos $4 000.-

Flautas Tornllas de maiz rellenas de
pollo o carne, fritas, acompafiadas con lechuga,
crema acida, queso y porcién de guacamole.
3 Unidades. $4.300.-
Pollo 5 Unidades. $6.000.-
Carne 3 Unidades. $4.800.-
5 Unldades $6 200 -

Mlx de Smcromzadas - 3 tlpos de
sincronizadas dos tortillas de trigo que en su interior
pueden contener; Champi-queso, Jamon-queso,
Pollo-queso acompaiiados de una porcion guacamole,
salsa mJa crema amda y lechuga $9 000.

Quesa-dlllas Tomlla de harma de trugo dobiada que
forma media luna y que en su interior siempre llevan
queso “quesadilla” junto con un acompafante a eleccién:
Jamoén Queso - $3.500. / Champi Queso - $3.500.

Carne Queso - $4.000. / Camardén Queso - $5.000.

Pollo Queso - $4.000. fff

CHIMICHANGAS Personal)

2 Burritos estilo nortefio con un guiso a eleccién en su interior
con tortilla de harina de trigo frita, se acompafian con lechuga,
queso y crema.

Papa Chorizo $4.000.- / Camarén.Queso $5.300.-

F#F Pollo.Queso $4.500.- / V* Frijol - Queso $4.500,-

& Tnc0S

Tacos (Personal)

Todos nuestros tacos se sirven en tortilla de maiz solo debes
escoger el guisado que mas te guste, cinco familias y quince
variedades, que pueden combinar.

Lomo. Cortes de carne, cocinados con especias a la plancha,
acompanados de cebolla y cilantro. $2.500.-

Entrana. Cortes de carnes grillados a punto, condimentados
con especias y hierbas, servidos con lechuga, cebolla,
cilantro y limén. $2.500.-

Deshebrada. Carne en coccion prolongada en especias,
verduras y ajies deshebrada en hilos, acompafiadas con chile
chipotle, crema &cida y cilantro. $2.500.- #

POLLO

Tinga de pollo. Pollo desmenuzado en fajitas, cocinado en
en un caldillo de tomate al chile chipotle, sazonado con cebolla,
ajo y especias. $2.300.- /¥

Pollo Asado. Adobado en condimentos zapata (7 especies)
y asado por 2 horas contintias. $2.000.-

Chicharroén de pollo. Cortes de pollo adobado en jugo

de naranja y chile serrano, rebosados y fritos, servidos con

con pico de gallo y limén. $2.000.-

CERDO

Al Pastor. Cortes de cerdo adobado en salsa de tres

chiles, jugo de naranja y pifias, servidos con cebolla, cilantro,
pifia y limén. $2.300.- ##

Papa Chorizo. Cortes de cerdo cocinados en salsa verde

con papas en cubos. $2.000.-

Carnitas. Clasico taco mexicano, cerdo cocinado en su propia
grasa con toques de naranja y especies, servidos con cebolla,
cilantro y limén. $2.000.-

VEGETARIANO

Champiiioén. Guisado de champifiones paris, cebolla y
pimientos mas rajas de chile serrano. $2.000.-

Nopales y Cuitlacoche. Salteados de nopales y cuitlacoche
con cebollas y pimientos, servidos con lechuga y queso. $2.000. ##
Frijoles con queso. Frijoles negros refritos servidos con
queso y chifonade de lechuga. $2.000.-

DEL MAR

Pulpo. Cortes de pulpo al ajillo, acompariado de cubos

de palta, suave pico de gallo y limén. $2.300.- #

Camaron. Camarones al pil - pil acompafiado de salsa verde,
lechuga, cilantro y limén. $2.500.- #

Pescado Capeado. Cortes de congrio rebosado en una suave
mezcla de cerveza y harina, fritos y acompafiados

de pico de gallo y limén. $2.300.-

‘Zapata ataba a su caballo a la entrada de Tacos Beatriz y pedia tacos
para el animal, pues este no comia en cualquier parte.
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FINGERFOOD . FORKS  VEGETARIANO

Se recomienda Se recomienda
comer con las comer con
manos. tenedores.

NI aviid
BAJO PICIR

MEDIO PICOR | ALTO PICOR

Torta Ahogada (Personal) Pan de frica en su interior carnitas
de cerdo bafiado en salsa de chile guajillo ligeramente picante
frito a la plancha, se acompafan de cebolla y limon. $4.500.-

Molletes (Personal) Pan baguette rellenos de frijoles refritos,
tocino y queso derretido acompafiado de pico de gallo. $4.000.-

Molletes Vegetarianos (Personal) Pan baguette rellenos de
frijoles refritos, queso derretido acompafiados
de pico de gallo. $3.500.-

Perro Frito (Personal) Clasico completo mexicano,
salchicha frita envuelta en tocino, frijoles refritos, crema acida,
pico de gallo y cilantro con guacamole encima. $3.000.-

Torta de Pollo (Personal) Marraqueta rellena de pollo
horneado, frijoles negros, mayonesa, queso,
lechuga y aguacate. $4.500.-

&/ PLATOS FUERTES

Burritos (Personal). Burritos estilo Monterrey

en su interior frijol negro, guacamole, lechuga, crema
acida y un guisado a eleccién acompafiados de una
porcién de papas diablas. $6.000.-

#¥ Tinga de pollo al chipotle / Pulpo al ajillo
fi Carne asada al chlpotle v Hongos con queso

Orden de Tostada. 2 Tortlllas frltas con base de
de frijoles refritos y crema acida 4 tipos de guisados
a eleccion $4.500 :

Tinga de Pollo / Volcan (Pastor c/queso)
Camaron al pil-pil / V* Champifiones con choclo
Pulpo al ajillo.

Chilaquiles Verdes o Rojos. Perfectos para el bajén
tortilla de maiz frita bafiada en salsa roja o verde

a eleccién, con pollo o carne o champifiones
desmenuzados, cebolla, crema acida y queso ‘
gratinado y un huevo frito.$6.000.- T T

Enchiladas o enfrijoladas. Tres tortillas de maiz
que en su interior llevan el guiso que mas te gusten,
bafiadas en salsa verde, roja o de frijol, gratinadas con
queso manchego, servidas con cebolla y pico de gallo.
Carne deshebrada $7.500.-

Pollo asado $6.800.- m
V* Champifiones $7.000.-

n;‘ZapatRestoBar Izapatarestobar

SALSAS Y GUACAMOLES EXTRAS

_____________________________ Cualquiera de nuestros extras $1.000.-

¥ Pico de Gallo

Tomate, cebolla, jalapefio y limén.

J# Salsa Verde

Salsa de tomatillo, manzana, limén y jalapefios.
Acida y poco picante.

# salsa Roja

Salsa de tomate y serrano. Agridulce y picante.

/¥ salsa Chipotle
Salsa de tomate y chipotle. Ahumada y adobada.

/¥ salsa Chile Jalapeiio

Chiles jalapefios asados con cebolla, ajo y pimientos
molidos en mortero.

P ¥ salsa Chile Serrano

Chiles serranos asados con cebolla, ajo y pimientos
molidos en mortero.

F ¥ salsa de Habaneros

Tomate verde, habaneros molidos, Picante.

PP ¥ salsa Mixta

Combinacion de cinco chiles, habanero,serrano,
rocoto, de arbol y chipotle.

Ah muy machin!! Si te gusta el picante,
hacemos la salsa a tu gusto, pregunta por ellall

Guacamole Tradicional.

Aguacate, cebolla, tomate, limon, aji verde.
Guacamole Adelita

Aguacate, cebolla, tomate, limoén, aji verde y pifia asada.
Guacamole Zapata

Aguacate, cebolla, tomate, limén, aji verde con chipotle,
crema y amaranto.

Pastel de Elote - Porcion de pastel de elote dulce
bafiado en salsa de frambuesas. $2.500.-

Moroncito de manzana y moras - Mezcla de
manzanas, moras y frambuesas batidas en un tazén
y cubiertas de una capa crocante. $2.000.-

Estimado cliente por orden municipal cualquier compra de alcohol
debe ser acompafiada de comida. Pedimos comprension...
Ademas, nuestra comida esta bien chingonal!

LA REVOLUCION DE ZAPATA

Hernan Cortés #2492, esquina Pedro de Valdivia- Nufioa. Santiago de Chile. 02.29573865




