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AGUACATE, ATUN, QUESO, AJONJOLI.

Acevichade

AGUACATE, LANGOSTINOS FRITOS, ATUN.

Alaska

AGUACATE, SALMON, QUESO, PEPINO,
AJONJOLI.

Boston

AGUACATE, QUESO,, CANGREJO, SALMON,

CEBOLLIN.

AGUACATE, QUESO, TOMATE AL GRILL,

AJONJOLL. 15% 0%

Uinoi

AGUACATE, QUESO, ZANAHORIA,

BERENJENA 15% 0%

IO MM 1 Variedad 8’5@

15 piezas. >vuesss:  $22b
30 Ma& 3 Variedades (g’llak

S

Coilcho Poiuiaia

PESCADO - MARISCOS - POTA

+20%
S 4 v

ATUN - PULPO - SALMON - MERO - JUREL

Ceviche Uegano

FRUTA DE TEMPORADA - FUSION CARIBE

Outhack onion

FLOR DE LOTO DE CEBOLLA TEMPURADA
”c \
ATUN - LANGOSTINO - SALMON - MERO -
| pieza
’
’0 Wa& 2 Variedad
r
15 Wa& 3 Variedades

30 Ma& 5 Variedades

$150

§8k
$8k

CON HIERBAS $5b

JUREL

$2k
$15k

§22k
$40k




Restaurante de comida Japonesa con fusiow pewana 1 una mezela
de saberes canibeiios que hacen que nuestas platos sean unicos; para (o
elahoracion de mieshos plates ufilizamos (o pesca del dia, adquivida por
pescadenes (acales. leniendo una caphira picza poh pleza, para propeiciona
los mas alfos estandares de calidad y pov ende sabor.
(os platos utilizades para sowiv nuesties platos son claborados con mader

wgm’a son sembados 15

de la zona lw cual dentro de nuesta labon social y ambiental . por cade '-

. onil

RESTAURANT

/

= Whatsapp 3213162369

Fedo 3225839770

@ohanahostelyuachaca
H#OHANASHI

Come'
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