MENU DE COCTELES

Cocteles

Guaro Fever:
Chiliguaro: Guaro Cacique, jugo de tomate,
jugo de limon, chile la casa.

Guaro Sour: Guaro Cacique, jugo de limodn,
azucar, granadina

Guaipirina: Rodajas de limdn, azucar, guaro
Cacique.

Guaro Punch: Guaro Cacique, jugo de frutas.

Macho Man: Guaro Cacique, limon y sal.

Clasicos:

Martini

Manhathan Dulce o Seco
Negroni

Old Fashioned

Pina Colada

Daiquiri (fresa o limdn)
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$2.50

$4.50

$4.50

$4.00

$3.00

$5.00
$9.00
$6.00
$9.00
$7.00
$7.00



MENU DE COCTELES

Gin & Tonics

Puro Citrico: Tanqueray, Pimienta Rosa, Tonica

Citrica, Mandarina, Naranja, Limon y Hierba Buena.

Aperol Guachipelin: Tanqueray, Enebro, Tonica
Indian, Rodaja de Naranja y Romero.

Clasiquito: Tanqueray, Enebro, Téonica Indian,
Cascara Naranjay Romero.

Zero: Bombay, Fresa y Mora, Tonica Frutos Rojos
Zero ,Salvia y Cascara de Limon.

Gin Fizz: Tanqueray, Pimienta Rosa, Soda Toronja
Rosada,Toronja y Romero.

Moscow mule

Mula Clasica: Limodn, Hierba Buena y Ginger Beer.

$10.00

$10.00

$12.00

$12.00

$11.00

$10.00



MENU DE COCTELES

Con Tequila

Paloma: Soda Toronja Rosada, Limon y Sal del

] $9.00
Himalaya.

Margarita Hacienda: Licor de Naranja, Jugo de

$9.00
Limon, Jarabe de Azucar, Sal del Himalaya, Romero.

Con Ron:

Mojito Caribeno: Blue Curacao, Limon, Hierba $8.00
Buena, Azucar y Soda.

Cuba Fresca: Enebro, Limon, Hierba Buena, Coca

9.00
Cola. *
Con Ginebra:

Aperol Martini: Aperol y cascara de naranja. $11.00
Cucu-tonic: Gordons Gin, Tonica de la Casa, 59 'OO
Pepinoy Romero. '
Con Vodka:

Tonico: Cardamomo, Tonica Indian, Cascara $9.00

Limdn y Menta Fresca.



