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PQ' comenzar

EMPANADITAS
CRUNCH $300

Sei‘ cle 3 empanoclos re"enas de cdarne

de res.

MOFONGUITO SET
$460

Set de 3 mofonguii‘os de camarones o

Porkbe"y sobre emu|sion de cguaca+e.

ROCK SHRIMPS $460

Camarones fritos en tempura con

nuestro sweet & chili aioli.

AROS DE CALAMAR
$400

Crujientes aros de calamar fritos en
tempura, bafiados en nuestra salsa de

genjibre, ajo & miel.

;(
ALITAS BUFFALO
$395
Crujientes alitas de po||o bafadas en
nuestra salsa picante buffalo

acompaﬁado c|e |o|ue cheese.

PIGGY CROQUE $375

Cremosas croque’ras, re||enas de

porkbe"y, mezc|a c|e quesos y cebo"c

cqrame|izada, sobre aioli verde.



Yara Compartir

GOLOSOS NACHOS
$450

To’ropos de maiz, queso fundido de la

casq, carne molida o po||o, cilantro aio|i,

chipo+|e aioli, pico de gc"o, Frijo|es,

maiz y guaccmo|e

PAPAS A LA BLUE
$430

Crujientes papas fritas, fondue de
quesos, dados de pechuga de pollo,

cebolla crujiente, blue cheese y puerro.

Taco (orner

ROCK SHRIMPS
TACOS $460

Camarones fritos en tempura con
nuestro sweet & chili aioli, sobre repo"o

morqdo Yy crema de aguacoi‘e.

FISH TACOS $450

Tiras de pescado en tempura, sobre
coleslaw, pico de gallo, guacamole y

chipo|+|e aioli.

TACOS DE PORKBELLY

$400
Tacos de jugoso y crujiente porkbe”y

al horno, sobre repo"o morado y aioli

de cilantro y jalapefio.
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Arroces

SHRIMP FRIED
RICE $550

Arroz frito estilo thai, con

camarones y un huevo POCl’\GdO.

EL MONTADITO
ORIENTAL $550

Arroz frito thai con crujiente de repo"o
morado con un tope de nuestros

famosos rock shrimps en chili aioli.

OMG RISOTTO $595
Risotto de gucndu|es con coco y
cuadritos de porkbe"y, queso

parmesano y queso de CGbI‘G.

RISOTTO FRUTI DI
MARE $640

Cremoso risotto de frutos del mar

Frescos Y queéeso parmesano

PAELLA DE MARISCOS
(2 PAX) $1500

Paella tradicional de mariscos.
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Pastas

FETTUCINI'S MAMI
$550

Fettucinis frescos en salsa de curry
& coco, acompanado de camarones
Jumbo salteados en ajo rostizado y

pereji|.

CREAMY PESTO PASTA
$350

PGS'I'G de su preferencia en SGlSO de

pesi‘o cremoso y queso parmesano.

Pollo +$180 Camarones jumbo +$250

PASTA DE FRUTOS
DEL MAR $640

Combinacion de frescos camarones,
|cmgos+inos, c||mejas, pescado y

ca|amares en SGISG pomodoro Fresco.

BERENJENA
PARMESANA $395

Rodajas de berenjenas fritas o al gri||
con tope de salsa marinara fresca &
mezcla de queso parmesano y

mozzarella grai‘inado
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(grnes & Mgriscos

MEDALLONES DE RES
$650

8 onz de filete Res Angus al gri" en
man’requi”o y finas hierloas,

ocompanado de SGlSQ c|e l"IOI’\gOS.

SALMON AL ESTRAGON
$600

Fresco corte de Salmdn (7 onz) a la
plancha en salsa de Estragon & Vino

b|anco.

PECHUGA DE POLLO
AL LIMON $450

Jugoso corte de pechuga de PO”O, en

salsa de limon & tomillo.

PESCADO SAMANA
$600
Filete de Chillo frito, bafiado en salsa
de coco & hierbas aromaticas, sobre

crema c|e gucndu|es.

PESCADO AL CARIBE
$750

Pesca del dia (frito o a la p|onc|10) con

mezc|o c|e sabores c|e| carib|e.
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AL GRILL:

CAMARONES $575

LANGOSTINOS: $700
Acompanados de nuestra SOISG GGI’IiC

Butter

Guagrniciones

ARROZ FRITO
ARROZ SAFFRON

PURE DE PAPAS
GRATINADO

TOSTONES

YUCA FRITA

VEGETALES
ROSTIZADOS

ENSALADA VERDE
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(rudos & (eviche

CEVICHE MIXTO
$500

Dorado fresco, Camarones, Pu|po
marinados en |imon, servidos con
cebollas roja, ci|an’rro, con crujientes

CCllG mares +empura

CEVICHE DE PESCADO
$450

Dorado fresco, marinados en limon,
servidos con cebollas roja, cilantro,

con crujientes calamares tempura

TUNA TARTAR $495

Lomo de atun rojo, combinado con sutil

aceite de sesamo y
syrocha aioli sobre cgucccd'e.

Acompoﬁcdo de ChipS de wonton.
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Ensqglqdas

ENSALADA CESAR

*Pollo $400 *Camarones $450
*Salmon $600

Mix de |ec|‘1ugas fresccs, con pro’reina
de tu preferencio, qcompcncdo de
aderezo Cesar de la casq, crutones &

”l.lViG de queso parmesano.

ORALE SALAD $500

Mix de |ec|'1ugc|s Frescas, crujiente
repo||o morado, camarones al gri||,
pico de gc”o, maiz, guaccmo|e & aioli

de chipoHe.




