
Pa' comenzar

Camarones fritos en tempura con
nuestro sweet & chili aioli.

R O C K  S H R I M P S  $ 4 6 0

Set de 3 mofonguitos de camarones o
Porkbelly sobre emulsion de aguacate.

E M P A N A D I T A S
C R U N C H  $ 3 0 0

 Set de 3 empanadas rellenas de carne
de res.

M O F O N G U I T O  S E T
$ 4 6 0

Crujientes aros de calamar fritos en
tempura, bañados en nuestra salsa de

genjibre, ajo & miel.

Gastrobar

A R O S  D E  C A L A M A R
$ 4 0 0

A L I T A S  B U F F A L O
$ 3 9 5

Crujientes alitas de pollo bañadas en
nuestra salsa picante buffalo
acompañado de blue cheese.

P I G G Y  C R O Q U E  $ 3 7 5
Cremosas croquetas, rellenas de

porkbelly, mezcla de quesos y cebolla
caramelizada, sobre aioli verde.



Para Compartir
G O L O S O S  N A C H O S

$ 4 5 0  
Totopos de maíz, queso fundido de la

casa, carne molida o pollo, cilantro aioli,
chipotle aioli, pico de gallo, frijoles,

maíz y guacamole

P A P A S  A  L A  B L U E
$ 4 3 0

 Crujientes papas fritas, fondue de
quesos, dados de pechuga de pollo,

cebolla crujiente, blue cheese y puerro.

Gastrobar

R O C K  S H R I M P S
T A C O S  $ 4 6 0

F I S H  T A C O S  $ 4 5 0
Tiras de pescado en tempura, sobre
coleslaw, pico de gallo, guacamole y

chipoltle aioli.

T A C O S  D E  P O R K B E L L Y
$ 4 0 0

Tacos de jugoso y crujiente porkbelly
al horno, sobre repollo morado y aíoli

de cilantro y jalapeño.

Taco Corner

Camarones fritos en tempura con
nuestro sweet & chili aioli, sobre repollo

morado y crema de aguacate.



Arroces

Cremoso risotto de frutos del mar
frescos y  queso parmesano

S H R I M P  F R I E D
 R I C E  $ 5 5 0

Arroz frito estilo thai, con
camarones y un huevo pochado.

R I S O T T O  F R U T I  D I
M A R E  $ 6 4 0

Risotto de guandules con coco y
cuadritos de porkbelly, queso
parmesano y queso de cabra.

Arroz frito thai con crujiente de repollo
morado con un tope de nuestros

famosos rock shrimps en chili aioli. 

Gastrobar

O M G  R I S O T T O  $ 5 9 5

E L  M O N T A D I T O
O R I E N T A L  $ 5 5 0

P A E L L A  D E  M A R I S C O S
( 2  P A X )  $ 1 5 0 0

Paella tradicional de mariscos.



Pastas 

Combinacion de frescos camarones,
langostinos, almejas, pescado y

calamares en salsa pomodoro fresca.

F E T T U C I N I ' S  M A M I
$ 5 5 0

Fettucinis frescos en salsa de curry
& coco, acompanado de camarones
Jumbo salteados en ajo rostizado y

perejil.

P A S T A  D E  F R U T O S
D E L  M A R  $ 6 4 0

Pasta de su preferencia en salsa de
pesto cremoso y queso parmesano.

Pollo +$180  Camarones jumbo +$250

Gastrobar

C R E A M Y  P E S T O  P A S T A
$ 3 5 0

B E R E N J E N A  
P A R M E S A N A  $ 3 9 5

Rodajas de berenjenas fritas o al grill
con tope de salsa marinara fresca &

mezcla de queso parmesano y
mozzarella gratinado



Carnes & Mariscos

Jugoso corte de pechuga de pollo, en
salsa de limon & tomillo.

M E D A L L O N E S  D E  R E S
$ 6 5 0

8 onz de filete Res Angus al grill en
mantequilla y finas hierbas,

acompanado de salsa de hongos.

P E C H U G A  D E  P O L L O
A L  L I M Ó N  $ 4 5 0

Fresco corte de Salmón (7 onz) a la
plancha en salsa de Estragon & Vino

blanco.

Gastrobar

S A L M O N  A L  E S T R A G O N
$ 6 0 0

P E S C A D O  A L  C A R I B E
$ 7 5 0

Pesca del dia (frito o a la plancha) con
mezcla de sabores del carible.

P E S C A D O  S A M A N A  
$ 6 0 0

Filete de Chillo frito, bañado en salsa
de coco & hierbas aromáticas, sobre

crema de guandules.

A L  G R I L L :

C A M A R O N E S  $ 5 7 5

L A N G O S T I N O S :  $ 7 0 0

Guarniciones 
A R R O Z  F R I T O  

A R R O Z  S A F F R O N

P U R E  D E  P A P A S
G R A T I N A D O

T O S T O N E S

Y U C A  F R I T A

V E G E T A L E S
R O S T I Z A D O S

E N S A L A D A  V E R D E

Acompanados de nuestra salsa Garlic
Butter 



Crudos & Ceviche

C E V I C H E  M I X T O
$ 5 0 0

Dorado fresco, Camarones, Pulpo
marinados en limon, servidos con

cebollas roja, cilantro, con crujientes
calamares tempura

Gastrobar

C E V I C H E  D E  P E S C A D O  
$ 4 5 0

Lomo de atún rojo, combinado con sutil
aceite de sesamo y

syracha aioli sobre aguacate.
Acompañado de chips de wonton.

Ensaladas
E N S A L A D A  C E S A R  

O R A L E  S A L A D  $ 5 0 0  Dorado fresco, marinados en limon,
servidos con cebollas roja, cilantro,
con crujientes calamares tempura

T U N A  T A R T A R  $ 4 9 5

Mix de lechugas frescas, con proteina
de tu preferencia, acompanado de

aderezo Cesar de la casa, crutones &
lluvia de queso parmesano.

*Pollo $400 *Camarones $450
*Salmon $600

Mix de lechugas frescas, crujiente
repollo morado, camarones al grill,

pico de gallo, maìz, guacamole & aioli
de chipotle.


