CHUKUA

CREANDO

CAFE Y BEBIDAS

EXPERIENCIAS

CERREROS
8y
* Ristretto (roz3omy...occoiiiiii] $2.000
(Café expreso corto hecho con una cantidad
normal de café molido, pero extraido con la
mitad de agua.)
11
P
¢ ESpI‘E‘:SSO (202 60mI) ..., $2.000

(Café con sabor y textura mas concentrados.)

TinTO{Amcricuno) ......................................

* Tinto campesino

(Café con adicién de panela, clavos, canela y limén..)

$2.000

%
@ AGUITAS

« Agiita de hierbas $2.200
(Hierbas aromaticas.)
a8
* Agua de panela................. $3.000
(Porcién de queso y acompafiamiento .)
@
s T $2.000
o PINTAITOS
o
e Latte $3.500
(Café con leche cremoso.)
(13]

« Capuchino........................ $4.500

| D EMPALAGOSOS

(;IE

$4.000

$4.000

*« Capuchino con licor.............

(Baileys, Amaretto o aguardiente.)

* Café con alma

(Cafe con aguardiente.)

« Canelazo...... .. . ...

(Agua de panela con aguardiente.)

Pa’ la sed

i1

$7.000

$4.500

§i4

$4.500

« Soda Hatsu ...

(-Frambuesa y Rosas
-Sandia y Albahaca
-Uva Blanca yRosas)

* Te Hatsu...... . . . ...
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