DOHIMIEN

DIRE& CUSINE

MENU

PRMO (DEL GORNO 7

PVOIGl AL NOSIRO STAF)



EMOUN-DOUCHE

PATATA SILANA RUSTICA
SERVITA CON SALSA” BYOUMIIN © FONDUIA CACIO [ PIPE 4

CUICKIN STRIPS

POLO MARINATO 24 ORL IN CROSIA DI SISAMO
ACCOMPAGNATO DA MOSIARD MAlI© 6

NACHOS con quacamoLt
CHEDDAR FUSO [ FRLIOLES 5

PICORING CROCCANIL

SIPVIIO CON MARMELLAIA DI CIPOLLE DI [ROPIA 6

PULLID C(ROCK 3

CROCCANTI BOCCONCINI DI PULLED PORK
PANATE NEI- CORNELAKES. SERVITI CON
CHEDDAR [USO [ DACON CROCCANIE S

ARANCINI ZUCCR [ ARANCIA
5

3PL




INTRIE

[AGLIRE DI SALUMI [ FOPMAGA
DILIZIOSO TAGLIIRE COMPOSIO DA PRISDI SIOW 10D
[ CIRIACAZIONI DOP [ 1GP ACOMPAGNAIC DA FOCACTA CALDA 15

(DIGUSIRZIONE FOUEMIN
FLEMENTI CALDI [ FRIDDI DALLA CUCNA A CURA DELC ClF 1O

DAIAA AFFUMICAI AL BBQ
CON FONDUIR DI CHEDDARE BACON CROCANT 5

[ARIARE DI MANZA FASSONA
CON TUORIO DOV MARINAIC
CPOLLA DI TROPIA. MOSIARDA IN GRANI [ CAPPIR! 2

HUMMUS DI CICl
SIVIO CON CROSTINI DI PANE
AL POSMARING [ SALSA ALIC YQUGURT &



CONE

POLLLITO ALLA ODBEILM: 16
DOLLETIO PUSPANTL ALLA GRIGLIA COTTO 12 ORL
SIRVITO INTIRO CON 1L SUO [ONDO [ PAIATL AL RPOSMARING

GUANCIA DI MANIO DRASATA 16
AL MAGLIQWQ DO [ CIOOLAIO [ONDINIL
ACCOMPAGNATA DA SALSA DI OTI

ORICCHIA D LLEFANTE: 15
COTOLLTIA DI VITELIO IMPANATA DUL VOLIL [ FRITIA

SERVITA CON PAIATL SILANE

[ILETIO DI MANIO 18
ON CRIMA DI CAVOLHIORE [ GUANCIALE CROCCANIL

[AGLIATA DI CUBLROLL IRLANDESE 16
ALLA GRIGLIA CON FUNGHI DI STAGIONE [ JUS DI MANZO

OsIAMA DI SCOTTONA 3O
600GR ALLA GRIGLIA CON VIRDURL DI SIAGIONL

RIDS DI MAIBLE 14
AFFUMICATE 1O ORE [ GLASSATE CON SALSA BARBIQUE HOMEMADE

DITIO D'ANAIRA 14
SCOTIATO [ DIGLASAIO CON MIELE [ ARANCIA



DURGER BND SENOWICHE

PULLED PORK 1O
BUN. SPALLA DI MAIALL COTTA 12 ORE AL BBQ.

INSALATA DI CAVOLO CAPPUCCIO [ HONEV MUSIARD

SMOKEY DURGER 2
BUN AL FUMO IAMBURGER DI MANZO. BUFALA  AFFUMICATA,

POMODORINI AFFUMICATI. BACON.
CIPOLIONI [ 5AL5A BBQ UOMIMADE

AUTOMNE 2
BUN. IAMBURGER DI MANZO. BACON CROCCANIL. VIRIA BRASATA.

FUNGHT DI SIRGIONE TRIFCLATI [ CREMA ALLA NDUJA

DOHEME 2
BUN. ICEBIRG CROCCANTE. DOPPIO HAMBURGER DI MANIO

DOPPIO CULDDAR DOPPIO BACON [ SALSA BOUIMIIN

IDILIO O
BUN. SIRIPS DI POLIO IN CROSIA. CIPOLLA” CARAMELLATA.

MISTICANZA [ HONLY MUSIARD

GREENNY 2
BUN. BURGER DI ZUCCA [ PATATE. PICORINO SIMI SIAGIONATO

VOLERIANA [ MAIONISE AL PIPL NIRQ

QCTIMN 13
BUN. TONNO SCOTIAIO. STRACCIATELLA.

VIRDURL IN AGRODOICL. MAIONLSE AGLI AGRUMI



PI//E
AANDORO &

POMODORO SAN MARZANO. SIRACCATELLA [ ACCIUGHT DIL CANIADRICO . ORIGANO.

DINOI[ &5

POMODORO SAN MARZANO. MOZIARLLLA DI AGIROLA. OLO VO [ BASILICO

SERGENIE (DI (DOGENIER] 10

MOIZIARLLLA DI AGIROLA. MORIADILLA. PROVOIONL GRATIUGIATO [ GRANLLLA DI PISIACCHIO,

ROMDOIO 10
MOIIORILLA DI AGIROLA. VELLUIAIA DI ZUCCUNE CALABRISL GUANCIA BRASATA. CORALO DI
PARMIGGIANG.

PARPPIGNOL 9
MOZIARLLLA DI GIROLA. PAIATE LISSE SCUIACCITE LARDO AL IRBE DI MONIAGNA. PAPRIKA [
PINOLI
CORRESPONMDENCE 10
PROSCLTIO CRUDO (DOP. BURRAI. POMODORINI [ QLIO (VO
Ma DOHEME 10

CRIMA DI MLLANZANA AFFUMICATA. SCAMORZA AFFUMICATA. PANCITIA ARPROTOLAIA. ROSMARING.

JOLE 12

BASL MULTICERLALL  FIORDILATIE. EMULSIONE DI ALICI DIl CANTABRICO. POMODORINI ARROSIII.
NOC SABBIATL. BASILICO [ OLIO AL LIMONL.

PUE MOPRGLUE 12

MOLZIARLLLA DI AGIRPOLA. TONNO. POMODORINO AFFUMICATL. STRACCATLLLA. CIPOLLA
AGRODOLCE [ SIMI DI SESAMO  TOSIATL.

MUSETTE 8

MOLIARILLA DI AGIROLA. VIRDURA DI SIAGIONL [ QLI [VO

MMI" 10

MOLZIARLLLA DI AGIROLA. SALSICAA DI MAIALING. CRIMA DI PATAIL,
PIPIPON ARROSIN £ POSMARING
IMPASIO MULTICERLALI 1.5



(DESERI

CANNOIO SCOMPOSIO O

DILIZIOSA  CRIMA DI RICOTIA  COML DA TRADIZIONL  SICILIANA
ACCOMPAGNATA DA CANNOIO CROCCANIL. SCAGLIE DI ClodCOLAIC.
[RUTTA CANDITA [ ZUCCHER® A VIO

CHEESECKE 6

MORBIDA CHEESECAKE HOMEMADE CON ALL'INTERNO UOUGURT GRECO
PIR UN GUSTO DOLCE [ LIGGIRO,
VIRSIONI: CIOCCOLATO. FRUTII DI BOSCO. PISIACCHIO. NOCCIOLA

|ORTING DI MILE 6

[RPAGRANTE TORTING DI MILL GOLDIN AL PROFUMO DI CANNLLLA
SIRVITO CALDO [D ACCOMPAGNATC DA SQUISITO GELATO ALLA
VANIGLIA. N CONIRASIO CHE INCANTA.

CUORL CALDS S
TORTINO CON IMPASIO AL CIOCCOLAIO DAL CUORE CALDO FONDINIE.

[ARTUIC GILAIO S
CHIEDI AL NOSIRO SIAFF | GUSTI DISPONIBIL



DIRPE

ALLA SPINA

KIOSIER HELL BIONDA 44%
O30 3

O.40 495

ITRO 8

[QUTERDACRER WHSIN S2%%0
O30 35

OS0O O

[EMPELIER RPO%A 6%
D88 4

KWEK DIGIAN STIRONG ALE 82%0
O30 7 O

GUINNES> SIOUT 4.99%0
Q30 4

OS50 S



DIDI[E

© A a3
QO QIR IRO CB3CL
FANIR Q33

SPRIE A33C

ACQUA NATUPALE

ACQUA [RIZZANIL

VINO AL CALICE

CARFE’

OPIRIC |50

DO OO N NN NN



