
Hostería Hacienda Pinsaqui

Nuestra oferta culinaria es el resultado de siglos de coexistencia de culturas que
generosamente compartieron sus conocimientos y costumbres y necesidades; el
producto es una variedad de platos que conjugan ingredientes, texturas y
sabores de cada región.

Además de la oferta típicamente ecuatoriana, incluimos en el menú recetas
inspiradas en la comida campestre.



RESTAURANTE PEDRO FREILE

MENU FERIADO OCTUBRE

Valor $ 25,00 incluye una bebida (agua purificada) e impuestos 



MENU FERIADO OCTUBRE
Entradas - Appetizers

• Locro de papas con aguacate y queso:

“Locro” with avocado and cheese: a traditional rich potato soup from

the ecuadorian cuisine.

• Choclo con queso:

Cooked tender corn cob with fresh cheese



MENU FERIADO OCTUBRE
Los fuertes de la hacienda – The hacienda’s main courses

• Fritada con llapingachos

Traditional dish with pork meat accompained by hominy, potato platters, avocado, cheeseempanada, fired banana 
with a tomato and onion salad. 

• Carne colorada

Braised beef tenderloion in achiote, a local reddish spice, accompained by hominy, potato platters, avocado, cheese 
empanada, fried banana with tomato and onion salad.

• Trucha al grill

Grilled trout: boneless trout seasoned Pinsaqui style caompanied by crispy patacones and salad.

• Pollo a la plancha

Juiced grilled chicken breast.

• Vegetariano criollo

The andean vegetarian plate: hominy, potato platters, avocado, cheese empanada, fried banana with a tomato and  
onion salad



MENU FERIADO OCTUBRE
Postres – desserts

• Helado de Paila

Tipical ice cream: exotic fruit sorbet made in the hacienda by the traditional 
andean way.

• Torta de chocolate

• Cheese Cake de Maracuyá



MENU FERIADO OCTUBRE
Bebidas - beverages

• Agua con /sin gas   $ 2,00

• Gaseosas $ 2,50

• Nestea   $ 3,00

• Jugos Naturales   $ 3,00

• Copa de Vino Tinto/Blanco   $ 5,00

• Botella de Vino Tinto / Blanco   $ 25,00

• Café americano / aromática   $ 2,00

• Café espresso   $ 3,00

• Cappuccino / Macacino   $ 5,00


