Acqua

2.00 €
Acqua da 1/21t

™0 €
‘Bibite in lattina

2.70 €
‘Estathe’ in brik

71.50 €
Estatfie’ in lattina

2.80 €
Spuma i bettiglha

e ONZ
Coca Cola in bottiglia di vetro da 33cl.

3.00 €
Coca Cola in bottiglia di vetre da 11t.

SR (st
‘Bura ‘Moretti da 66 cl.

4.80 €
‘Biura Pereni da 66 cl.

Aol
‘Birra Heineken da 33 cl.

3.80 €
‘Birra Ceres da 33 cl.

4.20 €
‘Bura Tennent's da 33 cl.

4.20 €
‘Bura ‘Beck’s da 33 cl.

3.80 €
‘Bira Bud da 33 cl.

4.20 €
Spumante dolce

2 0N
Spumante secco
(17 810K

Coperto

2.00 €

Vine al bicctitere

Vine della casa bianco fermeo
1/4 It.
1/2 It

‘Bottiglia 750ml.

Vine della casa nere
1/4 It.
1/2' It

Bottiglia 750ml.

Vine biance frizzantine
1/4 It.
1/2 It.

Bottiglia 750ml.

Caffe’

Caffe’ decaffeinate

Caffe’ d’orze

Caffe’ carretto

Caffe’ macctiate

Cappuccino

Pence alla Livernese

Rabarbare calde

Ammazza-caffe’

Grappe

2.80 €

D llke
5.00 €
70.00 €

25504
5.00 €
70.00 €

SRS
B A0l
10880

@Eo0E

7.60 €

SO

282048

" 60

50 €

4.00 €

STUsE

SR

S0Ce



el LY Sl

REG. T™.

PICCOLA (a.20) 3.00€
MEDIA (ad0) 5.00€
GRANDE (11) 11.80<

PICCOLA (a.30) 4.30<
MEDIA (a.50) 6.50<
GRANDE (r) 13.00<

-SINDS 1615~

4.00<
5.90€
12.00<€

PICCOLA (a.30)
MEDIA (c.50)
GRANDE (1)

L’autentica Pilsner dal 1873 sempre fedele a sé
stessa, inconfondibile per il suo gusto
caratteristico e deciso che ancora oggi viene
prodotta nel pieno rispetto della “Legge della
Purezza Tedesca”, utilizzando solo malto di prima
qualita, luppolo della regione di Hallertau, acqua
pura dei ghiacciai di Brema ed una varieta
esclusiva di lievito coltivata dai mastri birrai di
Beck & Co.

Il suo gusto caratteristico, fresco e
piacevolmente amaro, e frutto della selezione
meticolosa di questi elementi, in particolare
dell’esclusiva varieta di lievito coltivata per
generazioni dai mastri birrai di Brema.

La Saint Benoit & una Birra Belga Ambrata ad alta
fermentazione, dal sapore amaro con tonalita di
luppolo e un profumo persistente al palato.

Le note fruttate derivanti dalla sua alta
fermentazione si fondono armoniosamente con
la nota dominante di liquirizia e caramello. Il
retrogusto amaro ¢ il prodotto di una complessa
alchimia tra malti particolari e luppoli pregiati
che le conferiscono una nota tipica di cioccolato.
La sua gradazione alcolica e di 5,9 vol%.

La Grolsch é stata la prima Weiss-Hefeweizen,
ad essere prodotta da un birrificio olandese
seguendo la legge della purezza, la
Reinheitsgebot, in tipico stile bavarese.

E una birra beverina ad alta fermentazione di un
colore giallo chiaro e dorato, non filtrata,
torbida, prodotta dall’ utilizzo di una singola
varieta di malto e frumento che si caratterizza
da un sapore originale e rinfrescante che rilascia
al palato un bouquet aromatico fruttato.

Si abbina perfettamente con salumi e con
formaggi piccanti.



Pasta fritta
Pasta fritta con prosciutte crude
Pasta fritta con prosciutte crude e stracchine

Alfettati nusti con schiacciata
(‘Prosciutte crude, rigatine, salame e seppressata)

Prosciutto crude con schiacciata
Pecorne e prescutto

Insalatona mista
(Lattuga, radicchio, pomedort e carote)

Tnsalatona con mezzarella
(Lattuga, radicchio, pomedort, carete e mozzarella)

Insalatena con tenne
(Lattuga, radicchio, pomedort, carete e lonne)

Tnsalatona XOCL
(Lattuga, radicchio, poemedori, carete, tonne e meozzarella)

Patatine fritte

o SW0).2

20

RO

6.20 €

7.50 €
8.80 €

6.00 €

7a]Ope

L

e

3.00 €



LE FIZZE

Pizza ‘Margherita 5.50¢

(Pemedeore e mozzarella)

Pizza ‘Napoli 6.20 €

(Pomedore, meozzarella, accuglie e capperi)

Pizza ‘Marnara e

(Pomedore, origane e aglio)

Pizza ai 4 fermaggr 7.20 €

(Pomedore, meozzarella, fonduta di formaggi freschi)

Pizza Vegetariana 7.301&

(Pomedore, meozzarella, pepereni, zucchine e melanzane grigliate)

Przza Vegetarana Extra ZLTS

(Pomedore, meozzarella, pepereni, zucchine e melanzane grigliate, funghi e olive)

Pizza ai funghi percini 7.50 ¢

(‘Pomedore, meozzarella, funghi percini)

Pizza Capricciosa” 7.30 €

(‘Pomedore, meozzarella, olive, carciofini, prosciutte cotto e funghi)

Pizza 4 stagioni® 7.20¢

(Pomedore, meozzarella, olive, carciofini, prosciutto cotto e funghi)

Pizza ‘Margherita con mezzarella di ‘Bufala 7.50 €

(Pomedore, mezzarella e mezzarella di ‘Bufala)

Schiacciatina ripiena con presciutto cotto e meozzarella 7.20 €

(‘Mozzarella, presciutto cotto)

Schiacciatina ripiena con prosciutto crude e meozzarella 7.50 €

(‘Mozzarella, presciutto cude™)

Calzone 6.90 €

(‘Mezzarella, presciutte cotto)

Pane Arabe 8.30 €

(‘Mozzarella, pomedore a fette, lattuga e prosciutte crude™”

Schuiacciatina olio e sale 2.20 €

‘Margherita piccela™ 4.30 €
*3e modificate, come per tutte le altre pizze, verra T Anche tutte le altre pizze si possono fare piccole e

calcolato il prezzo come per la pizza fai da te

il 45
Padrin

costano -1,00 &€



LE OSTRE SPBCIlLimy”

Pizza 1l Padrine 7.60 €

(Pomedore, meozzarella, prosciutte crude e acciughie)

Pizza Primavera 7.70 €

(Mozzarella, pomedore a fette, rucola e grana)

Pizza Primavera con presciutto crude 8.50 €

(‘Mozzarella, pomedoro a fette, rucela, grana e prosciutto crude™)

Pizza Actiille i 705

(Mozzarella, funghii e larde di colonnata)

Pizza alla Diavela 6.40 €

(Pomedere, meozzarella, salanune piccante e tabasco)

Pizza Gelosa 7.90 €

(Mozzarella, salsiccia, scamorza e rigatine)

Pizza Gustosa 8.70 €

(Pomedore, meozzarella, gor.gonzola, funghi e speck)

Pizza Tirelese 8.40 €

(Pomedere, mezzarella, speck, mascarpene e noci)

Pizza ‘Matriciana 8.00 €

(Pomedore, mezzarella, pancetta, cipolla e pecerine remane)

Pizza Croccantina 8.40 €

(Meozzarella, radicctiio, noci e gorgonzola)

Pizza ‘Bufalina 8.00 €

(Pomedore con selo mezzarella di ‘Bufala messa a fine cottura e basilico)

Pizza Pisana 7.80 €

(Pomedore, capperi, acciughe e Parmigiane ‘Reggiane grattato)

Pizza la Saporita 9.20 €

(Pomedore, meozzarella di ‘Bufala, salsiccia e cime di rapa)

Schiacciatina ripiena ‘Padrine 8.30 €

(‘Mozzarella, presciutte crude e acciughie)

Schiiacciatina ripiena Golosa 8.80 €

(Mozzarella, salsiccia, scamorza e rigatine)

‘Espressa con la cecina media 6.80 € grande 10.00 €

Cecina 2.50 € a porziene
¢ Richiesta doppia mozzarella +0.50€

" ¢ Richiesta doppia quantita ingrediente + 0.50 €
ol ¢ Richiesta doppio pomodoro +0.20€
Pﬂdﬂnn ¢ Richiesta pomodoro pizza nel calzone + 0.20 €




PIZZA Fll DA TE

Scegliere la base per la propria pizza
‘Base tradizienale/ Margherita (pemeodore e meozzarella) 5.20 ¢
‘Base con doppie impasto 6.20 €
‘Base rossa (selo pemeodore) 4.90 €
Base bianca (selo meozzarella) 5.20¢€
‘Base pizza da 3 ingredienti (tradizienale-bianca e rossa) 4.70 €
‘Base pizza da 4 ingredienti (tradizienale-bianca e rossa) 4.30 e
‘Base pizza da 5 ingredienti (tradizienale-bianca e rossa) 4.10 €
‘Base calzone da 1 ingrediente (con meozzarella) 5.90 ¢
‘Base calzone farcito (con mozzarella) SN s
‘Base olio e sale con doppio impasto 4.00 €
‘Base ripiena da 1 ingrediente (con meozzarella) 6.20 €
‘Base ripiena da 2 ingredienti (con meozzarella) 5.90 ¢
‘Base ripiena da 3 ingredienti (con meozzarella) 5.70€
‘Base ripiena da 4 ingredienti (con mezzarella) G20
‘Base ripiena da 5 ingredienti (con meozzarella) 5.00 €

Scegliere fra questi ingredients, suddivisi per fascia di prezze, quelli da
utilizzare per condire la propria pizza, calzomi e schiacciatine ripiene:

0.20 € Tabasco - Basilico — Noce Mascata— Olio Piccante — Peperonaine - Aglio e Orjgano

0.80 € capperi— Cardiofini — Gpolla — Lattuga— Pornedoro a Fette — Salame Toscano — Pasta di
Andvpya —Wurstel

1.00 € ‘Fontina - Funghii — Mascarpone — Prascitto Cotio — Radicchio — Rigatine — Ponodort
Ciliegini — Rucola — Salanmine ‘Piccante — Salsicaa — Olive ‘Nere

1.20 € Melanzane ~Feperoni — Scamorza — Stracdine —Uove — Zucchine - Acciughe — Prosaiutio

CGrudeo — Gamberetti — Gorgonzola — Parmgiane ‘Reggiane (stag. 24 mest) — Pecorine -
Speck

1.50 € Bresacln — Lardo — Fonduter di formagyi freschi — Neci — Podadine ‘Fritle — Pecorine
romane - Cime di Rapa
2.50 & Mozzarella di Bufada — Funglhi Porcini — Tonno — Cecina — Grema di tartufo
i o
Padrino



Tartufo nere o biance
Tartufo nere o biance affegate al caffe’
Tartufo nere o biance affoegate con liquere

Sorbetto al limone

Sgroppine (serbette al limene con vodka liscia)

‘Mattonella da fare con cieccolato, frutti di bosce, fragela o caramello

‘Mattonella con Strega e pinolt
Crema Catalana
Schiacciatina alla ‘Nutella

Schiiacciatina con ‘Nutella e ‘Mascarpone

PECCATI DI GOLA

SIS0k

B S5i0he

5.50 €&

AU RS

BRAUNE

2510 2

ondl%’

5.00 €

2o 2(0RE

Piccola 4.00 €  ‘Media 6.00 €  Grande 9.50 €

Piccola 4.80 € Media 7.00 € Grande 10.50 €



LISTA DEGLI INGREDIENTI UTILIZZATI NELLA
PREPARAZIONE DEI PIATTI SERVITI

Impasto della pizza
Farina 00, acqua, sale, lievito di birra. Tempo di lievitazione: 10-12 ore

Impasto della cecina
Farina di ceci, acqua, sale, olio.

Salsa dei crostini di carne
Macinato bovino | scelta, cipolla, concentrato di pomodoro, olio d’oliva, sale, pepe, vino
nero, capperi e acciughe.

Salsa ai funghi per polentina fritta
Funghi champignon freschi, olio, sale, pepe, vino bianco.

Fonduta di formaggi freschi per la pizza
Gorgonzola, fontina, pecorino, stracchino e brie.

Tutti gli ingredienti utilizzati per |la preparazione di questi piatti sono freschi.

Gli ingredienti utilizzati per il condimento delle pizze sono tutti freschi eccetto:
e Zucchine e melanzane, grigliate sott’olio

e Funghi porcini, sott’olio

e Peperoni, olive, gamberetti e carciofi “conservati in latta al naturale”

e Patatine fritte, congelate

Inoltre si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati e
somministrati in questo esercizio, possono essere contenuti ingredienti o coadiuvanti
considerati allergeni.

Elenco degli ingredienti allergenici utilizzati in questo esercizio e presenti nell’allegato Il
del Reg. UE 1169/2011 — “Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze”

F ioel i I
Cereali contenenti glutine e prodotti derivati rutt'a 3 gusc.|o F grg prod9tt| (mandor ¥
1 8 nocciole, noci, noci di acagiu, di pecan, del
(grano, segale, orzo, avena, farro, kamut) y : y ) .
Brasile, pistacchi, noci macadamia)
2 Crostacei e prodotti a base di crostacei 9 Sedano e prodotti a base di sedano
3 Uova e prodotti a base di uova 10 Senape e prodotti a base di senape
4 Pesce e prodotti a base di pesce 11 Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo
5 Arachidi e prodotti a base di arachidi 12 | Solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg
6 Soia e prodotti a base di soia 13 Lupini e prodotti a base di lupini
7 Latte e prodotti a base di latte 14 Molluschi e prodotti a base di molluschi

Per qualsiasi informazione su tali sostanze é possibile consultare |'apposita
documentazione che verra fornita a richiesta dal personale in servizio

il s

Padfing



