
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MENU  

DIGITALE 



 

 

A spasso nelle 
tradizioni, con un 

pizzico di 
innovazione… 

la nostra passione al 
vostro servizio! 

Insalata 
 

Pollastrella…iceberg, radicchio, rucola, 

salsa dressing, petto di pollo grigliato, 

pane tostato.                                     €7,00 

Tonnella…rucola, iceberg, patate lesse, 

mais, pomodoro, filetti di tonno.   €7,00 

Bracella…iceberg, radicchio, rucola, 

olive verdi, grigliata di melanzane, 

zucchine, peperoni, patate.             €7,00 

 



 

 

Antipasto 
 

Bruschetta…due fette di pane di nostra 

produzione grigliate, Pomodoro olio 

EVO origano e basilico, Crudo di Parma 

e scaglie di Grana Padano.             €4,00 

Cestino…zeppolina, montanara ragù e 

grana, frittatina di bucatini, arancino di 

riso, pacchero ripieno ricotta e friarielli, 

crocchè al salame.                            €8,00 

Mozzata…palla di Mozzarella di Bufala 

DOP, in panura croccante, salsa di 

Piennolo, olio EVO al basilico.        €7,00 

Polpo…ranfetelle di *Polpo alla brace, 

tenera insalata di lattughino, ristretto 

di Aglianico.                                       €7,00 

Zuppetta…di Lupini locali, su pane 

misto all’olio al peperoncino.         €7,50 



 

 

Pasta 
 

Spaghetto… 

…al Pomodorino fresco, Basilico,        
olio EVO.                                             €7,50 

…al Ragu napoletano, ricotta di 
Fuscella, profumo di Pepe misto appena 

macinato.                                           €8,00 

…in salsa di Friarielli, Cozze nostrane, 
olio piccantino.                                  €9,50 

…all’emulsione di Pomodoro, Lardo di 
pancia ridotto a crema, Romano.  €9,00 

...al Soffritto napoletano.                €9,50 

Tubettone…cotto in brodo di Fagioli 

tondini, *Seppia in doppia consistenza,         

emulsione di Prezzemolo.                €9,50 

Serviti nella Gavetta di una volta… 

Pacchero…alla Genovese di mammà, 

Copertina e Muscolo di Manzo, Cipolla 

ramata, rattata di Pecorino         

Romano DOP.                                    €8,50 

Pasta&Patate…come vuole la 

tradizione, Scorzette di Grana Padano, 

Provola di Agerola, Pepe nero.       €8,50 



 

 

Carne&Pesce 
 

Ops…il Calamaro ha inghiottito la 

Parmigiana! Calamaro cotto a bassa 

temperatura ripieno di Parmigiana di 

Melanzane.                                      €12,00 

Rosso…Tonno del Mediterraneo, 

scottato ai Semi di Sesamo tostato, 

paglia di Patata gialla.                  €14,00              

Baccalà…cotto al vapore, Scarola 

ripassata in padella all’Aglio, Olive nere 
di  Gaeta  e Capperi  croccanti.    €12,00  

Fumè…filetto di Maialino,  Mela 

Annurca IGP, al fumo di ulivo.      €13,00 

Tagliata…di Manzo nostrano, Porcini e 

salsa BBQ fatta in casa.                 €14,00 

Bistecca…mezzo kilo di Scottona con 

osso, cotto su Pietra lavica, Patata 

rustica al Rosmarino.                     €18,00 

Burgherone… di controfiletto di Bovino 

adulto, tortino di Friarielli napoletani 

alla Provola di Agerola.                 €11,00 
 



 

 

Per le nostre PIZZE 

garantiamo un impasto    

altamente idratato,             

con una lenta e lunga 

lievitazione,                   

per una morbidezza e 

digeribilità UNICA! 

Le Classiche 
MARINARA…Pomodoro SanMarzano, 

Aglio, Origano, Basilico, Olio.               €3,50 

COSACCA…Pomodoro SanMarzano, 

Pecorino Carmasciano, Basilico.          €4,00 

MARGHERITA…Pomodoro SanMarzano, 

Fiordilatte di Agerola, Basilico, Olio.   €4,00  
COTTO&FUNGHI…Panna, Fiordilatte di 

Agerola, Cotto, Funghi Champignon.  €5,00 

COTTO&MAIS…Panna, Fiordilatte di 

Agerola, Mais, Prosciutto Cotto, Olio.€5,00 

CAPRICCIOSA…Pomodoro SanMarzano, 

Prosciutto Cotto, Fiordilatte di Agerola, 

Olive Nere, Champignon, Carciofini.   €5,50 



 

 

FILETTO…Fiordilatte di Agerola, 

Pomodorino fresco, Basilico, Olio.       €5,00  
DIAVOLA…Pomodoro SanMarzano, 

Fiordilatte di Agerola, Salame Piccante, 

Basilico.                                                    €5,50 

RIPIENO…al forno, Ricotta di Fuscella, 

Salame Napoli, Provola di Agerola, 

Pomodoro SanMarzano, Pepe.            €6,00  

RIPIENO SCAROLA…Provola di Agerola, 

Scarole Olive&Capperi, Basilico, Olio. €6,00 

WURSTEL&PATATINE…Fiordilatte di 

Agerola, Wurstel, Patate FRY-n-DIP.   €5,50 

Le Speciali 
GIUGLIANESE…Provola di Agerola, Mela 

Annurca IGP, Pancetta coppata.         €7,00 

RECARLO…Piennolo giallo, Piennolo rosso, 

Provola di Agerola, grattugiata di Ricotta 

salata, Basilico, Olio.                             €7,50 

CRUDO&SCAGLIE…Fiordilatte di Agerola, 

Rughetta di campo, Prosciutto dolce di 

Parma, Grana stagionato 24 mesi.     €7,50 
4 FORMAGGI… Provola di Agerola, 

Gorgonzola, Provolone piccante, scaglie di 

Grana.                                                      €6,00 

PANZAROTTO…Provola di Agerola, 

Crocchè al Salame, Prosciutto cotto, 

Provola di Agerola.                                 €6,00 



 

 

PATANELLA…Provola di Agerola, Salsiccia 

di Maialino a punta di coltello, Patate al 

forno.                                                        €6,00  
BUFALINA… SanMarzano DOP, Mozzarella 

di Bufala DOP, Basilico, Olio DOP.       €7,00 

MORTADELLA&PISTACCHIO…Provola di 

Agerola, Mortadella Bolognese IGP, 

granella dinPistacchio.                          €7,00 

ZUCCOTTA…Provola di Agerola, Salsiccia 

di maialino a punta di coltello, crema di 

Zucca, lamelle di Grana.                        €7,00 

POLPETTELLA…Provola di Agerola, Ragù 

napoletano, Polpettine di Manzo, ciuffi di 

Ricotta di Fuscella.                                 €7,50 

PARMIGIANELLA...Fiordilatte di Agerola, 

Ragù napoletano, Melanzana dorata e 

fritta.                                                        €7,00 

Le Dediche 
PAPELE…pizza ai tre gusti: margherita 

gialla, ragù salame e ricotta, bianca con 

cotto.                                                        €8,00 

GRAZIELLA…crema di patata gialla, 

Mozzarella di Bufala DOP, Crudo di Parma, 

Olio EVO.                                                  €8,50 

CARLUCCIELLO…Provola di Agerola, 

Salsiccia di Maialino a punta di coltello, 



 

 

friarielli in padella all’aglio olio e 
peperoncino.                                           €6,00 

DONN’AMALIA…Provola di Agerola, 

Genovese di Mammà, Pecorino Romano 

DOP.                                                          €7,00 

GIGGINO…Pomodoro SanMarzano, 

Fiordilatte di Agerola, Acciughe, Olive nere 

di Gaeta.                                                  €6,00 

FELICETTA…Provola di Agerola, gherigli di 

Noci di Sorrento, Pancetta Coppata.                   

€7,00 

DON PASQUALE…focaccia al Prosciutto 

cotto, scaglie di Grana Padano, ciuffi di 

Ricotta di Fuscella.                                 €6,50 

 

Le Fritte 
CLASSICA…Pomodoro SanMarzano, 

Fiordilatte di Agerola, Basilico, Pepe. €5,50 

SAPORITA…Ricotta di Fuscella, Salame 

Napoli, Provola di Agerola, Pepe.        €6,00 

FAMOSA…Cicoli napoletani, Ricotta di 

Fuscella, Provola di Agerola, Pomodoro, 

Pepe.                                                         €6,50 

SU…FRITTA…Provola di Agerola, Soffritto 

napoletano.                                             €6,50 



 

 

MONTANARA…prima fritta poi al forno, 

Pomodoro SanMarzano, fiordilatte di 

Agerola, Grana Padano, Basilico.        €6,50 

 

I Saltimbocca 
GUAGLIONE…Salsiccia di Maialino a punta 

di coltello, Friarielli napoletani, Provola di 

Agerola.                                                   €7,00 

FIGLIOLA…Crudo di Parma, Rughetta di 

campo, Fiordilatte di Agerola.             €7,00 

SCUGNIZZO…Wurstel, Patate Fry-N-Dip,     

Provola di Agerola.                                 €6,00 

PRINCIPESSA…Mortadella Bolognese IGP, 

Provolone Piccante.                               €6,50 

GIUVINOTTO…Parmigiana di Melanzane, 

Salsiccia di maialino a punta di coltello, 

Fiordilatte di Agerola.                            €7,00 

                                                         

 



 

 

Le Dolcezze  

della Casa 

 

TIRAMISU’…IN CIALDA DI CIOCCOLATO 

FONDENTE, SALSA AL MASCARPONE, 

SAVOIARDO ARTIGIANALE, CAFFE’.    €4,50 

NURCOTTO…TORTINO ALLA MELA 

ANNURCA GIUGLIANESE IGP, PROFUMATO 

ALLA VANIGLIA, SALSA INGLESE.         €4,50 

GOLOSELLE…CIAMBELLINE DI PASTA 

CRESCIUTA, ZUCCHERO VANIGLIATO, 

CREMA PASTICCERA, AMARENE.         €4,50 

CROCCANTE…GELATO ALLA PANNA, IN 

CIALDA CROCCANTE, GRANELLA DI 

NOCCIOLE, RISO SOFFIATO, CIOCCOLATO 

CRUNCHY, AMARENA.                           €4,50 

CHEESECAKE…RICETTA TRADIZIONALE, 

COLATA DI CIOCCOLATO TIEPIDO, 

CRUMBLE DI PASTA FROLLA.                €4,50 

 



 

 

Bollicine 
Euphoria Mariano Sabatino                  €12,00 
Asprinio d’Aversa Masseria Campito   €16,00 
Cabrì I Favati                                         €20,00 

Rossi Campani 
Marsia Paestum IGT Cantine Barone  €10,00 
Gragnano DOC  Mariano Sabatino     €12,00 
Gragnano DOP Cantine Astroni          €11,00 
Pallagrello Nero IGP Il Verro                €16,00 
Piedirosso C.Flegrei DOC La Sibilla     €18,00 
Pèr e Palumm Cantine Astroni            €14,00 
Aglianico del Sannio DOC                          
Aia dei Colombi                                    €14,00 
Aglianico Campania IGP                                    
Rocca dei Leoni Villa Matilde              €16,00 
Taurasi TerzotrattoDOCG I Favati      €36,00 
Taurasi DOCG Feudi San Gregorio     €30,00 

Rosè Campani 
Primula Rosa IGT Cantine Barone      €16,00 
Visione Irpinia Rosato DOC                      
Feudi San Gregorio                              €20,00 
 

Bianchi Campani 
Greco di Tufo DOCG Fratelli Urciuolo €13,00 
Falanghina del Sannio DOC                                 
Aia dei Colombi € 13,00 



 

 

Falanghina dei C.Flegrei DOP                         
Cantine  Astroni                                   €12,00 
Biancolella d’Ischia DOC                                        
Casa d’Ambra                                       €16,00 
Marsia Paestum IGP  
Cantine Barone                                     €10,00 
Coda di Volpe DOP  
La Guardiense                                        €8,00 
Verginiano Pallagrello IGP Il Verro     €16,00 
Fiano di Avellino DOCG I Favati        € 18,00 
Giallo d’Arles DOCG Quintodecimo    €40,00 

 

Birra artigianale alla Spina 
Chiara 20cl/33cl/50cl €3,00€4,00/ € 5,50 
Scura 20cl € 3,50/33cl € 4,50/50cl € 6,00 

Birre In Vetro  
Nastro Azzurro 33cl/66cl             

€2,50/€3,50 

Peroni GranRiserva Rossa 50cl               

€4,00 

Peroni GranRiserva Doppio Malto        

€4,00 

Bibite in Vetro 
Acqua Naturale Natia 75cl                   €1,50 

Acqua Frizzante Ferrarelle 75cl          €1,50 

Coca Cola, Fanta, Sprite 33cl               €2,50 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

http://www.recarlogiugliano.it 

Via Giuseppe di Vittorio 54/56 

Giugliano in Campania  

80014 (NA)                     

081 633 13 64 

http://www.recarlogiugliano.it/

