
A L M A C É N  Y  W I N E
B A R  N A T U R A L

NUESTRA GASTRONOMÍA SE BASA EN

UTILIZAR PRODUCTOS FRESCOS,

ORGÁNICOS Y DE ESTACIÓN

EN NUESTRO ALMACÉN PODÉS

ENCONTRAR TODOS LOS PRODUCTOS

QUE UTILIZAMOS PARA REALIZAR

NUESTROS PLATOS.

ORGÁNICOS -   NATURALES -  SIN CONSERVANTES

CUIDAMOS AL PLANETA,

UTILIZANDO RECIPIENTES

BIODEGRADABLES Y COMPOSTABLES

                   WILDCORNER.BA 
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W I N E  B A R  N A T U R A L

CHIPÁ DE PATAGONZOLA 1  U $1 10

 DEGUSTACION DE QUESOS $450

BY MAURICIO COULY

HUMMUS DE BONIATO $250

CON FOCACCIA DE MASA MADRE 

BUÑUELOS $350

DE ACELGA CON ALIOLI Y SRIRACHA

 EDAMAME  $450

CON LIMÓN Y SAL EN ESCAMAS

BOLITAS DE MANDIOCA Y POLLO $400

DUMPLINGS 6 U $450

VEGGIES -  LANGOSTINOS -  CARNE -  CERDO

EMPANADITAS 6 U $450

-  CARNE CORTADA A CUCHILLO, VERDEO Y

OLIVAS VERDES

- DE HUMITA Y QUESO PROVOLONE

WILD

CORNER



WILD

CORNER

W I N E  B A R  N A T U R A L

CAFÉ $130

CAFÉ DOBLE $140

CORTADO $150

LATTE $170

CHOCOLATE CALIENTE $180

LECHE DE ALMENDRAS $60

ICED TEA $160

BUDIN DE BANANA VEGANO $230

MUFFINS DE LAVANDA $150

CARROT CAKE $280

ZANAHORIA MORADA ORGÁNICA

COOKIE $130

DE CHOCOLATE AMARGO Y CHOCOLATE CON LECHE

COOKIE VEGANA $130

DE CHOCOLATE AMARGO, MANI Y OLIVA
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W I N E  B A R  N A T U R A L

PARA LLEVAR CONGELADO

EMPANADITAS 6 U $350

DE CARNE -  DE HUMITA

DUMPLINGS 6 U $350

VEGGIES -  LANGOSTINOS- CARNE- CERDO

TARTA DE ACELGA Y BROCOLI $300

CANELONES DE ACELGA $400

CON RICOTA DE OVEJA Y RICOTA AHUMADA AL

HORNO DE BARRO

PASTEL DE POLLO ORGÁNICO Y

MANDIOCA $500
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W I N E  B A R  N A T U R A L

VINOS

NUESTRA SELECCIÓN SE BASA EN VINOS ORGÁNICOS,

NATURALES Y DE POCA INTERVENCIÓN.

DANDO IMPORTANCIA AL VINO EN SÍ.

CUIDAMOS AL PLANETA UTILIZANDO BOTELLAS

RETORNABLES

SIDRA DRY $250

IPA SESSIONS $250

AMERICAN AMBER $250

BOTELLA 500 CC

LIMONADA $210

500 CC -  CON LIMÓN, MENTA Y JENGIBRE

KOMBUCHA $160

AGUA $100

SODA $100
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TINTOS

SOBRENATURAL, BONARDA - $690

EL BURRO, MALBEC -  $690

BONARDA - SANTI VIGNONI -  $800

MALBEC -  SANTI VIGNONI -  $800

CORTE -  SANTI VIGNONI -  $800

BOBO, CABERNET/MALBEC -  $850

CALIGIORE, MALBEC ORGÁNICO- $850

PUNTA CORRAL, BLEND -  JUJUY -  $890

LOS ABANDONADOS, CAB. FRANC - $1 100

REVOLVER, CABERNET FRANC - $1200

KRONTIRAS, MALBEC NATURAL -  $1500

LA NAVE VA, MALBEC -  ALTA MIRA -  $1800

AMOR SECO, MERLOT -  PATAGONIA -  $1900

MUSSO, MERLOT -  CASTILLA, ESPAÑA - $1900
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BLANCOS Y ROSADOS

CRIOLLA BLANCA PASO A PASO - $690

MIRAS, PINOT SALVAJE BLANCO - $690

CHACANA, NUNA ROSÉ $700

MOSCATEL -  SANTI VIGNONI -  $800

REVOLVER, SEMILLÓN - $1200

REVOLVER, CHARDONNAY- $1200

RICCITELLI,  TORRONTÉS -  $2200

PINTOM, PINOT ROSE NATURAL -  $1500

OLD VINES, TORRONTÉS -  SALTA -  $1700

ANDELUNA BLANC DE FRANC - $1600

ESPUMANTES

SOBRENATURAL, CHACANA NATURAL -  $790

CRUDO, ALMA CUATRO - $925


