
SOPA – 汁物 – SOUP
SOPA DE MISO 味噌汁 MISO SOUP $ 10.900

ENSALADAS – サラダ – SALADS
ENSALADA DE HIJIKI $20.500

LECHUGA ROMANA AHUMADA CON ALGA HIJIKI, SALTEADA CON 
TOFU FRITO Y ZANAHORIA, ADEREZO DE AJONJOLÍ
ひじきサラダ　ごまだれドレッシング
SMOKED ROMAINE LETTUCE WITH HIJIKI SAUTED TOFU AND SESAME 

ENSALADA DAIKON $25.900

HAKUSAI, DAIKON, ZANAHORIA, TOMATE, ATÚN ABURI MARINADO EN 
SOYA DE LA CASA CON MAYONESA DE WASABI
大根サラダ　わさびマヨドレッシング
DAIKON SALAD, HAKUSAI, DAIKON CARROTS, TOMATO, TUNA ABURI 
MARINATED IN HOUSE SOY SAUCE WITH WASABI MAYO

ENSALADA DE ATÚN TATAKI $21.900

鮪タタキサラダ  MITZUNA, ZANAHORIA, REMOLACHA, TOMATE, ATÚN 
TATAKI MARINADO EN SOYA DE LA CASA CON DOS ADEREZOS TUNA 
TATAKI SALAD

ENSALADA DE PAPEL DE ARROZ   $14.900

生春巻きサラダ  LECHUGA, COHOMBRO, ZANAHORIA, KANIKAMA Y 
WAKAME EN PAPEL DE ARROZ Y DOS ADEREZOS - RICE PAPER SALAD

ENTRADAS – 前菜 – APPETIZERS
PEPINILLO CON TAKUAN CASERO $11.500

日本の胡瓜でキューちゃん風 、 自家製タクアン
HOME MADE PICKLES AND TAKUAN

NASU AGEBITASHI $10.500

茄子揚浸し
BERENJENA JAPONESA FRITA CON DASHI
FRIED JAPANESE EGGPLANT WITH DASHI

SHISHITO ITAME $13.800

ししとう炒め
PIMENTO JAPONÉS DULCE CON ACEITE DE OLIVA Y YUKARI SHIZO
JAPANESE PEPPER IN OLIVE OIL AND YUKARI SHISO GYOZA 4 PIEZAS 

GYOZA  餃子 $16.500

4 PIEZAS DE CERDO Y VEGETALES
PIECES - PORK AND VEGETABLES 

POLLO FRITO $15.000

手羽先唐揚げ甘醤油
ALITAS DE POLLO CON SALSA DE SOYA DULCE
SWEET SOY SAUCE FRIED CHICKEN WINGS

       GALLETA DE ARROZ FRITO $31.500

揚げ煎餅（スパイシーサーモン、マサゴマヨ、天かす、アボカド
CON DIP DE SALMÓN PICANTE, AGUACATE, TENKATSU Y MASAGO 
CON MAYONESA）
FRIED RICE CRACKER, SPICY SALMON DIP AVOCADO, TENKASU AND 
MASAGO MAYO

EDAMAME CON MANTEQUILLA DE MISO $17.000

枝豆バター味噌和え 
EDAMAME BUTTERMISO SAUCE

BERENJENA FRITA SALTEADA $20.500

CON MISO ROJO Y P-MAN            
ナスとピーマンの味噌炒め 
FRIED EGGPLANT SAUTE WITH RED MISO AND P-MAN

TOFU FRITO CON SALSA DE SOYA $21.500

Y TRUFAS揚げ豆腐とトリフバター醤油
FRIED TOFU WITH SOY AND TRUFFLE SAUCE

HARUMAKI $23.500

ROLLOS DE PRIMAVERA DE LA CASA  手作り揚げ春巻き
HOME MADE SPRING ROLLS

 
SHIO SABA $24.500

鯖の塩焼き AL CARBÓN CON SAL ROSADA

MACKAREL ON THE GRILL WITH PINK SALT

LANGOSTINOS TEMPURA CON MAYONESA 
QP A LA NARANJA $27.000

エビ天のオレンジマヨネーズ
TEMPURA SHRIMPS AND ORANGE QP MAYO

PESCADO HARUMAKI CON SALSA SYOGAYAKI $28.500

アスパラガスと魚の漬け揚げ春巻き
HARUMAKI FISH IN SYOGAYAKI SAUCE

CUELLO DE SALMÓN  AL CARBÓN $28.900

鯖の塩焼き

SASHIMI -  刺身
       CARPACCIO DE HAMACHI CON ACEITE DE TRUFAS $36.000

ハマチのカルパッチョトリフ醤油 – YELLOW TAIL CARPACCIO WITH 
TRUFFLE OIL

       TARTAR DE BLUE FIN TORO CON CAVIAR, 
       ACEITE DE TRUFA $45.000

TRUFA FRESCA Y GELATINA DE DASHI
本鮪トロのタルタル、キャビア、トリフ、出汁のジュレ
BLUE FIN TARTAR WITH CAVIAR, TRUFFLE, DASHI JELLY

SASHIMI SURTIDO 6 BOCADOS $41.000

刺身盛り６ピース- ASSORTED SASHIMI 6 PIECES 
SASHIMI SURTIDO 10 BOCADOS $62.500

刺身盛り１０ピース- ASSORTED SASHIMI 10 PIECES

SUSHI - 寿司、
COMBINACIONES NIGIRI FUSIÓN ESPECIALES
SUSHI OMAKASE NIGIRI FUSIÓN NIGIRI 8 BOCADOS $68.500

おまかせ創作　寿司盛り合わせ

ATÚN NIGIRI OMAKASE CON 
DIFERENTES SALSAS 8 BOCADOS $64.500

オール鮪　創作握り寿司

SALMÓN NIGIRI OMAKASE CON 
DIFERENTES SALSAS 8 BOCADOS $64.500

オールサーモン　創作握り寿司  

SEIKI SUSHI - SUSHI NIGIRI FUSIÓN
       SALMON TORO FOIE GRAS 1 BOCADO $23.000

サーモントロとフォアグラ  
 
       ANGUILA FOIE GRAS 1 BOCADO $23.500

鰻とフォアグラ

       EBIAVO - CAMARÓN CROCANTE 
       CON AGUACATE 1 BOCADO $13.000

寿司エビアボカドクランチ   
 
       AGUACATE Y ANGUILA CROCANTE 1 BOCADO $15.000

クランチーイールアヴォ  
 
       PULPO CON GELATINA TOSAZU 1 BOCADO $ 9.000

タコの土佐酢ジュレ

       ATÚN CON SALSA TOFU 1 BOCADO $ 9.000

マグロピーナッツ豆腐  
 
       SALMON CON TOMATE TARTAR 1 BOCADO $ 9.000

サーモンタルタルトマト  
 

SUSHI NIGIRI TRADICIONAL - COMBINACIONES
NIGIRI OMAKASE TRADICIONAL 
CON SOPA DE MISO 8 BOCADOS $68.500

バラエティー握り寿司　八貫　味噌汁付き
                                        

SUSHI NIGIRI - SASHIMI
ATÚN BLUE FIN TORO 本鮪とろ 1 BOCADO $25.000 

ATÚN BLUE FIN AKAMI 本鮪赤身 1 BOCADO $21.000 

ATÚN 鮪 1 BOCADO $7.500

SALMÓN 鮭 1 BOCADO  $7.500

SALMON TORO トロサーモン 1 BOCADO  $13.000

HAMACHI はまち 1 BOCADO $15.500 

HAMACHI TORO はまちトロ1 BOCADO $18.000 

SABA 鯖 1 BOCADO $12.000 

IKURA イクラの漬け 1 BOCADO $18.000
  
GAMBA 大海老 1 BOCADO  $21.000

BOTAN EBI ボタンエビ 1 BOCADO $27.500

CAMARÓN  海老 1 BOCADO $11.000

VIEIRA 帆立 1 BOCADO $15.000

ANGUILA 鰻 1 BOCADO $14.000

PULPO 蛸 1 BOCADO $8.000

TAMAGO 玉子 1 BOCADO $ 8.000

ROLLOS MAKI
EBITEN - 5  BOCADOS $30.500

Langostino tempura con aguacate, cohombro y mayonesa QP PRAWN 
TEMPURA    
Avocado, cucumber, QP mayo, masago, and prawn tempura

ATUN PICANTE - SPICY TUNA 8  BOCADOS $34.500

VIEIRA - SCALLOP - 8 BOCADOS $34.000

Vieira con mayonesa picante envuelta en papel de Soya
Scallop with spicy mayo wraped  in Soy paper

CAMARON CROCANTE 8  BOCADOS $34.500

Masago con migas de tempura y mayonesa QP envuelto en camarón
CRUNCHY SHRIMP  
Masago with QP mayo, and tempura crunchy wrapped shrimp

ATUN CROCANTE - 8  BOCADOS $34.500

Masago con migas de tempura y mayonesa QP envuelto en Atún
CRUNCHY TUNA 
Masago with QP mayo, and tempura chrunchy wraped  tuna 

SALMON ABURI - 8  BOCADOS $37.500

Salmón con aguacate y salsa picante, envuelto en salmón a la brasa, 
mayonesa QP y salsa de anguila 
Salmon, avocado and spicy sauce wrapped with torched salmon, QP 
mayo and eel sauce

ATUN PICANTE FRITO - 5  BOCADOS $38.500

DEEP FRIED SPICY TUNA ROLL

DRAGÓN - 8  BOCADOS $47.500

Masago con cohombro y aguacate envuelto en anguila
Cucumber, avocado, and masago wrapped eel

VELVET - 8  BOCADOS $45.500

Hamachi con cebolla, Tenkatsu y salsa picante envuelto en Atún y Caviar
Hamachi, scallions, Tenkatsu, spice sauce wraped with tuna and Caviar

TOROTAKU - 8  BOCADOS $45.500

Atún Bluefin Toro con Takuan y yema de huevo de codorniz
Toro Bluefin Tuna with Takuan and Quail egg yold

RAINBOW - ARCO IRIS DE HAMACHI -  8 BOCADOS $60.500

Hamachi  con aguacate y Tenkatsu, envuelto en atún, salmón, pez blanco 
y ebi. Salsas de Ume, Matcha,Trufa y ajonjolí
Hamachi, avocado and Tenkatsu rolled  under Tuna, Salmon, White fish 
and Ebi with Ume, Matcha, Truffle and Sesame sauces

LOBSTER - LANGOSTA - 8  BOCADOS $59.500

Camarón y Kanikama con Mayomiso envuelto en Langosta, aguacate, 
Masago y Tenkatsu
Shrimp and Kanikama with Mayomiso wrapped in Lobster, avocado, 
Masago and Tenkatsu

VEGETARIANOS
KAPPA MAKI - 8  BOCADOS   $20.500

Rollo de Cohombro - Cucumber roll

NATTO MAKI - 6  BOCADOS $28.000

Rollo de fríjol de soya fermentada
Fermented soy bean

SHITAKE MAKI - 6  BOCADOS $29.000

Rollo de hongos Shitake cocidos
Stewed shitake mushroom

VEGETARIANO -  BOCADOS $30.000

Rollo de hongo Shitake, cohombro y aguacate
VEGETARIAN   
Shiitake, cucumber, avocado

COMBOS
BLUE FIN $64.900

21 BOCADOS: 8 BLUEFIN, 8 PHILADELPHIA Y 5 BOSTON

SEIKI SUSHI  $61.900

16 BOCADOS: 4 ABURI, 4 DRAGÓN, 4 ATÚN CROCANTE, 4 CAMARÓN

SHIROMI $49.900

16 BOCADOS, 8 DE PEZ BLANCO Y 8 DE SALMÓN PICANTE

CROCANTE $50.900

13 BOCADOS: 5 DE EBITEN, 4 DE CAMARÓN CROCANTE Y 4 DE ATÚN CROCANTE

YAKISABA $52.900

21 BOCADOS: 8 DE YAKISABA, 8 DE PULPO, 5 DE ATÚN PICANTE FRITO

VEGETARIANO $55.000

24 BOCADOS: 8 VEGETARIANO, 8 ENSALADA HIJIKI, 8 DE ENSALADA DEL CHEF

PASTA -  麺類 
UDON CON CAMARÓN TEMPURA  $35.000

天ぷらうどん SHRIMP TEMPURA UDON

SOBA FRÍO, VEGETALES, Y LANGOSTINO TEMPURA $35.000

ぶっかけ冷やしそば  VEGETABLE AND SHRIMP TEMPURA COLD SOBA
 
GOMADARE HIYASHI UDON $36.000

ごまだれ冷やしうどん

RAMEN TONKOTSU $39.500

博多とんこつラーメン

       TSUKEMEN   RAMEN $39.500

      つけ麺

RAMEN DE POLLO $39.500

鶏醤油ラーメン  CHICKEN RAMEN

RAMEN VEGETARIANO $39.500

ベジタリアンラーメン  VEGETARIAN RAMEN

ARROZ – ご飯物 – RICE
KATSUDON: Cerdo apanado con huevo $38.500

カツ丼 

OYAKODON: Pollo apanado con huevo $38.500

親子丼

CURRY CASERO, TAMAÑO MEDIANO $28.500

半丼ぶりの手作りカレー - MEDIUM SIZE HANDMADE CURRY

TONKATSU CURRY $41.500

トンカツ手作りカレー CURRY TONKATSU

ONIGIRI SHIZO (YERBA JAPONESA) しそおにぎり- 
SHISO ONIGIRI  $11.000

ONIGIRI KOMBU (ALGA MARINA) 昆布おにぎり- 
KOMBU ONIGIRI  $14.500

ONIGIRI UME  $17.000

(PASTA DE CIRUELA JAPONESA AGRIDULCE)  
梅おにぎり- UME ONIGIRI

ONIGIRI SALMON鮭おにぎり- SALMON ONIGIRI $20.500 

CHIRASHI, SUSHI ARROZ CON 7 PIEZAS DE SASHIMI, $45.500

CON SOPA DE MISO Y KOBACHI  
ちらし寿司　味噌汁、小鉢
CHIRASHI, SUSHI RICE BOWL W/ 7 KIND SASHIMI, W/MISO SOUP AND 
KOBACHI

TEKKA DON, ARROZ DE SUSHI Y 7 PIEZAS DE ATUN, $46.000

CON SOPA DE MISO Y KOBACHI 
鉄火丼　味噌汁、小鉢
TEKKA DON, SUSHI RICE BOWL, W/ TUNA 7 PCS ,MISO SOUP AND 
KOBACHI

SALMON DON, ARROZ  DE SUSHI  $46.000

CON 7PIEZAS DE SALMON, CON SOPA DE MISO Y KOBACHI
サーモン丼　味噌汁、小鉢
SALMON DON, SUSHI RICE BOWL, W/ SALMON 7 PCS , MISO SOUP 
AND KOBACHI BENTO - 弁当

BENTO - お弁当
Con Kobachi, espinaca, Tamagoyaki, Gyoza, croqueta, rollo California o 
Tekkamaki y arroz Shiro Gohan
ご飯、味噌汁、小鉢、ほうれん草おひたし、
コロッケ、餃子、卵焼き、巻き寿司、付き
With Kobachi, spinach, Tamagoyaki, Gyoza, Croquette, California Roll or 
Tekka maki, Shiro Gohan Rice

SHOGAYAKI BENTO: Sofrito con cebolla y salsa $46.500

豚生姜焼き弁当  - PORK SHOGAYAKI BENTO 

SALMÓN SHIOYAKI BENTO: A la parrilla con sal y yuzu $50.500
鮭塩焼き弁当 – Grilled with salt and Yuzu

PEZ BLANCO BENTO: Marinado con miso a la parrilla $48.500

白味魚の味噌漬け焼き弁当 - Grilled marinated White Fish 

KARAAGE BENTO: Pollo frito apanado estilo japonés $44.500

唐揚げ弁当 - Japanese style deep fried chicken

TONKATSU BENTO: Cerdo frito apanado $51.500

とんかつ弁当 – Deep fried pork with panko

PLATOS ESPECIALES –
メインディシュ – SPECIAL DISHES

       CERDO AHUMADO: Marinado con Miso Rojo coreano $38.500

スモーク豚肉の味噌漬け焼き- 
SMOKED MARINATED PORK with Red Miso Kochujan

       NABE: mariscos y vegetales cocinados en la mesa $42.500

海鮮卓上鍋 – Tablecook Seafood caserole with vegetables

       ANGUS BEEF marinado, asado en la mesa con vegetales $42.500

焼肉卓上グリルアンガス肉の漬けと野菜 Table Grilled Marinated
Whith Vegetables

 焼き鳥 – YAKITORI     

GRILLED SKEWERS ねぎまNegima, pollo con cebolla $6.500

砂肝 SUNAGIMO, MOLLEJA DE POLLO $6.500

カワ KAWA, PIEL DE POLLO $6.500

ハツ HATSU, CORAZÓN DE POLLO  $6.500

レバーREBA, HÍGADO $6.500

ムネ梅 MUNE UME, pechuga de pollo con pasta Ume  $7.000

つくねTSUKUNE, Albóndiga de pollo $7.000

バラ BARA, cerdo $6.500

シイタケSHITAKE, hongo Shitake $6.000

トマトベーコンTOMATE BACON tomates cherrry con tocineta $9.500

焼きおにぎりYAKI ONIGIRI $14.000 

昆布焼きおにぎり KOMBU YAKI ONIGIRI $17.500 

梅焼きおにぎ UME YAKI ONIGIRI $20.000

シャケ焼きおにぎり SAKE YAKI ONIGIRI  $23.500

焼き鳥は基本的にタレでお出しします。焼き鳥　塩でご希望の方は
ウェイターに申し付け下さい

“AVE Y BRISA
APETITOSO SABOR 
DEL SOL NACIENTE  

BOGOTÁ

MENÚ

BEBIDAS – お飲物  - DRINKS
CERVEZA - ビール  - BEER
Asahi - japonesa $17.000

Lino Artesanal Pale Ale $13.500

Club Colombia Dorada $  9.000

SAKE - 酒 

Sake Caliente pequeño 150 ml 
熱燗 徳利(小) $20.000

Sake Caliente grande 270 ml 
熱燗 徳利(大) $35.000

Sake frío Sho Chiku Bai 180 ml
松竹梅　小瓶（冷酒） $33.000 

Ozeki Dry Sake 180 ml
大関ドライ酒（冷酒 $43.000

Momokawa Creamy Nigori 300 ml 酒 $83.000

Momokawa Medium Rich 300 ml 酒 $83.000

VINO -  ワイン - WINE

Vino de la casa, Sauvignon Blanc 2016 $ 23,000

Vino de la casa, Cabernet Sauvignon 2016 $ 23,000

Vino Alto los Carneros, Sauvignon Blanc 2016  $  98.000

Vino Reserva Aliwen, Chardonnay 2016 $143.000

Vino Barón Rothschild Chardonnay Pays D’oc 2018 
 $155.000

Vino Tinto Aliwen Pinot Noir, 2017 $139.000

LICORES –リカー
Campari $240.000 $18.000

Dubonnet $153.000 $13.000

GINEBRA –ジン
Gordon’s $183.000 $16.000

Tanqueray $330.000 $24.000

RON –ラム
Ron Bacardi Blanco $141.000 $11.000

TEQUILA –テキーラ
Cuervo $192.000 $14.000

José Cuervo Jimador $240.000 $18.000

Reservado don Julio $31.000

VODKA -ヴォッカ
Absolut 700 ml $180.000 $15.000

Grey Goose $32.000

WHISKY –ウイスキー
Jack Daniel’s $310.000 $22.000

Johnnie Walker Red $138.000 $11.000

Buchanan´s de Luxe $290.000 $20.000

Johnnie Walker Black $303.000 $22.000

Glenfidich 12 años $378.000 $27.000
Old Parr $273.000 $21.000

SHOCHU –焼酎
Yokaichi $137.900 $32.000

Takara $119.900 $28.900

        COCTELES CLÁSICOS –クラシックカクテル
Daiquiri $18.900
Dry Martini $38.900

Cosmopolitan $48.900

Gimlet $19.900

Gin Fizz $25.900
Manhattan $25.900

Margarita $39.900

Mojito $19.900

Moscow Mule $15.900

Negroni $39.900

Old Fashion $21.900

        SEIKI SUSHI – CÓCTELES ORIGINALES

         HOJICHA SHOGA LIMÓN – ほうじ茶生姜レモン
          Genjibre, miel, limón, Hojicha y Shochu Yokaichi $23.500*

UMESHU SANGRÍA – 梅酒サングリア
Umeshu , frutas, vodka y vino blanco $31.000 

         KIURI GIN TOGARASHI – きゅうり唐辛子
         Cohombro, limón, ginebra y Togarashi $31.000*

UMESHU SODA –　梅酒ソーダ
Ciruela Ume marinada en vodka con soda $29.000

LIMÓN SHOCHU HIBALL –レモン酎ハイ
Limón, Shochu y Bretaña $22.000
MATCHA MICHELADA BEER –抹茶ミチェラダービール
Cerveza michelada con Matcha $12.000

SMOKED APPLE MUGICHA –

炙りリンゴとラム麦茶の燻製

Ron con Mugicha y manzana flambeada, ahumado 
 $31.000

FROZEN SHOCHU MARGARITA –フローズン焼酎マルガリータ
Shochu granizado con limón $26.000
        GRAPE VODKA MOJITO – 葡萄のヴォッカモヒート
        Mojito de vodka con uvas $31.000*

SPICY SAKE MELÓN –唐辛子入り氷と酒メロン
Sake con melón y Togarashi $29.000

TE JAPONÉS - お茶 - JAPANESE TEA
Macha Genmaicha: Te japonés con arroz tostado
抹茶玄米茶 $10.000

Ryokucha; Te verde japonés 緑茶   $8.000

Houjicha:  Tostado Te verde (sin cafeina) 
焙じ茶 $10.000

Mugicha Rosted Barley tea (sin cafeina) frio 
麦茶 $7.000

OTRAS BEBIDAS - ソフトドリンク - SOFT DRINKS
Agua (Con o sin gas) $6.500

清涼水 
Bretaña – Seltzer Water $6.500
炭酸水
Ginger Ale  $6.500 
ジンジャーエール
Coca Cola  $6.500 
コカコーラ 
Coca Cola Zero  $7.500 

コカコーラゼロ

POSTRES - 甘味 – DESSERT 

Helado de Matcha  $15.500

Matcha Ice Cream 
抹茶アイスクリーム

Cremebrulee de Jengibre $15.500

Ginger Cremebrulee
生姜のクレームブリュレ

Mouse de Chocolate $16.900 
 
       Oblea de crema de Matcha $17.500

y Azuki con Helado del día 
抹茶クリーム、あずきのオブレアと本日のアイスクリーム

       Combinación de postres $38.500

Dessert Combination 
Dos variedades de helado
Cremebrulee de Jengibre
Oblea de crema de Matcha y Azuki
デザートコンビ（本日のアイスクリーム２種、抹茶ク
リーム、あずきのオ
ブレア生姜のクレームブリュレ

 MENÚ ESPECIAL 
DE ALMUERZO 

DE LUNES A VIERNES 12 - 3 PM
NO dispononible en días festivos, 
NO incluye bebida     $35.900

• Salmón Don + Croquetas (3 unidades) + Sopa de miso
• Ramen de Pollo + Gyoza + Helado de Soya
• Sushi Nigiri (5 unidades) + Pasta Udon + Helado de 
Matcha

• Rollo de Atún picante frito + Karaage con ensalada  + 
Crême brûlée de Jengibre

• Rollo de Salmón y Aguacate + Rollo de Atún Picante    + 
Harumaki + Sopa de Miso También disponible sin alcohol

Item no disponible para envío a domicilio

No se permite el consumo de alimentos y bebidas de fuera del restaurante, 
en caso de que Usted quiera hacerlo, tendrá un costo adicional.

ADICIONALES
SALSA ANGUILA - EEL SAUCE $9.000

MAYONESA JAPONESA QP - QP MAYO $9.000

MAYONESA PICANTE - SPICY MAYO $9.500


