SOPA - =14/ — SOUP

SOPA DE MISO xpg:t+ MISO SOUP $ 10.900

ENSALADAS - + S 5 — SALADS

ENSALADA DE HIJIKI $20.500

LECHUGA ROI\/IANA AHUMADA CON ALGA HIJIKI, SALTEADA CON
TOFU FRITO Y ZANAHORIA, ADEREZO DE AJONJOLI

ULEH548 TEhKRLyL> Y

SMOKED ROMAINE LETTUCE WITH HIJIKI SAUTED TOFU AND SESAME

ENSALADA DAIK ON $25.900

HAKUSAI, DAIKON, ZANAHORIA, TOI\/IATE ATUN ABURI MARINADO EN
SOYA DE LA CASA CON MAYONESA DE WASABI

KiRH24 HETUZa KLY T

DAIKON SALAD, HAKUSAI, DAIKON CARROTS, TOMATO, TUNA ABURI
MARINATED IN HOUSE SOY SAUCE WITH WASABI MAYO

ENSALADA DE ATUN TATAKI $21.900

HRRAEHSF MITZUNA, ZANAHORIA REI\/IOI_ACHA TOMATE, ATUN
TATAKI MARINADO EN SOYA DE LA CASA CON DOS ADEREZOS TUNA
TATAKI SALAD

ENSALADA DE PAPEL DE ARROZ $14.900

G HFBEHYS4 LECHUGA COHOMBRO, ZANAHORIA KANIKAI\/IAY
WAKAME EN PAPEL DE ARROZ Y DOS ADEREZOS - RICE PAPER SALAD

ENTRADAS - i 5z — APPETIZERS

PEPINILLO CON TAKUAN CASERO $11.500

BADEHMTFa-5vhlE . BRERV7>
HOME MADE PICKLES AND TAKUAN

NASU AGEBITASHI $10.500

mF#az L
BERENJENA JAPONESA FRITA CON DASHI
FRIED JAPANESE EGGPLANT WITH DASHI

SHISHITO ITAME $13.800

LLESHH
PIMENTO JAPONES DULCE CON ACEITE DE OLIVA'Y YUKARI SHIZO
JAPANESE PEPPER IN OLIVE OIL AND YUKARI SHISO GYOZA 4 PIEZAS

GYOZA B&F $16.500

4 PIEZAS DE CERDO Y VEGETALES
PIECES - PORK AND VEGETABLES

POLLO FRITO $156.000

FRAER T EE "D
ALITAS DE POLLO CON SALSA DE SOYA DULCE
SWEET SOY SAUCE FRIED CHICKEN WINGS

GALLETA DE ARROZ FRITO $31.500

BTAE (RIM—H—F>. IH#T3. RHT. PARAK
CON DIP DE SALMON PICANTE, AGUACATE, TENKATSU Y MASAGO
CON MAYONESA)

FRIED RICE CRACKER, SPICY SALMON DIP AVOCADO, TENKASU AND
MASAGO MAYO

EDAMAME CON MANTEQUILLA DE MISO $17.000
R/ —kgEF0 2

EDAMAME BUTTERMISO SAUCE

BERENJENA FRITA SALTEADA $20.500

CON MISO ROJO Y P-MAN
TREE - DK
FRIED EGGPLANT SAUTE WITH RED MISO AND P-MAN

................................................................................................ $166.000 DR D18gm - Shochu granizedo confimon
Vino Tinto Alwen Pinot Nok, 2017 .. BIIO000 | 1 i GRAPE VODKA MOJTO - &)™ v AEL — b
»»»»»»»»»»»» % Mojito de vodka con uvas
UCORES )7~ SO S OS2 TR
<A Campari $240.000 $18.000  GnFz  ss000 B Kes -
BEBID AS - j") EI/: m - DR'NKS 4444444444444 PAM o AT IO v SakeconmeionyTogarashi
. Dubonnet $153.000 BIBI000 i
CER'VEZA -¥—JL -BEER = buponnet  plooU  eloY TE JAPONES - #5% - JAPANESE TEA
Asahi-japonesa $17.000 GINEBRA-S~ Moo %990 Macha Genmaicha: Te japonés con arroz tostado
Lino Attesanal Pale Ale $13.500 Gordon's $183.000 TIB.000 Moo G wRzA%
Club Colombia Dorada $ 9000 Tanqueray | $330.000 $24000  Negoni T gage00 T Ryokucha; Te verde japonés &%
SAKE - RON-34 o Qafeshion o SELR0 tHﬁlu/J“g’Qa Tostado Te verde (sin cafeina)
' (=] TN
Sake Caliente pequefio 150 ml Ron BacardiBanco S141.000 811990 (%) SEIKISUSHI- COCTELES ORIGINALES
| 20. , \
,,,,,, At &) $20.000 Q) HOUCHASHOGALION - ) LS BL E> gugoha Rosted Barley tea (sin cafeina) frio
g&ﬁ %aﬁgtggraﬂde 270 ml — Genjiore, miel, imén, Hojicha y Shochu Yokaichi $23.500% & A e
7w MA fu;\ SIS , Jomm———
S S SRS BRIUBA TGO UMESHU SANGRIA - 1§& 4> 1] 7 OTRAS BEBIDAS - ) 7 b K] 2% - SOFT DRINKS
wiiE IME (58 $33.000 Umeshu, frutas, vodka y vino blanco $31.000 AiguE:?on osingas)
Ozeki Dry Sake 180 mi . ) KIURI GIN TOGARASHI - & w 5 |) B¥F AR
o= e (s VODKA -vj # v 7 G imon. i * Bretafa — Seltzer Watt
(AT ohombro, limdn, ginebra y Togarashi $31.000 retana — oeizer vvater
KARSAE (B $43000 Aol 700 mi $180000  $15.000 e TP R
Momokawa Creamy Nigori 300 ml $83.000 GreyGoose """""""""""""""""" $ woo T UMESHU SODA - &Y -4 m %
Mormokawa Medium Rich 300 mi 3 700 0 e S ———— e OitUgla Ume marinada en vodka con soda $29.000  Ginger Ale —
. WHISKY - £ 2% — LMON SHOCHU HIBALL ~L B\ 1 T
VINO - 71> - WINE JaokDaniels $310000  $22000  Limén, Shochuy Bretani 822000 BRI
Vino de la casa, Sauvignon Blanc 2016 $23000  Johnnie Walker Red $138.000 ... $11.000 . MATCHA MICHELADA BEER —B%& 2 F 1 54— —JL A,
Vino de la casa, Cabemet Sawignon 2016 $23000  Buchanansdele $200.000 . $20000 Cervezamichelada con Matcha $12000  Spilsug T

Vino Barén Rothschild Chardonnay Pays D'oc 2018

MENU

\"~
.r"g
SEIKI SUSHI

BOGOTA

TOFU FRITO CON SALSA DE SOYA $21.500

YTRUFASIRITEE & M) 2/\2—EH
FRIED TOFU WITH SOY AND TRUFFLE SAUCE

HARUMAKI $23.500

ROLLOS DE PRIMAVERA DE LA CASA FEY h(‘}‘é%%
HOME MADE SPRING ROLLS

SHIO SABA $24.500

FEOigEmE AL CARBON CON SAL ROSADA
MACKAREL ON THE GRILL WITH PINK SALT

LANGOSTINOS TEMPURA CON MAYONESA
QPALA NARANJA $27.000

IERDALZYRIAR-X
TEMPURA SHRIMPS AND ORANGE QP MAYO

PESCADO HARUMAKI CON SALSA SYOGAYAKI $28.500

7RIS AR LRADATRITEEE
HARUMAKI FISH IN SYOGAYAK| SAUCE

CUELLO DE SALMON AL CARBON $28.900

BoignE

SASHIMI - i[5

CARPACCIO DE HAMACHI CON ACEITE DE TRUFAS $36.000

NIFDAHIL/ISNyF a N 28w - YELLOW TAIL CARPACCIO WITH
TRUFFLE OIL

TARTAR DE BLUE FIN TORO CON CAVIAR,
ACEITE DE TRUFA $45.000

TRUFA FRESCA Y GELATINA DE DASHI

AR rODORILRIL. FrET. N2, HADTal
BLUE FIN TARTAR WITH CAVIAR, TRUFFLE, DASHI JELLY

SASHIMI SURTIDO 6 BOCADOS $41.000
flgekl) 6 ¥ —R- ASSORTED SASHII\/II 6 PIECES
SASHIMI SURTIDO 10 BOCADOS $62.500

Johnnie Walker Black $303.000

$22.000

SUSHI - % 5]+

COMBINACIONES NIGIRI FUSION ESPECIALES
SUSHI OMAKASE NIGIRI FUSION NIGIRI & BOCADOS

HENEElIE HFIAKVEDLE

ATUN NIGIRI OMAKASE CON
DIFERENTES SALSAS 8 BOCADOS

- BIfERRYER

SALMON NIGIRI OMAKASE CON
DIFERENTES SALSAS 8 BOCADOS

Il —E2 RlfEEH %S

SEIKI SUSHI - SUSHI NIGIRI FUSION
SALMON TORO FOIE GRAS 1 BOCADO

H—-—FE>MNOEI2AT TS

ANGUILA FOIE GRAS 1 BOCADO

EBIAVO - CAMARON CROCANTE
CON AGUACATE 1 BOCADO

HATIETPRAKISZF

AGUACATE Y ANGUILA CROCANTE 1 BOCADO

922F—1—-IL7T#

PULPO CON GELATINA TOSAZU 1 BOCADO

RIADLEBRE 2L

ATUN CON SALSA TOFU 1 BOCADO

70—+ ag

SALMON CON TOMATE TARTAR 1 BOCADO

H—EZRILRILER b

SUSHI NIGIRI TRADICIONAL - COMBINACIONES

NIGIRI OMAKASE TRADICIONAL
CON SOPA DE MISO 8 BOCADOS

NS2TT4—1BUFS NE REtFE

SUSHI NIGIRI - SASHIM/
ATUN BLUE FIN TORO 7 & % 1 50CADO

“AVE Y BRISA
APETITOSO SABOR
DEL SOL NACIENTE

SHOCHU -fit
Yokaichi $137.900

SMOKED APPLE MUGICHA -

$32.000 KON dESLERDER

Vino Alto los Carmeros, Sauvignon Blanc 2016 $ 98.000 Takara $119.900

Ron con Mugicha y manzana flambeada, ahumado

COCTELES CLASICOS -9 5%y 9 h 9Tl o
@ ’ i FROZEN SHOCHU MARGARITA -7 0~ X B L A - &

SABA &% 1 BOCADO $12.000

IKURA 1920 &l 1BOCADO $18.000
GAMBA K% 1soCADO $21.000
BOTANEBI R2- Tt 1s0CADO $27.500
CAMARON B/E lBOCAO $11 000
VIEIRA 'I'ﬂ‘% 1BOCADO $15 000
ANGUILAﬁm 1BOGADO $14 000
EQLPO mﬁﬂ BOcAO $‘E’_‘3‘OOO
TAMAGOEZ)’— 1BOCADO $8 000
ROLLOS MAK/

EBITEN - 5 BOCADOS $30.500

Langostino tempura con aguacate, cohombro y mayonesa QP PRAWN
TEMPURA
Avocado, cucumber, QP mayo, masago, and prawn tempura

ATUN PICANTE - SPICY TUNA 3 BOCADOS $34.500

Vieira con mayonesa p\cante envuelta en papel de Soya
Scallop with spicy mayo wraped in Soy paper

CAMARON CROCANTE 38 BOCADOS $34.500

Masago con migas de tempura y mayonesa QP envuelto en camardn
CRUNCHY SHRIMP
Masago with QP mayo, and tempura crunchy wrapped shrimp

ATUN CROCANTE - 8 BOCADOS $34.500

Masago con migas de tempura y mayonesa QP envuelto en Atun
CRUNCHY TUNA
Masago with QP mayo, and tempura chrunchy wraped tuna

SALMON ABURI - '8 BOCADOS $37.500

Salmoén con aguacate y salsa picante, envue\to en Salmon ala brasa,
mayonesa QP y salsa de anguila

Salmon, avocado and spicy sauce wrapped with torched salmon, QP
mayo and eel sauce

ATUN PIQANTE FRITO 5BOCADOS $§8.5OO
DEEP FRIED SPICY TUNA ROLL
DRAGON - s BOCADOS $47.500

Masago con cohombro y aguacate envuelto en anguila
Cucumber, avocado, and masago wrapped eel

VELVET - 8 BOCADOS $45.500

Hamachi con cebolla, Tenkatsu y salsa picante envuelto en Atun y Caviar
Hamachi, scallions, Tenkatsu, spice sauce wraped with tuna and Caviar

TOROTAKU - 8 BOCADOS $45.500

Atun Bluefin Toro con Takuan y yema de huevo de codormniz
Toro Bluefin Tuna with Takuan and Quail egg yold

RAINBOW - ARCO IRIS DE HAMACHI - 8 BOCADOS | $60.500

Hamachi con aguacate y Tenkatsu, envuelto en atun, salmén, pez blanco
y ebi. Salsas de Ume, Matcha, Trufa y ajonjoli

Hamachi, avocado and Tenkatsu rolled under Tuna, Salmon, White fish
and Ebi with Ume, Matcha, Truffle and Sesame sauces

LOBSTER - LANGOSTA - 8 BOCADOS $59.500

Masago y Tenkatsu
Shrimp and Kanikama with Mayomiso wrapped in Lobster, avocado,
Masago and Tenkatsu

POSTRES - H if — DESSERT

Helado de Matcha $15.500

Matcha lce Cream

RERTI1R9') -0

Cremebrulee de Jengibre $15.500

Ginger Cremebrulee

£ Z209L-067'al

Mouse de Chocolate $16.900

& MENU ESPECIAL

DE ALMUERZO
DE LUNES A VIERNES 12 - 3 PM

NO dispononible en dias festivos,
NO incluye bebida

VEGETARIANOS

KAPPA MAKI - 8 BOGADOS $20.500

Rollo de Cohombro - Cucumber roll

NATTO MAKI - 6 BOGADOS $28.000

Rollo de frijol de soya fermentada
Fermented soy bean

SHITAKE MAKI - 6 BOCADOS $29.000

Rollo de hongos Sh\take cocidos
Stewed shitake mushroom

VEGETARIANO - BOCADOS $30.000

Rollo de hongo Shitake, cohombro y aguacate

VEGETARIAN
Shiitake, cucumber, avocado

COMBOS
BLUE FIN $64.900

21 BOCADOS: 8 BLUEFIN 8 PHILADELPHIA Y 6 BOSTON

SEIKI SUSHI $61.900

16 BOCADOS: 4 ABURI, 4 DRAGON 4 ATUN CROCANTE 4 OAI\/IAF%ON

SHIROMI $49.900

16 BOCADQOS, 8 DE PEZ BLANCO Y 8 DE SALMON PICANTE

CROCANTE $50.900

13 BOCADQOS: 5 DE EBITEN, 4 DE CAMARON CROCANTE Y 4 DE ATUN CROCANTE

YAKISABA $52.900

21 BOCADOS: 8 DE YAKISABA, 8 DE PULPO, 5 DE ATUN PICANTE FRITO

VEGETARIANO $65.000

24 BOCADOS: 8 VEGETARIANO, 8 ENSALADA HIJKI, 8 DE ENSALADA DEL CHEF

PASTA - Zh%A

UDON CON CAMARON TEMPURA $35.000

N /)\('J'—Q’f’ L%lj: VEGETABLE AND SHRIMP TEMPURA COLD SOBA

GOMADARE HIYASHI UDON $36.000
TEEENEVLI LA
RAMEN TONKOTSU $39.500

TSUKEMEN RAMEN $39.500
DITED
RAMEN DE POLLO $39.500

BEHS—A> CHICKEN RAMEN

RAMEN VEGETARIANO $39.500

ARROZ — =R 4/ — RICE

KATSUDON: Cerdo apanado con huevo $38.600
VS
OYAKODON PoIIo apana'q‘o con huevo """"" $88 500
My
CURRY CASERO TAMANO MEDIANO $28.500

$H Y OFEY AL — - MEDIUM SIZE HANDMADE CURRY

TONKATSU CURRY $41.500

KAV FEUND l, CURRY TONKATSU

ONIGIRI SHIZO (YERBA JAPONESA) L #HIZE)-
SHISO ONIGIRI $11.000

ONIGIRI KOMBU (ALGA MARINA) B#H & I12E ) -
KOMBU ONIGIRI

$35.900

e Salmdn Don + Croquetas (3 unidades) + Sopa de miso ADICIONALES

y Azuki con Helado del dia
KR -0 HTEQATLT LABDT IR -0

Combinacion de postres $38.500

SALSA ANGUILA - EEL SAUCE

e Sushi Nigiri (5 unidades) + Pasta Udon + Helado de

Dessert Combination

Dos variedades de helado
Cremebrulee de Jengibre

Oblea de crema de Matcha y Azuki

FH—pISE (FROTIRY)-628 KEY

=6 HTEDH
7L7E2D9L-67')al

¢ Rollo de Atln picante frito + Karaage con ensalada +
Créme brllée de Jengibre

No se permite el consumo de alimentos y bebidas de fuera del restaurante,
en caso de que Usted quiera hacerlo, tendra un costo adicional.

ONIGIRI UME $17.000

(PASTA DE CIRUELA JAPONESA AGRIDULCE)
B/HIZE) - UME ONIGRI

ONIGIRI SALMONﬁi}) (2E)- SALMON ONIGIRI $20.500

CON SOPA DE I\/IISO Y KOBACH

55 L&ES] KRG, )i

CHIRASHI, SUSHI RICE BOWL W/ 7 KIND SASHIMI, W/MISO SOUP AND
KOBACH

TEKKA DON, ARROZ DE SUSHI Y 7 PIEZAS DE ATUN $46.000

CON SOPA DE MISO Y KOBAGHI

HOKH RO, hgE

TEKKA DON, SUSHI RICE BOWL, W/ TUNA 7 PCS ,MISO SOUP AND
KOBACHI

SALMON DON, ARROZ DE SUSHI $46.000

CON 7PIEZAS DE SALMON, CON SOPA DE MISO Y KOBACHI
H—EH REt. D

SALMON DON, SUSHI RICE BOWL, W/ SALMON 7 PCS , MISO SOUP
AND KOBACHI BENTO - &£¢4

BENTO - &
_.'.1_
Con Kobachi, espinaca, Tamagoyaki, Gyoza, crogueta, rollo California o
Tekkamaki y arroz Shiro Gohan
:ﬁ&\ BRIEt, P, ZONAES UL
a0 Vi '7_\ ﬁi)‘ﬁ;\ gﬂt‘%%\ %%#éﬂ\ ﬁ’é‘
With Kobachi, spinach, Tamagoyaki, Gyoza, Croguette, California Roll or
Tekka maki, Shiro Gohan Rice

SHOGAYAKI BENTO Sofrito con cebolla y salsa $46.500

BEZEETHEY - PORK SHOGAYAKI BENTO

SALMON SHIOYAKI BENTO: A la pamlla consaly yuzu $50.500

gt E &Y — Grilled with salt and Yuzu

PEZ BLANCO BENTO Marinado con miso a la pamlla $48.500

BRI HEE Y - Griled marinated White F|sh

KARAAGE BENTO Pollo frito apanado estilo j apones $44.500

BiBIFEY - Japanese style deep fried chicken

TONKATSU BENTO Cerdo frito apanado $51.500

EADDEY - Deep fried pork with panko

PLATOS ESPECIALES -
A1 > 7 1< a —SPECIAL DISHES

CERDO AHUMADO: Marinado con Miso Rojo coreano  $38.500

RAE-7BEADKERTHE
SMOKED MARINATED PORK with Red Miso Kochujan

NABE: mariscos y vegetales cocinados en la mesa $42.500

B/t a R — Tablecook Seafood caserole with vegetables

ERELES)ILP AR |*]0),E 1+ & B3 Table Grilled Marinated
Whith Vegetables

® Y5: = B - YAKITORI

GRILLED SKEWERS hEz Negima, pollo con cebolla $6.500

...... #Rt SUNAGIMO, MOLLEJA DE POLLO $6.500
717 KAWA, PIELDEPOLLO $6.500
/\/ HATSU, CORAZON bEpPOLLO $6.500
L /N—REBA, HIGADO """""""""" 33'”6"600
A:M’é MUNE UME, pechuga de pollo con pasta Ume SBH?OOO
’J( hTSgKUNE Albond\g‘g‘de pollo """"" SBH?OOO
/N2 BARA, cerdo $§5OO
1R 7‘SHITAKE hongo Shitake $6.000

BEHSICEYYAKIONIGIRI $14.000
BHEEHICE) KOMBU YAKIONIGIRI $17.500
WEEHICE UMEYAKIONIGIRI $20.000
S % 1EE HICE ) SAKE YAKI ONIGIRI $23.500

BEBIEFRNCIRLTHELLET. RiEE BTIHEDAK
Dz 12— CBLMTFTFEL

¢ Rollo de Salmén y Aguacate + Rollo de Atdn Picante  +
Harumaki + Sopa de Miso

También disponible sin alcohol

@ Item no disponible para envio a domicilio




