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M E N U  E X E C U T I V O
Almoço das 12:00h às 15h (exceto aos sábados, domingos e feriados) 

R$ 36,90

Spaghetti alla Bolognese
Autêntica receita registrada na Camera del Commercio di Bologna

Ravioli Ricota e Spinaci alla Fonduta di Formaggio
Ravióli de ricota e espinafre com creme de parmesão

Ravioli di Carne al Pomodoro
Ravióli de carne assada ao sugo

Gnocchi al Pomodoro
Nhoque de batata ao sugo

Cannelloni Cotto e Formaggio
Caneloni de presunto e queijo gratinado

Risotto Pomodoro e Búfala
Risoto com tomate cereja fresco e mozzarella de búfala

Mix de Folhas e Tomate Cereja

+

Filetto alla Parmigiana
Filet Mignon à parmegiana

Braciola Berlusconi
Carne recheada com bacon, parmesão, castanhas, azeitona e cenoura

Polpettone alla Parmigiana
Polpetone gratinado ao forno

Pollo alla Cacciatora
Coxa e sobrecoxa de frango assado ao modo tradicional toscano

Filetto alla Griglia
Filet mignon ou peito de frango grelhado

Pesce alla Griglia
Saint Peter na manteiga e alcaparras
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Cardápio assinado por


