ANTIPASTI DI MARE DELLAZIENDA

Bis di Tartare( Tonno e Salmone) con salsa allo zenzero e crema all’avocado
[J

Carpaccio di spada con frutto del cappero,pomodorini e zucchine croccanti
P

Riccioli di calamaro* su passatina di ceci, listarelle di porro croccante e salsa
all’aceto balsamico
AG)(F)(P

Tortino di alici con ripieno di verdure e salsa al pomodoro
G)(A)F)P)S

ANTIPASTI DI TERRA DELLAZIENDA

Carpaccio di manzo con rucola, pomodorini canditi e ccrema al parmigiano regiano

L
Selezioni di salumi regionali DOL
A)F )L

Selezioni di formaggi regionali DOL con composta di frutta BIO e miele di

castagno
AL

Tartare di manzo, affumicata da legno di ciliegio, scaglie di tartufo nero e limone

U

Tortino di melanzane alla parmigiana, mozzarella di Bufala campana e porro croccante

(ANLAGAS

Scamorza al coccio, miele e noci
(LXF

Crudite di verdure
(8

14€
14€

13€

13€

13€
13€

13€

14€

10€

10€
10€



PRIMI DI MARE DELLAZIENDA

Gnocchetti con vongole veraci, chips di zucchine e bottarga 13€
M (U) G

Rigatoncini all’uovo con dadolata di tonno rosso, frutto del cappero,

pachino e basilico 13¢
Uv.G P

Tonnarelli, calamari*, mazzancolle* e scaglie di tartufo nero di Norcia ® W@© G 13€

Fettucine ai cereali, ragu di gamberi*, rucola a crudo e mandorle tostate 13€

C F |G | UIS

PRIMI DI TERRA DELLAZIENDA

Fettucine integrali su crema di zucchine, speck d’oca e menta 13€
G U
Tonnarello cacio e pepe con pere (ﬁ/\, LG 11€
Raviolone con ripieno di melanzane e ricotta, salsa al pachino e basilico 13€
L)(G)U
Gocce di patate con punta di asparagi*, gunaciale croccante e zafferano 12€
GYU

SECONDI DI MARE DELLAZIENDA

Filetto di salmone alla piastra su crema di ceci, chips di zucchine e aria di limone 920€
P SO

Tonno rosso scottato con caponatina di verdure, pinoli e salsa ai lamponi 20€
FlP

Calamari* e gamberi in pastella croccante “Acqua e farina”™ 18€
GI(PICIMIA

Filetto di spigola in crosta di patate e pomodorini canditi 19€

P



SECONDI DI CARNE DELLAZIENDA

Tagliata di controfiletto danese con:

- Rucola, pachino e grana L
-Salsa di senape, miele e mandorle tostate SE F
-Sale affumicato e rosmarino

Bistecca di scottona con chips di patate A

Bocconcini di filetto alla piastra con crema di parmigiano reggiano, spinaci, pinoli e

riduzione di aceto balsamico di Modena L)(F

Scamorza al forno con prosciutto di Bassiano L

CONTORNI

Chips di patate*

Verdure grigliate

Insalata Mista

Verdura a foglia ripassata in padella

Caponata di verdure

DOLCI E FRUTTA
Tiramisu L U F
Cheescake* ai frutti di bosco L
Parfait* al pistacchio e cioccolato L F
Crema inglese con tozzetti alle mandorle L F U

Arancia a vivo caramellata con scaglie di cioccolata e salsa al rum

Carpaccio di pera marinata al limone e gelato alla vaniglie del
Madagscar

Cestino di Pane A F SS G 0

Il piatre contiene prodomi surgelari

Menu allergeni (Per qualsiasi chiarimento rivolgersi al personale di sala)

L Latte e prodotti a base di latte
F Fruita a guscio
Arachidi
SN Semi di sesamo e prodorti a base di sesamo
G Cereali con glutine
u Prodenti a base di wova
P Prodotti a base di pesce

SE Sedearter
M Mollusehi
SO  Soia

Per la tutela dei nostri clienti tutti i prodotti ittici sottoposti all"abbatimento termico alla temperatura di 20°C per Ia tutels di 24H
Alcuni prodotti acquistati freschi vengono abbattuti per la conversazione degli stessi prodotti nel rispetto delle normative sanitarie

L) (F) U

20€

20€

20€
14€

4t

o€
L€

o€
o€

b€
b€

b€
6€
7€

7€

2



)

MENU
BEVANDE
Acqua Naturale / Frizzante ( 11t) 9%
Coca Cola (33 cl) 3€
Coca Cola Zero (33cl) 3€
Fanta (33 cl) 3€
Sprite (33cl) 3€
Chinotto (20 cl) 26
Caffe 1,90€
Amari/Grappe 0€

Amaro Artigianale b€



