


                  Jerimum Café Restaurante 

                Nêga Fulô Pizzaria 

 
Para Começar.... Belisquetes 

 
 
Azeitona Preta Azapa (Porção de Azeitona Azapa c/ Azeite e Ervas)  .......................... 19,00 
 
Os Belisquetes mais pedidos  
Crostini ( 10 unidades de Massinhas Crocantes cobertas com Muçarela e ...) 

Tomate Temperado ....................................................................................19,50 
 Gorgonzola, Pesto ou Misto (5 unidades de Gorgonzola e  5 de Tomate Temperado) ................ 20,50 

 
Iscas de Filé Mignon Acebolado (Acompanha mini pão ciabatta)  .............................................. 42,00 

Iscas de Filé Mignon ao Molho Gorgonzola (Acompanha mini pão ciabatta) ................................. 52,00 
Iscas de Peixe (Iscas de filé de Pescada Amarela empanados. Acompanha Molho Tártaro)  ...................... 49,00 

 
Sopas (Individual) – Para aquecer... Bem leve!!! 
 
Creme de Jerimum com Gorgonzola   Pequena      ...   Grande 
 (Sopa Creme de abóbora com um toque de gorgonzola. Acompanha croutons)   ........   20,00  .......... 36,00 

Creme de Cenoura com Gengibre e Mel  
 (Sopa creme de Cenoura c/gengibre e um toque de mel. Acompanha croutons) ..........   20,00  .......... 36,00 
 
 
 
Saladas – Usamos verduras quase sempre orgânicas e de preferência da nossa cidade! 
 
Salada de Alface, Rúcula,Tomate, Cebola e Muçarela ...........................  ..........  .......... 32,00 

Salada de Atum (Atum, Alface,Tomate, Ovo e Azeitonas Pretas Fatiadas) ......  ..........  .......... 41,00 

Salada de Camarão e Manga Grelhada (deliciosa!!!) .........................  .........  .......... 58,00 

(Alface, Rúcula, Camarões puxados no azeite, manga grelhada, croutons, acompanha molho) 

Salada Tropical (boa demaaais!) ................................................................. 49,00 
 (Mix de Alface, Iscas de Peixe , Tomate, abacaxi em pedaços, molho tártaro ) 

Salada Veneza (a nossa preferida) ............................................................... 48,00 
 (Mix de Alface, Filé Frango em tiras ao limão e ervas, Tomate recheado c/muçarela, croutons, molho 

shoyo e gengibre ) 
 

 
 
Massas Artesanais Feitas na Casa  



 
Pansotti com Ervas e Queijo                                                                              1 Pessoa 
(Massa aromatizada com ervas, recheada com Parmesão, Ricota, manjericão, alho e salsa) 

à Alfredo (Creme leite fresco, parmesão, manteiga, cebola, pimenta do reino).  ....................... 46,00 
ao Pesto c/ Sugo(Manjericão, Nozes, Alho, parmesão e azeite de oliva e toque de molho sugo) .. 49,00 

ao Sugo (Tomate, Alho, Cebola, manjericão fresco e orégano) ........................................... 44,00 
Nozes e Natas (Nozes, Creme leite fresco, azeite, alho) ................................................... 49,00 

 
Ravióli de Jerimum (Massa recheada com Abóbora, Parmesão e Castanha de Caju)          1 Pessoa     

 
a Bolonhesa (Ragu Italiano) ..................................................................................... 45,00 
ao Espinafre(Espinafre, Creme leite fresco, azeite, alho, salsinha, parmesão e manteiga) .......... 48,00 
ao Sugo (Tomate, Alho, Cebola, manjericão fresco e orégano) ........................................... 44,00 
Gorgonzola e Nozes (Gorgonzola, Creme leite Fresco,  Nozes picadas) .............................. 49,00 
 

 
Nhoques                                                                                      1 Pessoa   2 Pessoas 
 
Bolonhesa (Ragu Italiano) ................................................................. 45,00 ........... 86,00 
Funghi ao Creme (Funghi Seco refogado, Creme Leite Fresco, Alho, P. Reino) ..... 49,00 ........... 92,00 
Gorgonzola c/ Nozes (Gorgonzola, Creme leite Fresco,  Nozes picadas) .............. 49,00 ........... 92,00 
Pesto (Manjericão, Nozes, Alho, parmesão e azeite de oliva)  ...............................49,00 ........... 92,00 

Quatro Queijos (Provolone, Catupiry, Parmesão, Gorgonzola e Creme leite Fresco) ... 49,00 ........... 92,00 
Sugo (Tomate, Alho, Cebola, manjericão fresco e orégano)  .................................44,00 ........... 84,00 
 
Talharim, Fettuccine e Spaghetti  
Talharim - massa longa, achatada e fininha  
Fettuccine - massa longa, achatada  e um pouco mais larga 
Spaghetti - massa longa e arredondada 
 
Alho e Óleo e Brócolis ..............................................................................32,00 ........... 58,00 
Bolonhesa (Ragu Italiano) ................................................................. 42,00 ........... 78,00 
Camarão a Maite (Camarões puxados no Azeite, alho, salsinha e pimenta do reino) .... 49,00 ........... 93,00 

Camarão a Maite  c/ Pesto .................................................................. 57,00 ........... 104,00 

Camarão a Paulo Borges(a massa mais pedida! PauloBorges? Um amigo!) ............ 57,00 ........... 104,00 
(Camarões refogados com Alho, Cebola, Tomate, Pimentão e molho de Tomate) 

Frutos do Mar(Camarões, mexilhões e lula com Alho, Cebola, Tomate, Pimentão)  57,00 ............. 104,00 
Funghi ao Creme c/ Filezinho (super apreciado!) ............................................... 57,00 ...........  104,00 
(Molho Funghi, refogado c/tiras de Filé Mignon) 
Pesto (Manjericão, Nozes, Alho, parmesão e azeite de oliva) ............................. 46,00 ........... 86,00 
Quatro Queijos (Provolone, Requeijão, Parmesão, Gorgonzola e Creme leite Fresco).. 46,00 ........... 86,00 
Sugo ( Molho feito com Tomates, Alho, Cebola, manjericão fresco e orégano) ..........41,00............ 76,00 

 
Massa Sem Glutén  
                                                                                                      1 Pessoa     2 Pessoas 
Solicite a troca por Massa sem Glutén com o acréscimo de ............................ 3,00 ............ 6,00 



 
 

Risotos – Prato p/ 2 Pessoas 
 

Risoto de Camarão, Laranja e Alho Poró (um dos nossos prediletos) .................................... 126,00 
(Arroz Italiano com camarões puxados no azeite e gengibre, envolvidos com laranja e alho poró) 

Risoto de Camarão e Jerimum ................................................................................... 126,00 
(Arroz Italiano com camarões puxados no azeite, envolvidos com creme feito com Jerimum e leve catupiry) 

Risoto de Frutos do Mar ...................................................................................... 126,00 
(Arroz Italiano com camarões, mexilhões e anéis de lula puxados no azeite, cebola e alho, envolvidos com vinho 
branco, caldo de camarão e pimenta do reino) 

Risoto de Funghi Seco ......................................................................................... 115,00 
(Arroz Italiano com funghi seco refogado, envolvidos com creme de leite fresco e pimenta do reino) 

Risoto de Funghi Seco e Filezinho .......................................................................... 126,00 
(Arroz Italiano com funghi seco e tiras de filé mignon, envolvidos com creme de leite fresco e pimenta do reino) 

Risoto de Shitake, Brócoles Gorgonzola e Abacaxi ........................................................... 120,00 
(Arroz Italiano com Shitake e brócolis refogados, ervilhas, gorgonzola, e pimenta do reino, cubos de abacaxi 
grelhados) 
 
*** Tempo preparo: aproximadamente 40 minutos – consulte disponibilidade para Risoto individual - (60% valor) 
 
 

Frutos do Mar – Pratos Individuais 
                                                                                   
Camarões ao Creme de Jerimum (uma delícia!!!) ............................................................. 65,00 

             (Camarões refotados ao Creme de Jerimum e catupiry. Acompanha Batatas salteadas e arroz.) 

Guisado de Frutos do Mar  ................................................................................... 65,00 
(Camarões, mexilhões, Lula em anéis e iscas de peixe refogados com alho, cebola, molho de tomate, pimentão, 

tudo ensopadinho e picante. Acompanha Purê de mandioquinha e arroz.) 

Frutos do Mar Grelhados ..................................................................................... 63,00 
(Camarões, Mexilhões, Lula em anéis, Cebola, Tomate, Pimentão, Brócoles tudo grelhado com azeite de oliva) 

Peixe com Castanha (super apreciado!!!) .................................................................... 63,00 
(Filé de Pescada Amarela coberto com com castanha de Caju, servido sobre molho pesto. Acompanha 

purê de mandioquinha e Arroz). 

Peixe Crocante  ................................................................................................... 56,00 
(Filé de Pescada Amarela empanado em farinha de ciabatta acompanhado de spaguete ao pesto de 

manjericão mais suave). 

Peixe Light............................................................................................................... 56,00 
               (Filé Pescada Amarela servido com Cenouras, Batatas salteadas, Brócolis e Tomate,  
               tudo passado no alho e azeite) 

 
 

Filés – Pratos Individuais 
 
Escalopinho de Filé Mignon com Penne ao Espinafre  .......................................................... 55,00 



(Escalopes de Filé com Penne ao molho de espinafre feito com creme leite fresco, azeite, salsinha, parmesão) 

Filé Mignon ao Alho  .......................................................................................... 58,00 
(Filé coberto com alho no azeite acompanhado de Penne ao alho e óleo e brócolis) 

Filé Mignon ao Gorgonzola (o filé mais pedido ) .......................................................... 58,00 
 (Filé ao Molho Gorgonzola acompanhado de Spaghetti ao alho e óleo ) 

Filé Mignon com Nhoque ao Molho Manguti (original você come no Manguthi em Arraial) ............ 66,00 
(Filé com nhoque ao molho com Creme de leite, champignon, ervilhas, aspargos e molho shoyu) 

Filé Mignon ao Molho Funghi  ............................................................................... 61,00 
 (Filé ao Molho Funghi  acompanhado de Brócolis ao alho e óleo e Batata salteadas) 

Filé Mignon Light ................................................................................................................. 55,00 
              (Filé servido com Cenouras cozidas, Brócolis, Batatas salteadas e Tomate, tudo passado no alho e azeite) 

Pallaiard com Fettuccine  ................................................................................................ 55,00 
(Escalopes de Filé Mignon com Fettuccine à Alfredo – C.leite fresco, parmesão, cebola e pimenta reino) 

Strogonoff de Filé Mignon ................................................................................... 51,00 
(Tiras de Filé Mignon, Creme leite, conhaque, molho tomate, champignon. Acompanha arroz e batatas salteadas) 

 
 

Frango – Pratos Individuais 
                                                                                 1 Pessoa 
Frango ao Molho Gorgonzola ................................................................................ 51,00 
 (Filé de Frango ao Molho Gorgonzola acompanhado de Spaghetti ao alho e óleo ) 

Frango ao Funghi ......................................................................................................... 54,00 
 (Filé de Frango ao molho Funghi acompanhado com Brócolis e Batatas salteadas no alho e azeite) 

Frango Light ........................................................................................................... 48,00 
              (Filé de servido com Cenouras cozidas, Brócolis, Batatas salteadas e Tomate, tudo passado no alho  e azeite) 
 

 
 
Acompanhamentos (Porção Individual) 
Arroz ...............................................................................................................  8,00 
Batatas cozidas salteadas ao alho e azeite ou Purê de Batata ....................................... 13,00 
Brócoles salteados ao alho e azeite ...................................................................... 16,00 
Purê de Mandioquinha ....................................................................................... 19,00 

Filé Mignon ................................................................................................. 26,00 
Filé Peito de Frango ...................................................................................... 19,00 
Saladinha de Alface, Rúcula e Tomate .................................................................. 18,00 
Pão mini ciabatta (6 unidades)  ...........................................................................  9,00 

Pão mini ciabatta c/ manteiga (6 unidades)  ............................................................. 12,00 
 

 
 
Nossa missão é produzir alimentos saborosos e com segurança alimentar, servindo-os com 
gentileza e simpatia, em um local agradável e buscando sempre a satisfação de nossos clientes.  
 



Mantemos um cardápio sempre bem variado. Para atendê-los dentro da nossa proposta, justa e 
responsável, informamos que não faremos alterações ou acréscimos nos nossos pratos. Contamos 
com sua compreensão pois alterações mudam a rotina da nossa cozinha e atendimento, podendo 
acarretar em resultados insatisfatórios.  
 
Esperamos que curtam bastante nosso ambiente que foi pensado em cada detalhe para você, 
tornando seu passeio em Imbassaí que naturalmente é um lugar lindo e encantador, ainda mais 
delicioso!!! 
 

Equipe Jerimum Café e Nega Fulô Pizzaria 



** Pizza com dois sabores, prevalece o valor maior. 
 
Nossas Redondas  

Pizzas e Calzones    Pequena(25cm) Média(30cm) Grande(35cm) 

 

Alho - Alho Dourado no Azeite e Muçarela 55,00 62,00 69,00 

Aliche - Aliche, Orégano e Muçarela 65,00 73,00 81,00 

Atum - Atum, Cebola, Alcaparras e Muçarela 56,00 63,00 70,00 

Atum c/ Catupiry - Atum, Catupiry e Muçarela 64,00 71,00 78,00 

Baiacatu – Calabresa, Catupiry e Orégano e Muçarela 60,00 67,00 74,00 

Berinjela - Berinjela Temperada, Gorgonzola, Manjericão Fresco,  
Muçarela 

57,00 64,00 71,00 

Brócolis - Brócolis refogado, Alho no azeite, Molho Branco e 
Muçarela 

57,00 64,00 71,00 

Caipira - Frango desfiado, Champignon, cobertura de Muçarela e 
Orégano 

64,00 71,00 78,00 

Calabresa - Calabresa , Cebola, Orégano e Muçarela 52,00 59,00 66,00 

Camarão -  Camarão, Catupiry, Orégano e Muçarela 84,00 101,00 118,00 

Camarão à Moda - Camarão, Cebola e Orégano (sem muçarela) 72,00 89,00 106,00 

Camarão a Paulo Leal - Camarão, Champignon, Molho Branco, 
Orégano e  Muçarela 

84,00 101,00 118,00 

Caprese – Muçarela de Búfala, Tomate e Pesto de Azeitona e 
Muçarela 

65,00 73,00 81,00 

Catupiry - Catupiry, Orégano e Muçarela 56,00 63,00 70,00 

Champignon - Tomate, Alho no azeite, Champignon marinado com 
azeite, verdes, Orégano e Muçarela 

64,00 71,00 78,00 

Filé e Champignon – Filé em tiras flambadas, champignon,  
                           Orégano, Muçarela 

70,00 78,00 88,00 

Filé e Gorgonzola – Filé em tiras flambadas, Gorgonzola,  
                           Orégano, Muçarela 

70,00 78,00 88,00 

Frango Catupiry - Frango, Milho, Catupiry, Orégano, Muçarela 64,00 71,00 78,00 

Funghi Seco – Funghi Seco, orégano e Muçarela 64,00 71,00 78,00 

Funghi Seco c/ Presunto – Funghi Seco, Presunto, orégano e 
Muçarela 

68,00 76,00 84,00 

Gorgonzola e Nozes - Gorgonzola, Nozes, Orégano e Muçarela 68,00 76,00 84,00 

Maré - Camarão, Champignon, Catupiry, Muçarela e Orégano 87,00 103,00 120,00 



 
 

Nossas Redondas 

Pizzas e Calzones    Pequena(25cm) Média(30cm) Grande(35cm) 

Marguerita - Tomate, Manjericão Fresco e Muçarela 50,00 57,00 64,00 

Marguerita Especial -  Muçarela Búfala,Tomate, Manjericão  
                            e  Muçarela 

59,00 66,00 73,00 

Muçarela - Muçarela, Tomate, Azeitona Preta e Orégano 50,00 57,00 64,00 

Napolitana - Tomate, Alho dourado no Azeite, Manjericão fresco e 
Muçarela 

56,00 63,00 70,00 

Nega Fulô - Tomate Seco, Catupiry, Manjericão Fresco e Muçarela 65,00 73,00 81,00 

Portuguesa – Presunto, Pimentão, Cebola, Ovo, Azeit.Preta e 
Muçarela 

62,00 69,00 76,00 

Pepperoni – Pepperoni, Azeitonas pretas, Muçarela, Orégano 64,00 71,00 78,00 

Presunto -  Presunto, Tomate, Orégano e Muçarela 56,00 63,00 70,00 

Presunto e Champignon - Presunto, Tomate, Champignon e Muçarela 67,00 75,00 83,00 

4 Queijos – Muçarela, Parmesão, Catupiry, Gorgonzola, Orégano 63,00 70,00 77,00 

Rossi - Muçarela de Búfala, Tomate, Rúcula e Muçarela 63,00 70,00 77,00 

Russo -  Tomate Seco, Parmesão, Orégano e Muçarela 64,00 71,00 78,00 

Shitake – Shitake,e Muçarela 67,00 75,00 83,00 

Tomate Seco e Rúcula – Tomate Seco, Muçarela Búfala, Rúcula e 
Muçarela 

65,00 73,00 81,00 

Tomatum - Tomate, Atum, Manjericão fresco e Muçarela 57,00 64,00 71,00 

Três Cogumelos – Shitake, Funghi Seco, Champignon e Muçarela 73,00 81,00 90,00 

Vegetariana - Brócolis, Milho, Cebola, Champignon, Tomate, 
Catupiry e Muçarela 

68,00 76,00 84,00 

Verde Mar - Camarão, Molho Branco, Rúcula e Muçarela 84,00 101,00 118,00 

 
Pizzas Doces – veja em sobremesas 
 
** Embalagem para viagem - R$ 2,00.  
** Para opção pizza com Muçarela sem Lactose, solicite ao garçom com acrescimo de: 

- R$4,00 na Pequena,  
- R$5,00 na Média 
- R$6,00 na Grande 



 

Bebidinhas 
 
Refrescantes 
 
Água Mineral - 500ml .................................................................................................... 5,00 
Água Mineral Gás - 500ml ............................................................................................. 6,00 
Água Tônica/ Refrigerante ................................................................................. 6,50 
Gatorade (Uva, limão) – 500ml .............................................................................. 9,00 
Suco ( Limão, Abacaxi, Melancia, Maracujá) – 350ml .................................................................. 8,50 

Suco de Morango/ Suco Cupuaçu – 350ml ............................................................................... 10,00 
Suco de Uva Integral – Taça de 250ml ...................................................................................... 10,00 
Acréscimo de Leite ao Suco .................................................................................... 2,00 
 

Cervejas 
 
Budwaiser / Stella Artois/ Skol / Cerveja sem Alcool / Malzibier (Long Neck) ...................  9,00 
Heinecken (Long Neck)  ......................................................................................... 10,50 
Eisenbahn / Original / Devassa (600 ml) .......................................................................  15,00 
Baden Baden (500 ml)............................................................................................. 27,00 
 
Consumo Responsável: "Se for dirigir, não beba".  Beba com moderação 

 
 

Drinks  
 
Cachaça Copaiba ................................................................................................   10,00 

Cachaça Mineira ou Baiana (Seleta, Januária, Boazinha, Sapiranga) ...............................   7,50 

Campari/ Gin / Martini / Rum / Vodka Smirnoff/ Conhaque Domec ....................................   10,00 
Conhaque Fundador .............................................................................................  16,00 
Gin Gordons (Importado) ........................................................................................  16,00 
Smirnoff Ice ......................................................................................................   8,00 
Tequila .............................................................................................................  15,00 

Whisky 12 anos (Black Label) .................................................................................  21,00 
Whisky 8 anos (Red Label) ....................................................................................  17,00 
Whisky Nacionalizado (Bells) ................................................................................  10,00 
Energético Red Bull .............................................................................................  14,00 

 



Cocktails 
 
Alexander (Conhaque, Creme de Cacau, Creme de Leite) ............................................................ 17,00 
Caipirinha ...................................................................................................................... 15,00 
Caipirinha com Cachaça Mineira  ....................................................................................... 18,00 
Caipiroska Smirnoff (Limão, Abacaxi, Maracujá ) ................................................................. 17,50 
Caipiroska Smirnoff (Morango / Lima)............................................................................... 19,50 
Caipiroska Absolut ........................................................................................................ 22,50 
Cocktail Paraná (Rum, martini seco, Licor  Café, Leite condensado, gelo)..................................... 17,00 
Cuba Libre (Rum, coca-cola, gelo) ...................................................................................... 16,00 
Gin Tônica ( Gin, Água Tônica, gelo) .................................................................................. 16,00 
Kir (Creme de Cassis, Vinho branco, gelo) ................................................................................. 22,00 
Meia de Seda (Gin, Creme de Cacau, Creme de Leite) .............................................................. 17,00 

 
Licores (Dose de 35 ml) -  
 
Amaretto Del Orso (Brasileiro, elaborado a partir de Amêndoas, damasco, mel e flores) ................  10,00 
Amarula (Africano, elaborado a partir da destilação da fruta marula e misturada a creme fresco) .....  15,00 
Bayles ( Irlândes, elaborado a partir de creme de leite irlandês, whisky, cacau e baunilha) ................  15,00 
Cointreau ( Francês, elaborado de um blend da casca de laranjas doces e amargas) .......................  15,00 
Frangélico ( Italiano, elaborado a partir de avelãs e ervas finas) ........................................ 17,00 
Licor 43 ( Italiano, elaborado a partir de avelãs e ervas finas)  ............................................ 17,00 

 
 
Vinhos – Consulte carta de vinhos 
 
Serviço de Taxa de Rolha – cobramos o valor de R$ 35,00 por garrafa para qualquer vinho trazido 
pelo cliente. Pensando em melhor atendê-los, dispomos de uma adega climatizada, com boa variedade de 
vinhos e serviço completo do garçom. No entanto, caso ainda se faça necessário, solicite ao garçom a 
inclusão da taxa de rolha. Cobraremos incondicionalmente esta taxa. 
 

 



Cafés 
 Pequeno           Duplo 

Espresso ........................................................................................ 6,20 ............. 11,00 
Espresso c/ Chantilly ........................................................................ 7,20 ............. 12,00 
Espresso c/ Espuma ........................................................................... 7,20 ............. 12,00 
Espresso Descafeinado ...................................................................... 6,70 
Canelinha (Espresso c/ Espuma de leite e canela em pó) .......................................7,50 ............. 12,50 
Café Bicolor (Espresso e Leite Condensado)  ...................................................7,50 ............. 12,50 
Café Tricolor (Espresso, Leite Condensado e Espuma de Leite) ................................ 8,50 ............. 14,00 
Café Latte (Espresso com Leite – ½ Café, ½ Leite) .............................................. 7,20 ............. 12,00 

Café Latte Macchiato (Leite com um pouco de  Espresso) ...................................... 7,20 ............. 12,00 
Café Macchiato (Espresso com um pouco de leite)  ............................................7,20 ............. 12,00 
Café Mulatinho (Espresso com pedacinhos de chocolate) ....................................... 8,50 ............. 14,00 
Cappuccino / Cappuccino Italiano .......................................................... 7,50 ............. 12,50 

Cappuccino c/ Chantilly ..................................................................... 8,50 ............. 14,00 
Café Vienense (Espresso, Chocolate meio amargo, creme de leite, chantilly) .............. 11,00 ............ 18,00 
Café Amarula (Espresso c/Licor Amarula e Chantilly) ......................................... 14,00 
Café Bailey’s (Espresso c/Licor Bailey’s e Chantilly) .......................................... 14,00 
Café Cointreau (Espresso c/Licor Cointreau e Chantilly) ....................................... 14,00 
Castor Coffee (Espresso, Creme de Cacau, Conhaque, Chantilly) .............................................. 16,00 
Irish Coffee (Espresso Duplo, Whisky  Nacional, chantilly) ..................................................... 18,00 
Leite Quente  (Acréscimo) ..................................................................................................  2,50 
 
Acompanha bem o Café, Chocolate ou Chá o Pastelzinho com recheio de Goiaba ........  ...........  7,00 
(Porção com 3 unidades) 

 
Cafés Gelados e Chocolates Gelados 
 
Chocolate Gelado (Leite Gelado batido com chocolate 50% cacau) .......................................   9,50 
Chocolate Gelado c/Chantilly (Leite Gelado batido com chocolate 50% cacau e chantilly) ...........   10,50 
Frapê de Cappuccino (Cappuccino batido com Sorvete Creme,Calda, Chantilly)(O mais pedido) ........  22,00 
Ice Cappuccino (Cappuccino Gelado, Calda de Caramelo e Chantilly) ........................................  16,00 
 

Chocolates, Chás e Bebidas Quentes Especiais (Canecas Grandes) 
 
Chás Nacionais e Importados ..................................................................................  4,00 
Chocolate Quente  (Leite vaporizado com chocolate 50% cacau) ...........................................  9,50 
Chocolate Quente c/ Chantilly (Leite vaporizado com chocolate 50% cacau e chantilly) ................ 10,50 
Mulata do Jerimum (Leite, leite condensado, chocolate em pedaços, canela) ...................................  16,00 
Mulata Cremosa do Jerimum (Leite, leite condensado, chocolate em pedaços, canela e Chantilly) ........ 17,00 



Tortas Geladas  
 

CheeseCake (Massa, recheio a base de cream cheese e ricota, goiabada cascão)- A queridinha! ........... 14,00 

Crocante de Doce de Leite (Camadas de biscoito, creme gelado e doce de leite. Cobertos com praliné..15,50 

                                      de castanha de caju) - A mais vendida e desejada!             

Dois Amores (Camadas de creme de chocolate e biscoito servida com ganache de chocolate)- delícia! . 15,00 

Francesa (Pão de Ló de chocolate e branco, creme de chocolate com pedacinhos de chocolate) ........... 15,00 

Morango (Massa, creme de Leite Condensado e Morangos) – delicia!  ..............................  .  ........... 14,00 

Prestígio (Massa de Chocolate, Brigadeiro branco com côco e Brigadeiro)- delícia! ...........  ............. 14,00 

Serenata (Pão de ló de chocolate, creme de bombom, cobertura de creme de bombom) ......................... 15,00 

Torta da Nega (Massa, creme Choc. ½ Amargo e camada a base de Cream Cheese, Café e chocolate) 15,00 

(Adoramos!!! – Torta da Nega e Torta Trufada) 

Trufada (Massa de Chocolate, Creme de chocolate 1/2 amargo c/Amareto e Chantilly) ........  ........... 15,00 

 
 
Acréscimo Bola sorvete à Torta ...................................................................  ........... 7,00 
Embalagem para viagem ......................................................................  .......  .......... 0,70 
Torta Inteira por Encomenda .................................................................  ......  consulte valor  

 
Doces e Sobremesas Especiais - Consulte as Sobremesas 
 
Brigadeiro   ...........................................................................................................  .......  4,00 

Doce de Banana com Sorvete de Creme  (delicioso!!!) ........................................................... 18,00 

Jerimum Gateau – Bom demais!!!  ........................................................................................... 22,00 
(Bolinho de chocolate recheado com calda quente de chocolate, coberto com ganache de chocolate e servido 

com sorvete de creme. Tempo de preparo: aproximadamente 15 minutos) 
 
Crostines Doces.  Bem levinhos! 
 
Crostine de Nutella   .........................................................................................  ............. 18,50 
(10 unidades de massinhas crocantes cobertas com creme de chocolate c/avelã e um toque de nozes moídas) 
Crostine de Nutella e Banana .............................................................................  ............. 18,50 
(10 unidades de massinhas crocantes cobertas com creme de chocolate c/avelã e rodelas de banana) 
 

 
    ‘Pizzas Doces (apenas um sabor para pizza doce) 

                                                                         Pequena    Média   Grande 

Banana c/ Canela  -  Banana, Açúcar e Canela e Muçarela 52,00 59,00 66,00 

Banana e Chocolate - Banana, Açúcar, Chocolate ½ Amargo e 
Muçarela          

58,00 65,00 72,00 

    

 



Sorvetes  
 
Tímido (1 Bola ) ..............................................................................................................  9,00 

Legal ( 2 Bolas ) ........................................................................................................... 16,50 

Bacana (2 bolas , Calda de chocolate ou caramelo, Castanha de caju)  ...................................... 18,00 

Gracioso (2 bolas, Calda de chocolate ou caramelo, Chantilly, Cereja) ........................................ 19,00 

Dengoso(2 bolas, Calda de chocolate ou caramelo, Castanha caju, Pedaços de chocolate) ............... 20,00 

     Elegante (Milk Shake – sorvete batido com leite, calda de chocolate ou caramelo e Chantilly) ........... 20,00 

Frapê de Cappuccino (Cappuccino batido com sorvete Creme,Calda e Chantilly) ........................... 22,00 

 
Acréscimo de Calda .............................................................................................  1,00 
Acréscimo de Castanha ou Chantilly ao Sorvete ...........................................................  1,50 
 

 
Horário de Funcionamento:  
 
Segunda-feira à Quinta-feira – 17:00 às 23:00 hs –  
Sexta - – 17:00 às 24:00 hs  
Sábado e feriados – 13:30 hs às 24:00 hs 
Domingo – 12:30 hs às 22:30 hs 
Quarta-feira – fechado 
 
Alta temporada  
Dia 24/12 – Fechado - Dia 31/12 – aberto das 12:30 hs às 18:00 hs 
A partir de 25/12 até meados de janeiro – aberto todos os dias.  
Feriados e finais de semana aberto partir das 13:30 hs. 
 

Agradecimento 
Mantemos uma equipe treinada, comprometida e amiga para atendê-lo com qualidade. Nossos 
colaboradores são pessoas simples, muito dedicadas e extremamente educadas a qual devemos 
nosso crescimento nestes 18 anos. Recebemos vocês com o prazer não só pelo sabor de nossos 
produtos, resultado conseguido pela qualidade e seriedade, mas também pelo acolhimento 
oferecido pelo nosso espaço, e pela alegria e respeito da nossa equipe. Acertando e errando, 
buscamos através disto melhorar sempre. Evoluímos: aprendemos a separar nossos resíduos, 
melhoramos nossos equipamentos reduzindo o consumo de água e energia, participamos de movimentos 
construtivos para melhoria de nossa localidade, melhoramos a acessibilidade para que todos 
possam vir aqui. Aprendemos a dizer Sim e Não, tentando atingir a melhor forma com harmonia e 
respeito mútuo. Agradecemos aos nossos clientes e amigos e a nossa equipe maravilhosa pelo 
sucesso destes 18 anos de Jerimum Café e 17 anos da nossa Nega Fulô. Sempre felizes de tê-los 
por aqui, agradecemos de coração. Muito obrigada! 

                                    Taliana e André 


