
"Parrilla al Carbón"



Cuentan que hace muchísmos años, la vaca era el ser más  feliz de la

tierra porque era muy querida por la gente. Un día, mientras la vaca

paseaba; el pollo y el cerdo, ambos amigos de la vaca, salieron a su

encuentro.  

Ellos no compartían lo que la vaca aseguraba y cada una decía ser el

preferido. La vaca segura de ser la preferida, plantea un interesante

reto: 

Que la gente decida, dijo la vaca. Preguntaron a tres personas

distintas que pasaban por allí y dieron sus votos a cada uno de los

personajes. 

El reto continua cada noche, las tres era favoritos por igual. Pero tan

era su interés por la respuesta que se quedaron para siempre en ese

lugar. 

Hoy “La Vaca y Sus amigos” se presentan con lo mejor de su repertorio

en nuestra parrilla para demostrar sus habilidades. La vaca, el cerdo y

el pollo se disputan tu preferencia en un candente encuentro en la “La

Vaca y Sus Amigos”.

B I E N V E N I D O S

La Vaca y Sus Amigos

"Parrilla al Carbón"



M O L L E J I T A S  D E  R E S

Doraditas y cortadas en cubitos, sazonados con nuestra receta.

C H I N C H U L I N E S

Tiernos y doraditos

R I Ñ O N C I T O S

Cortados en finos medallones y sazonados con provenzal.

P I Q U E O  M I X T O

Chorizo, morcilla, mollejita y anticucho de corazón.

Todos tus pedidos vienen acompañadas con papas, ensalada fresca (lechuga, zanahoria, tomate,

pepino y choclo) o ensalada de vegetales cocidos (zanahoria, beterraga, vainita, choclo y huevo).

L A  V A C A  Y  S U S  A M I G O S

Mollejitas de res, chinchulines, riñones chorizo y morcilla.

C H O R I Z O  P A R R I L L E R O  O  M O R C I L L A

V A C A  F L E C H A D A

Deliciosa porción de anticucho de corazón preparados con nuestra sazón.
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P I Q U E O S

M O L L E J I T A S  D E  P O L L O

Mollejitas de pollo, preparadas con la receta de la casa.

S / .  5 2

S / .  3 2

S / .  2 5

S / .  2 5

S / .  4 4

S / .  9 . 5 0

S / .  3 2 . 5 0

S / .  2 5



R E P E R T O R I O  D E L  P O L L O

P O L L O  F L E C H A D O

Anticucho de filete de pechuga de pollo, preparado con nuestra sazón.

P O L L O  9 0 - 6 0 - 9 0

Brocheta de pollo, deliciosas lonjas de pollo a las finas hierbas alternadas

con cebolla, pimiento a la brasa.

P O L L O  J U G A D O R A Z O

Pechuga de pollo con ala, a las finas hierbas y especias de la India.

P O L L O  O R G U L L O S O

P O L L O  E N A M O R A D O

1/2 Pollo deshuesado finamente preparado con la receta especial.

Gran filete de pollo, elaborado con queso edam y tocino, hecho a las

brasas.

P O L L O  M I S T E R I O S O

Bife de pollo BB, bañado en salsa de albahaca con aros de cebolla y

tomate hecho a las brasas.

S / .  3 2 . 5 0

S / .  2 5

S / .  2 8

S / .  2 5

S / .  4 9

"Parrilla al Carbón"

933 237 148

* POLLO ORGULLOSO

S / .  3 2 . 5 0

Todos tus pedidos vienen acompañadas con papas, ensalada fresca (lechuga, zanahoria, tomate,

pepino y choclo) o ensalada de vegetales cocidos (zanahoria, beterraga, vainita, choclo y huevo).



R E P E R T O R I O  D E L  C E R D O

G O R D I T O  C O Q U E T Ó N

Riquísimas costillas de cerdo a la BBQ acompañada de unas crocantes

papas fritas.

G O R D I T O  E N C A N T A D O R

Chuleta de cerdo a la parrilla aderezada con nuestra sazón especial.

G O R D I T O  S A B R O S Ó N

Panceta de cerdo a la parrilla aderezada con nuestra mejor receta.

S / .  5 4 . 5 0

S / .  5 4 . 5 0

S / .  3 2 . 5 0
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* GORDITO COQUETÓN

Todos tus pedidos vienen acompañadas con papas, ensalada fresca (lechuga, zanahoria, tomate,

pepino y choclo) o ensalada de vegetales cocidos (zanahoria, beterraga, vainita, choclo y huevo).



R E P E R T O R I O  D E  L A  V A C A

P A R R I L L A  L A  V A C A  Y  S U S  A M I G O S

1 chorizo, 1 morcilla, 1 palito de anticucho, mollejitas, 1 chuleta de cerdo y 1 bife.

P A R R I L L A  P R E M I U M

1 mollejita de res USA, 1 asado de tira USA, 1 baby beef argentino, 1 chuleta de

cerdo,  1 filete de pollo, 1 chorizo y 1 morcilla.

P A R R I L L A  L A  V A C A  Y  S U S  A M I G O S

2 chorizos, 1 morcilla, 2 palitos de anticucho, mollejitas, 1 churrasco, 1 bife, 1 chuleta

de cerdo y 1 filete de pollo.

S / .  1 3 6

S / .  9 2

S / .  1 7 9

V A C A  G E N E R O S A

Ojo de bife (250g) corte del centro de la vaca preparado con la mejor receta de

la casa.

S / .  3 6 . 5 0

V A C A  9 0 - 6 0 - 9 0

Excelente bife angosto (250g) preparado con la mejor receta de la

casa.

S / .  3 6 . 5 0

V A C A  R E L L E N I T A

Rico bife ancho (250g) preparado con la mejor receta de la casa.

S / .  3 6 . 5 0
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 (4 personas)

 (2 personas)

 (3 personas)

V A C A  F E L I Z

Churrasco finamente preparado con un toque de finas hierbas.

S / .  3 2 . 5 0

 * PARRILLA PREMIUM

Todos tus pedidos vienen acompañadas con papas, ensalada fresca (lechuga, zanahoria, tomate,

pepino y choclo) o ensalada de vegetales cocidos (zanahoria, beterraga, vainita, choclo y huevo).



R E P E R T O R I O  D E  L A  V A C A

T R I  D E  L A  V A C A

Exquisita chuleta de cerdo, generoso baby beef argentino y un

selecto filete de pollo acompañada con papas fritas amarillas.

V A C A  L O C A

Lomo fino por su excelencia el mejor, preparado con la mejor

receta de la casa (280g).

S / .  1 4 9

S / .  4 9

A N T I C U C H O  D E  L O M O   F I N O

Aderezada con nuestra mejor receta (300g).

S / .  5 4

B R O C H E T A  D E  L O M O  E S P E C I A L

Insertados con cebolla, pimiento y tocinos a la brasa (300g).

S / .  5 4

V A C A  P O D E R O S A

Riquísimo costillar de asado medio (350g).

S / .  4 4 . 5 0

"Parrilla al Carbón"

933 237 148

V A C A  S U P E R  P O D E R O S A

Riquísimo costillar de asado grande y jugoso (600g).

S / .  5 6 . 5 0

* PARRILLA SELECTA

P A R R I L L A  S E L E C T A

1 medallón de lomo fino argentino (300g), 1 baby beef argentino (350g), 1 asado de tira

USA (250g), 3 chorizos parrilleros acompañado con ensalada especial con palta,

rabanito y papas fritas amarillas.

S / .  2 8 9

 ( 3  personas)

Todos tus pedidos vienen acompañadas con papas, ensalada fresca (lechuga, zanahoria, tomate,

pepino y choclo) o ensalada de vegetales cocidos (zanahoria, beterraga, vainita, choclo y huevo).



V A C A  A M E R I C A N A

S E X Y  C O W

Asado de tira americano (400g).

S K I N N Y  C O W

Bife angosto americano (400g).

S / .  1 3 9

S / .  1 2 9

P R I M E  R I B S

Churrasco americano (600g).

S / .  1 2 9

P R A Y E R  C O W

Entraña fina americano (400g).

S / .  1 2 9

A M A Z I N G  C O W

Picaña americano (400g).

S / .  1 2 9

C O Q U E T T E  C O W

Baby beef americano (400g).

S / .  1 3 9

H O T  C O W

T-Bone americano (600g).

S / .  1 2 9

Acompañantes de la vaca americana y argentina con papas, ensalada fresca (lechuga, zanahoria,

tomate, pepino, choclo, palta y rabanito) o ensalada de vegetales cocidos (zanahoria, beterraga,

vainita, choclo, huevo y palta).
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* ASADO DE TIRA USA



V A C A  A R G E N T I N A

V A Q U I T A  E L E G A N T E

Baby beef argentino (400g).

V A Q U I T A  S E D U C T O R A

Cuadril argentino (400g).

V A C A  P R O V O C A D O R A

Bife angosto argentino (400g).

S / .  1 1 9

S / .  1 1 9

S / .  1 1 9

V A Q U I T A  M I S T E R I O S A

Lomo bañado en salsa de albahaca con aros de cebolla y tomate a la

brasa (300g).

S / .  1 1 9

V A Q U I T A  T E N T A D O R A

Lomito cubierto con jamón ingles, queso edam, tocino y pimientos

adados (300g).

S / .  1 1 9

B I F E  A N G O S T O  A R G E N T I N O

Bife angosto argentino (250g) acompañado con fetuccini o spaghetti

en salsa a lo alfredo, huancaína o al pesto.

S / .  1 0 9

M E D A L L Ó N  D E  L O M O  A R G E N T I N O

Medallón de lomo argentino (250g) acompañado con fetuccini o

spaghetti en salsa a lo alfredo, huancaína o al pesto.

S / .  1 0 9

M E D A L L Ó N  D E  P O L L O  B B

Acompañado con fetuccini o spaghetti en salsa a lo alfredo, huancaína o  

al pesto. (300g).

S / .  8 9
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Acompañantes de la vaca americana y argentina con papas, ensalada fresca (lechuga, zanahoria,

tomate, pepino, choclo, palta y rabanito) o ensalada de vegetales cocidos (zanahoria, beterraga,

vainita, choclo, huevo y palta).

* BABY BEEF ARGENTINO



933 237 148

P A S T A S

S A L S A S

A lo Alfredo

Huancaína

Bolognesa

Pesto

F E T U C C I N I
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R I S O T T O  E N  S A L S A  H U A N C A Í N A

Acompañado con un delicioso lomo saltado.

S / .  4 9

R I S O T T O  E N  S A L S A  A L  P E S T O

Acompañado con un delicioso lomo saltado.

S / .  4 9

S P A G U E T T I

R A V I O L E S  D E  C A R N E

R A V I O L O N E S  D E  C A R N E

Y acompañalas con la salsa de tu preferencia.

* RISOTTO EN SALSA  AL PESTO

S / .  2 9

S / .  2 9

S / .  2 9

S / .  2 9



G U A R N I C I O N E S

P O R C I Ó N  D E  A R R O Z  B L A N C O

P O R C I Ó N  D E  P A P A S  S A N C O C H A D A S

S / .  6

S / .  6

P A P A S  S A B O R I Z A D A S  A  L A  P A R R I L L A

S / .  1 2

P A P A S  F R I T A S  A M A R I L L A S

S / .  1 2

E N S A L A D A   F R E S C A

Lechuga, zanahoria, tomate, pepino y choclo.

S / .  1 0
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E N S A L A D A  D E  V E G E T A L E S  C O C I D 0 S

Zanahoria, beterraga, vainita, choclo, palta y huevo.

S / .  1 0

* ENSALADA FRESCA



s e r v i c i o  d e l i v e r y

 y  p a r a  l l e v a r

Tomamos tu pedido en el horario de 9:00 a

22:00 horas a través de nuestro WhatsApp  

 933 237 148 donde responderemos tus

consultas y programaremos tu pedido.

p a s o  1

Ingresa a nuestra carta digital que la podrás

encontrar en nuestras redes sociales y escoge

tu pedido con 1 día de anticipación. El delivery

es gratuito con pedidos mayores a S/. 50.00.

p a s o  2

p a s o  3

Realiza el pago de tu pedido a través de

transferencia, depósito y/o tarjeta de crédito o

débito, yape y lukita con 1 día de anticipación.

Solo aceptamos efectivo cuando recoges tu

pedido desde nuestro local Mayolo.

BCP: 1913 6935 494077

BBVA: 0011 0113 020068 2984

INTERBANK: 8983 1338 28321

p a s o  4

p a s o  5 g r a c i a s

Estamos de vuelta. Contamos con tu cariño de

siempre y queremos complacerte con nuestra

mejor parrilla al carbón. Gracias por confiar en

nosotros.

¡ Haz tu pedido !

9 3 3  2 3 7  1 4 8

La entrega de tu pedido debe cumplir todos

los protocolos de bioseguridad, recuerda

mantener 1 metro de distancia, usar siempre

mascarilla y desechar el material otorgado de

bioseguridad y no olvidarte de lavarte las

manos durante 20 segundos antes y después.

Ingresa a nuestra zona de reparto que la

podrás encontrar en nuestras redes sociales. Si

no estas en nuestra área de reparto puedes

programar tu pedido para recogerlo de

nuestro local Mayolo: Av. Antunez de Mayolo

929, Los Olivos; al igual si tu pedido es menor a

S/. 50.00.

9 3 3  2 3 7  1 4 8
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