Arrachera
A las Brasas, acompafiada de
Arroz, Ensalada y Quezadillas

Rib Eye
A las Brasas, acompafiada de
Arroz, Ensalada y Quezadillas

T- Bones
A las Brasas, acompafiada de

Arroz, Ensalada y Quezadillas

Refresco Jarra 2 Lt Mineral
Naranjada Natural Naranjada / Limonada

Limonada Natural Jarra 1 Lt Mineral

Naranjada Mineral Naranjada / Limonada

Limonada Mineral Agua Embotellada

Jarra 2 Lt Natural
Naranjada / Limonada Boost

Jarra 1 Lt Natural Café
Naranjada / Limonada

Bty

Chocoflan $40

Jarra de Agua de Sabor

Cheesecake $60
Pie de Limén $40

Duraznos en Almibar $50

Fresas con Crema $60
Volcan $80
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Nos falta la playa, pero ...

© 7713903469 © 7387358089



o 5# ﬁ B
T Aoz (orden de 3)

Pescado $35 Gobernador $150
Pulpo $40 Pescado $140
Camarén $40 Puipo $150
Marlin $50 Camaron $140
Atun $70 Marlin $150
Callo de hacha $90

Aguachile $50

(verde, negro, rojo y/o mango)

Ly

Camarédn Pulpo Mi Pacifico
(M) $150 (G) $200 (M) $150 (G) $200 (G) $200
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Verde, rojo, mango o negro y camaron $140
Mi Pacifico $170
Callo de hacha $250
Camaroén $250
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Tatemada roja y negra @
(CH) $400 (M) $800 (G) $1,200
Molcajete Frio $350
Ostiones Rasurados $200
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De pescado $140
De camarén $150

De pulpo y camarén  $170
( Ceviche Tropical $170

Caldo de camaron $150

Sopa Mi Pacifico. $200
Pulpo, pescado, camarén y almejas
Ensalada Tropical. $150

Camardn y pulpo sobre una cama de
lechugas, frutas mixtas.

Pasta Mi Pacifico: $150

En crema tipo alfredo con camarén,

pulpo y conchas.
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Al ajillo $200
A la diabla $200
Empanizados $200
En crema de cilantro $200
3 quesos $200
En crema de champifones $200
En crema de Chipotle $200
Al coco, con salsa de mango $200
Rellenos $250
Ostiénes $150
Ostion Rockefeller. $180

(Docena) Salteados con mantequilla, crema de acelgas y gratinados
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Al ajillo $200

Sarteneado con morrones, champifiones, chile guajillo y ajo.

A la diabla $200

Sarteneado con salsa diabla Mi Pacifico.

A la mantequilla $200
frito con quilla con toque Mi Pacifico.

Al mojo de ajo $200

Sarteneado al mojo de ajo con toque Mi Pacifico.

A la BBQ. $250
Relleno de philadelphia, empanizado y bafiado en salsa BBQ.
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Filete al gusto (a la Diabla, al Ajillo, al Mojo de ajo) $200
A la plancha

Filete empapelado relleno $200
Envuelto en aluminio relleno de camarén, pulpo y queso

Filete emperador $240
A la plancha, relleno de marlin, camarén y queso bafiado

en aderezo de chipotle.

Filete Mi Pacifico $240

A la plancha relleno de camardn, pulpo y quesos,
bafiado en crema de morrones

Pescado frito

: f . Segin su peso
Frito en aceite acompafiado de ensalada fresca y arroz

Pescado borracho Segtin su peso

Lonjas de pescado en capeado borracho
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Filete $150
Pulpo $250
Atun $200
Salmoén $250
Camarones. $250
Abiertos en Mariposa

Mix Zarandeado $280
Camaron, filete y pulpo zarandeado.

Ostiones $200

Pescado Huachinango.
Abiertos en Mariposa

Pescado Robalo.
Abiertos en Mariposa

Segiin su peso

Segln su peso

Segtin su peso

Pescado Pargo.
Abiertos en Mariposa
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Pina Rellena de Mariscos $200
Camarén y pulpo a la crema de morrén.

Molcajete Mar y Tierra
Camarén, Pulpo y Arrachera
Molcajete de Mariscos $220
Camarén y Pulpo

Salmén a las Finas Hierbas
A la plancha, bariado en aceite de olivo, con finas hierbas
o pesto de cilantro.

UNA RESPONSABILIDAD COMPARTIDA: EL CONSUMO DE MARISCOS Y ALIMENTOS CRUDOS ES RESPONSABILIDAD DEL COMENSAL, SI ES ALERGICOA ALGUN INGREDIENTE, POR FAVOR, HAGALO SABER AL PERSONAL DE SERVICIO



