TABLAS

TABLAS INDIVIDUALES

Jidori - 12 pi Imon, 4 kamisama

4 sahimi salmén, sashimi himi atin/pescado blanco

4 urakami furai, 4 avocado rol no, 4 maki atun

- 16 piezas 4 maki malibti, 4 mole roll, 4 urama uramaki passion

4 tekka maki,Waegeo roll, 4 acid roll, I, 2 niguiri salmén

- 18 piezas

PARA COMPARTIR

6 kanisama, 6 maki a rakami furai

Exotic - 24 piez 1bu roll, 6 acid roll, 6 uramakj 6 uramaki passion

Honne - 32 piezas 6 avocado roll, 6 maki salmg

4 niguiri de langostin

Bushido - 48 piezas 8 hot philly, 8 maki salmén, 8 uramaki new york, 6 uramaki furai, 6 egeo roll, 6 maki ono,

3 niguiri de langostinos, 3 geishas

Yakuza - 60 piezas 8 honney roll, 8 avocado roll, 8 kamisama, 8 maki malibu, 6 mole roll, 6 acid roll, 6 uramaki

palm, 6 niguiri de salmén,4 maki attin

aki atn, 6 uramaki new york, 4 niguiri de salmon,

e roll, 6 maki ono, 6 maki Slim,4 sahimi de salmon, 4 niguiri de salmén

$ 690

$ 805

$ 855

$ 855

$ 920

$ 1290

$ 1300

$ 1580

$ 1620

$ 2350

$ 2900

sushi restd

ONO

MENU

ENTRADAS

EBI FURAI Langostinos en Panko con curry, crema de limon y ensaladita fresca
IKA FRIED  Aros de calamar con Panko y salsa Tonkatsu
OSOMAKI MIX Degustacion de osomakis de salmén, attin y palta

EMPANADITAS DE CAMARON 2 unidades fritas con salsa de maracuya, mostaza y miel

PLATOS PRINCIPALES

SALMON TERIYAKI A la plancha sellado con sésamo y salsa teriyaki, acompanado de salteado de vegetales
y arroz gohan

PULPO A LA PLANCHA Acompaifado de cubos de papas confitadas y pasta de mango
BONDIOLA DE CERDO  En reduccion de soja agridulce y vegetales a la plancha

MEDALLONES DE LOMO  Acompanado por puré de papas, saborizado y dressing de frutos secos
ONO WOK Lomo o pollo salteado en salsa de soja con verduras al wok y fideos de arroz
SORRENTINOS DE SALMON  Con salsa crema de mariscos perfumados con azafran

PASTA ONO Tagliatelles negros con tinta de calamar y salsa fruto di mare

SUSHI BURGUER  Hamburguesa de pan de arroz gohan salmén ahumado palta y queso crema

SALMON SALAD Hojas verdes, salmén ahumado, tomates secos, escamas de sardo y vinagreta citrica

Carta by: Cheff Andrés Hernandez
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MENU INFANTIL
KID ROLLS 8 Roll de queso crema y pollo, bebida y helado

NUG 8 nugget de pollo con con papas fritas, bebida y helado

ROLLS - 8 piezas

URAMAKI FURAI  Langostinos furai, palta y queso crema

URAMAKI NEW YORK Salmon, palta cubierto con sésamo negro
URAMAKI PALM  Palmito, queso cremay salmoén

URAMAKI PASSION Salmon, queso crema y maracuya

Langostinos perfu on Malibu, palta y queso crema
0 Salmoén, tomate seco, palta

ATUN Atdn rojo, arroz y alga nori

CADO ROLL Salmon, palta, Finlandia citr 0z envuelto en palta

KA MAKI  Atln rojo, qgeso crema y mango

ROLL  Salmon, Finlar y guacamole

eso Crema y palta envuelto en lechuga y hojas de arroz

nahoria, queso, palta, mango envuelto en alga nori

$ 390

$ 390

$ 520

$ 500
530
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$ 415
$ 410

COOKED ROLL - 8 piezas

Hot Philly  Sin arroz, salmén, queso crema y palta, rebozado y frito
Futurama Roll Langostinos rebozados fritos con salsa futurama

Honey Roll  Salmoén cocido en miel y jengibre con crocantes de batata
SASHIMI - 5 piezas

SALMON
LANGOSTINO

PULPO

NIGUIRI - 5 piezas

SALMON

LANGOSTINO

GEISHAS - 4 piezas

SALMON queso Crema y palta envuelto en ldmina de salmén
SMOKED queso Crema y palta envuelto en salmén ahumado
POSTRES

Copa helada 2 sabores a eleccion

Postre Polonés Combinacion de bizcochuelo de vainilla, crema chantilly, merengue y duraznos

Ono Tiramisu

$ 570

$ 510

$ 590

$ 200
$ 220

$ 220
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