
PASTA - $450
ÑOQUIS | CINTAS CASERAS | PASTA SECA

PESTO | FILETO | CREMA | BOLOÑESA | PARISIEN | CUATRO QUESOS | 

WOK - $450
YAKIMESHI | YAKISOBA | YASAITAME

OPCIONALES
POLLO $100 | LOMO $120 | SALMON $195 | LANGOSTINOS $220 | F DE MAR $220 

.MENU MEDIODIAS.
-MARTES A SABADOS DE 12 A 15 HS-

SUSHI #1 - $550
12 PIEZAS

4 PHILADELPHIA . 2 TUNA . 2 CALIFORNIA . 2 MEX . 2 TARTARE

SUSHI #2 - $600
12 PIEZAS

4 FUTURE . 4 PHILADELPHIA . 2 GEISHAS TAMAGO . 2 NIGIRI

SUSHI #3 - $600
12 PIEZAS

4 TARTARE . 4 FRESA ROLL . 4 PHILADELPHIA

 - PLATO + BEBIDA SIN ALCOHOL + POSTRE O CAFE -

*AGUA / AGUA SABORIZADA / GASEOSA 
-LOS MENU MEDIODIAS NO ADMINTEN MODIFICACIONES- 



ENTRADAS

PASTAS

rabas - $600

spring roll - $350

ebi furai - $700

salmon crunchy - $530

gyosas - $45o

nikuman - $450

ENSALADAS

AROS DE CALAMAR REBOZADOS EN PANKO, CON DE SALSA TARTARA

DEL CHEF

BENTO BOX

ARROLLADITOS RELLENOS DE CARNE O VEGETALES, CON DE SALSA AGRIDULCE

LANGOSTINOS REBOZADOS E PANKO, CON SALSA ACEVICHADA

BASTONCITOS DE SALMON REBOZADOS EN PANKO, CON TERIYAKI

EMPANADITAS AL VAPOR RELLENAS DE CERDO Y VERDEO, CON SALSA PONZU

CEBOLLA, MORRON, BERENJENA, ZUCCHINI, ZANAHORIA, REPOLLO,
BROTES DE SOJA EN JULIANA, SALTEADOS AL WOK CON SAÑSA DE SOJA,

ACOMPAÑADO DE ARROZ AL VAPOR 

WOK

ñoquis de papa - $270
ñoquis de ricota y calabaza | espinaca - $276

sorrentnos de jamon y queso - $317
sorrenrinos de calabaza y pollo - $317

ravioles negros de salmon - $465
cintas cortadas a cuchillo - $264

pasta seca - $200
SPAGHETTI | SAGHETTI ESPINACA | PENNE RIGATTE

fileto | rosa | crema | pesto - $176

boloñesa | 4 quesos - $192

parisien - $206

crema de puerros y hongos - $200

crema de salmon - $285

crema de langostinos - $290

yasaitame

yakisoba

yakimeshi

vegetariano - $410 | pollo - $475 | 

lomo - $561 | salmon - $665 | 

f. de mar - $615 | langostino - $660

salteado agridulce - $545

tiras de pollo - $595

lomo teriyaki - $725

CREMA, PUERRO, CHAMPIGNONES, JAMON COCIDO, Y POLLO

CREMA, SALMON, CIBOULETTE Y JENGIBRE

CREMA, LANGOSTINOS, OLIVAS NEGRAS Y VERDEO

CEBOLLA, MORRON, BERENJENA, ZUCCHINI, ZANAHORIA, REPOLLO, 
BROTES DE SOJA EN JULIANA, SALTEADOS CON SALSA DE SOJA Y FIDEOS SOBA

ARROZ SALTEADO CON CEBOLLA, ZANAHORIA, CHAUCHA Y VERDEO
HUEVO Y SALSA DE SOJA

POLLO, SALTEADO CON MORRON, ZAPALLITO, CEBOLLA, ZANAHORIA, CON SALSA
DE SOJA, MIRIN Y AZUCAR, ACOMPAÑADO DE ARROZ AL VAPOR

MACERADAS EN VINO BLANCO Y VERDEO, ACOMPAÑADAS DE PAPAS NOISETTE

TIRAS DE LOMO AL TERIYAKI, ACOMPAÑADA DE FIDEOS ORIENTALES SALTEADOS
CON PAK CHOI, ZANAHORIA, BROTES DE SOJA Y UNA GOTAS DE SIRACHA

(PICANTE)

salmon rosado del pacifico - $990

pacú - $700

cintas negras - $590

karaage - $560

bastones de salmon - $760

bastones de pollo - $530

matambrito de cerdo - $620

veggie - $540

niku - $600

de mar - $790

FILET DE SALMON A LA PLANCHA, ACOMPAÑADO DE ARROZ AL VAPOR O 
VERDURAS AL WOK

CON CREMA DE AZAFRAN Y FUTOS DE MAR

CUBOS DE POLLO FRITO, ACOMPAÑADO DE PAPAS REBOZADAS 
EN HARINA DE MAIZ, CON SALSA KURAZATO Y MAYO-SPICY 

REBOZADOS EN SESAMO, CON SALSA TERIYAKI, ACOMPAÑADO DE YAKIMESHI

REBOZADOS EN PANKO, ACOMPAÑADO DE PAPAS CHIPS

CON REDUCCON DE ACETO, JENGIBRE Y AJO, ACOMPAÑADO DE
BATATAS CROCANTES

VEGETARIAN X 4, TOFU FRITO CON TERIYAKI X 4, YAKIMESHI, SPRING ROLL
VEGETARIANO X 1, ACOMPAÑADO DE SALSA TERIYAKI

HOT PHILA X 4, ARROZ BLANCO, MILANESA DE CERDO, GYOSAS X 2, 
SPRING ROLL CARNE X 1, ACOMPAÑADO DE SALSA TERIYAKI

PHILADELPHIA X 4, ONIGIRI X 1, EBI FURAI X 2, BASTON DE SALMON X 1, 
YAKISOBA

PANCITO FRITO RELLENO DE CERDO, VERDEO Y ZANAHORIA, CON SALSA
MAYO-SPICY

CON CHIMICHURRI ORIENTAL, ACOMPAÑADO DE PAPAS CUÑA 
REBOZADAS EN HARINA DE MAIZ

- MODIFICACION DE PLATO 10% DEL VALOR | CUBIERTO $100 -

SALSAS

CAESAR - $440

KANI-SALAD - $460

LECHUGA, LAMINAS DE POLLO, PARMESANO CROUTONES, ADEREZO CAESAR

LECHUGA, KANIKAMA, VERDEO, PEPINO, PALTA, ADEREZO KANI-SALAD 



SASHIMI NIGIRI

SUSHI ROLL ENVUELTOS

FRITOS

COMBOS

DEL CHEF

supremo - $268 | $515

aniceto - $300 | $580

parma - $274 | $528

thai - $250 | $479

geishas samurai - $185 | $350

geishas ahumada - $205 | $390

geisha tamago - $135 | $250

california - $188 | $356

new york - $235 | $450

philadelphia - $256 | $492

tuna - $217 | $414

mex - $250 | $479

tartare - $250 | $479

future - $236 | $452

pink - $270 | $517

tofu - $180 | $339

vegetarian - $180 | $339

salmon fresco - $320
salmon yaki - $330
langostinos - $350

salmon fresco - $320
salmon ahumado - $370

langostinos - $370

CORTE SELECCIONADO DE PESCADO - 5 PIEZAS BOCADO DE ARROZ CUBIERO POR PESCADO - 5 PIEZAS

4 PIEZAS | 8 PIEZAS

king salmon - $250 | $479

avocado - $293 | $566

hot passion - $293 | $566

tropical - $250 | $479

acevichado - $268 | $515

4 PIEZAS | 8 PIEZAS

4 PIEZAS | 8 PIEZAS

hot phila - $293 | $566

hot roll- $307 | $595

4 PIEZAS | 8 PIEZAS

fuji - 15 piezas - $830

akiko - 20 piezas - $960

natsu - 24 piezas - $1155

haru - 34 piezas - $1795

kioto - 40 piezas - $2395

elite - 50 piezas - $2950

ROLL DE ARROZ RELLENO DE KANIKAMA, PALTA Y PHILADELPHIA

ROLL DE ARROZ RELLENO DE SALMON FRESCO Y PALTA

ROLL DE ARROZ RELLENO DE SALMON FRESCO, PALTA Y PHILADELPHIA

ROLL DE ARROZ RELLENO DE ATUN CON MAYONESA Y VERDEO

ROLL DE ARROZ RELLENO DE SALMON FRESCO CORONADO CON GUACAMOLE

ROLL DE ARROZ RELLENO DE SALMON FRESCO Y PHILADELPHIA CORONADO 
CON TARTARE DE SALMON

ROLL DE AROZ RELLENO DE LANGOSTINO PANIZADO CORONADO CON SALSA
DE MIEL Y MOSTAZA 

ROLL DE ARROZ RELLENO DE LANGOSTINO, SALMON FRESCO Y PALTA
CORONADO CON SALSA COCKTAIL Y HILOS DE BATATA FRITA

ROLL DE ARROZ RELLENO DE TOFU, PEPINO CORONADO CON SALSA TERIYAKI

MAKI RELLENO DE VERDURAS SALTEADAS AL WOK CON SALSA TERIYAKI

3 SASHIMIS, 2 NIGIRIS, 2 PHILADELPHIA, 2 NY, 2 MEX, 2 TARTARE, 2 TUNA

4 TUNA, 4 CALIFORNIA, 4 PHILADELPHIA, 4 NY, 4 MEX

3 SASHIMIS, 3 NIGIRIS, 4 PHILADELPHIA, 4 NY, 2 MEX, 2 TARTARE, 2 TUNA
4 HOT PHILA

MAKI FRITO POR FUERA RELLENO DE SALMO AHUMADO, PHILADELPHIA Y NEGI

MAKI SIN ARROZ FRITO POR FUERA RELLENO DE SALMON, PALTA 
Y PHILADELPHIA

5 SASHIMI, 5 NIGIRI, 4 GEISHAS, 8 PHILADELPHIA, 4 TUNA, 4 NY,
4 TARTARE, 4 MEX, 4 KING SALMON, 4 ANICETO, 4 HOT PHILA

5 NIGIRIS, 3 TUNA, 4 PHILADELPHIA, 4 NY, 4 GEISHAS SAMURAI, 4 MEX,
4 TARTARE, 4 ANICETO, 4 HOT PHILA, 4 MAKI LANGOSTINO

5 SASHIMIS, 5 NIGIRIS, 4 GEISHAS, 4 PHILADELPHIA, 4 MEX, 4 NY, 
4 AVOCADO, 4 KING SALMON

ROLL DE ARROZ RELLENO DE LANGOSTINO PANIZADO Y FRITO, CUBIERTO DE 
SALMON, CORONADO CON GUACAMOLE Y LANGOSTINOS

ROLL DE ARROZ RELLENO DE SALMON AHUMADO, MANGO Y PALTA,
CORONADO CON PHILADELPHIA Y PRALINE DE ALMENDRAS

BOCADITO DE SALMON FRESCO RELLENO DE PALTA Y PHILADELPHIA

ROLL DE ARROZ RELLENO DE LANGOSTINO PANIZADO Y FRITO, PALTA,
CORONADO CON VIEIRAS Y PARMESANO GRATINADO

BOCADITO DE TAMAGO (TORTILLA DE HUEVO) RELLENO DE PALTA 
Y PHILADELPHIA

ROLL DE ARROZ RELLENO DE LANGOSTINO PANIZADO Y FRITO, PALTA, 
CUBIERTO POR LAMINAS DE SALMON Y SALSA ACEVICHADA

ROLL DE ARROZ RELLENO DE LANGOSTINO PANIZADO Y FRITO, PHILADELPHIA
CUBIERTO POR LAMINAS DE MANGO Y SALSA MARACUYA

ROLL DE ARROZ RELLENO DE SALMON PANIZADO Y FRITO, CUBIERTO POR
LAMINAS DE SALMON YAKI, SALSA TERIYAKI Y MAYO-SPICY

ROLL DE ARROZ RELLENO DE SALMON PANIZADO Y FRITO, PHILADELPHIA,
CUBIERTO POR LAMINAS DE PALTA Y SALSA TARE

ROLL DE ARROZ RELLENO DE PHILADELPHIA Y PALTA, 
CUBIERTO POR LAMINAS DE SALMON

BOCADITO DE SALMON AHUMADO RELLENO DE PALTA Y PHILADELPHIA

ROLL DE ARROZ FRITO POR FUERA RELLENO DE SALMON, PALTA Y 
PHILADELPHIA, CORONADO CON KANI-SALAD



GASEOSA (LATA) - $140

AGUA SABORIZADA (500CC) - $140

AGUA SIN GAS/CON GAS (500cc) - $140

JUGOS NATURALES (500CC) - $200 
.estancia los naranjos.

NARANJA
LIMONADA

NARANJA - FRUTILLA

BEBIDAS VINOS

TINTOS

COPA DE VINO - $120

ESTIBA MALBEC - $320

BENJAMIN MALBEC - $360

LA LINDA MALBEC - $550

DON NICANOR MALBEC - $770

TRUMPETER - $715

LUIGI BOSCA MALBEC - $1045

ESTIBA CABERNET - $350

ROSADO . BLANCOS . ESPUMANTES

COPA DE VINO - $120

NIETO SENETINER ROSE - $695

ESTIBA CHARDONAY - $350

BENJAMIN CHARDONAY - $360

TRUMPETER CHARDONAY - $715

COSECHA TARDIA DULCE - $440

CHANDON EXTRA BRUT - $635

NIETO SENETINER BRUT NATURE - $570

STELLA ARTOIS (500cc) - $165

CORONA (355cc) - $209

ANTARES (500cc) - $230
KOLSCH|PORTER|SCOTCH

CERVEZAS

POSTRES

COPA DE FRUTAS - $230
FRUTAS DE ESTACION CORTADAS AL NATURAL 

FLAN DE CLARAS - $330
CON REDUCCION DE MARACUYA

CREME BRULEE - $400
CON CORAZON DE DDL

VOLCAN DE CHOCOLATE - $480
BOCHA DE HELADO CREMA AMERICANA  Y SALSA INGLESA

VOLCAN DE DDL - $480
BOCHA DE HELADO DE BANANA

TRAGOS

CAMPARI - $220
CAMPARI CON JUGO DE NARANJA

NEGRONI - $300
GIN, CAMPARI, VERMUT DULCE Y RODAJA DE NARANJA

CAIPIRINHA - $275
CACHACA, LIMA Y AZUCAR

CAFE / TE

CAFE POCILLO - $120
CAFE JARRITO - $140
CAFE DOBLE - $160

TE - $100
ADICIONAL CREMA - $12

ESTIBA CHARDONAY

ESTIBA MALBEC


