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FRESH INGREDIENTS



Medallón blend Tulum 100gr, mozzarella, 

albahaca, portobellos salteados.

SALSA: pasta de tomates confitados.

+ PAPAS FRITAS

$000



Medallon blend Tulum 100gr, cheddar, 

mozarella , tomates cubeteados 

SALSA: mix de queso crema y verdeo.

+ PAPAS FRITAS

�UE SE��A DE �I ��N �I

$000



Medallones blend Tulum 100gr , doble cheddar.

SALSA: cuarto de libra.

QUARTER

$000



VEGGIE

Medallon Veggie Xgr, mozzarella, cebolla salteada, 

portobellos, tomates asados y rucula.

 SALSA: alioli.

$000



TULUM

3 Medallon blend Tulum 100gr, triple cheddar, 

doble panceta ahumada y cebolla clarificada.
SALSA: Barbacoa

$000
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YANKEE

Medallon blend Tulum 100gr, cheddar, lechuga, 

tomate , cebolla y pepinillos.

$000



RANCHERA

2 Medallon blend Tulum 100gr, cheddar, panceta

ahumada y un salteado (levemente picante) de cebolla y 

morrón. 

 SALSA: alioli.

$000



BURGA SIMPLE  (CARNE + CHEDDAR)

Medallon blend Tulum 100gr y cheddar

$000

PICOTEO
- Salame y queso 

- Papas Tulum

- I’m German ( Salchichas es�lo aleman con dips)

- Pinchos caprese



BEBIDAS
- Agua

- Gaseosas

- Jarra de limonada

- Exprimido de Naranja

L I C U A D O S
Banana FRUTILLA

 - Mozzarella

- Especial

- Fugazzeta

- Panceta y Cheddar

- Napolitana

G R A C I A S  X  L A S  P I Z Z A S



- Honey by Búlgara

- American IPA by Búlgara

- American Lager by Búlgara

BIRRAS

- Stella Artois

- Andes IPA

- Andes Roja

- Andes Rubia

- Patagonia 24.7

- Patagonia Amber Lager

ARTESANALES 

LAS DE SIEMPRE

(EN LATA)

(EN LATA)



TRAGOS
- Fernet 

- Gin Tonic

- Vodka Tonic

- Capiroska Maracuya / Lima

- Campari

- Vodka con Jugo

- Cuba Libre

- Jagger con Red Bull  


