





PAUSA LO COTIDIANO,
EXPERIMENTAALGO
NUEVO.
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PASTELES
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TRIPLE CHOCOLATE

Bizcocho de chocolate, relleno de ganache de
chocolate amargo, cubierto de frosting de

chocolate, chocolate 80% y crumble de brownie.

ESPECIAL DE CONEJITO

Panque de vainilla , cubierto de nuestro
cremoso de conejito, ralladura de chocolate.
Incluye extra de cremoso de conejito.

ZANAHORIA

Panque de zanahoria, relleno de cremoso de
queso VY galleta de especias, cubierto de
buttercream de queso crema y nuez tostada.

BERRIES CHEESECAKE

Pastel de queso con costra de galleta y
mantequilla avellanada, cubierto de frutos rojos
y crumble de almendras.
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BROWNIE CAKE _CLASICO $460

Pastel de brownie chocolate -5'MORES $460
3Marqo para 6-8 personas aprox. -RASPBERRY $490

-MIX BERRIES $520
-CHOCOBERRIES $520
-SALTED $520

BERRIES & CHOCOLATE —6-8 p. $580.00

Bizcocho de vainilla cubierto de ganache —15-20p. $700.00

de chocolate amargo con toppings de
Kit Kat y frutos rojos.

CRUJIENTE DE AVELLANAS

Base crujiente de avellanas, mousse de
chocolate y cacao.

PRALINE BUNDT CAKE = 2-15"p"

Panque de chocolate cubierto con crema
de avellanas y chocolate.







BROWNIES
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NUESTROS BROWNIES ESTAN HECHOS A BASE DE
CHOCOLATE 65% CACAO.

NATURAL

cubierto de azucar glass

$45.00

CLASICO

mousse de chocolate de
leche

$55.00

CHOCOMENTA $55.00

ganache de menta con
chocolate + chocolate blanco.

S'MORES

crumble + ganache de
chocolate + bombodn tostado

$55.00

MOCCA $55.00

cremoso de café + chocolate
amMmarqgo.

SALTED

nuez tostada + toffee +
chocolate 70% + sal de mar.

$60.00

RASPBERRY $60.00

cremoso chocolate amargo +
frambuesas.

BLUEBERRIES $60.00

cremoso chocolate amargo +
mMoras.

$60.00

PRALINE

cremoso de avellanas +
lamina de chocolate belga.

*pedidos a partir de 3 piezas®
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INDIVIDUALES
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BERRIES CHEESECAKE

Pastel de queso + frutos rojos + crumble de
almendras.

TARTA CITRON

Sablé almendras + crema de limon eureka +
merengue flameado

TARTA TRIPLE CHOCOLATE

Sablé cacao + bizcocho chocolate + mousse
de chocolate + crumble cacao.

TARTA LEMON BERRIES

Sable almendras + crema de limon eureka +paté
de fruit blueberries + blueberries frescas

TARTA SALTED CARAMEL

Sablé almendras + caramelo salado + mousse de
chocolate.

CARROT BITES

Panque zanahoria + crumble + cremoso de
Queso y nuez.
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GALLETAS
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ALFAJORES Caja con 10 pzas.

COCO/ NUEZ $200.00
CHOCOLATE BELGA $230.00
MATCHA $360.00

AVENA CHOCOLATE C3js con 10 pzas.
$200.00

MAPLE CHOCOCHIP (Csjs con 10 pzas.

NATURALES $200.00
CUBIERTA CHOCOLATE SAL  $250.00

CHOCOCHIP Caja con 10 pzas.
$200.00

CHOCOAVELLANAS (Csjs con 10 pzas.
$250.00

POLVORONES Caja con 10 pzas.
NARANJA $220.00
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ROL DE CANELA

ROL DE CARDAMOMO

CINNAMON CAKE

6 personas aprox.

S=alallle $35.00
+ nutella  $45.00

$40.00

sencillo  $220.00
+nuez $240.00
+ nutella  $260.00
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CHOCOLATE
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ENJAMBRES

TOFFEE

NARANJA
CONFITADA

CONEJITO
CHOCOLATE AMARGO
COOKIES AND CREAM
SPECULOQOS

PRETZEL

MATCHA

100 qr.
250 qr.

250 a1

$150.00

$180.00
$220.00

$200.00




:COMO HACER TU PEDIDO?

1.- Contactanos via DM por Instagram o por el link
en nuestra biografia.

2.- Indicanos tu pedido y proporciona los siquientes
datos:

-Nombre
-Fecha y hora de entrega
-Direccion de envio (en caso de aplicar)
-Referencia de tu domicilio
-Meétodo de pago

3.- Realiza el paqgo a la cuenta proporcionada.

-Recuerda realizar tu pedido con al menos 2 dias de anticipo.
-Todos los precios estan sujetos a cambio sin previo aviso.
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ENTREGAS

-Taller PUNTO Y COMA
Cozumel 101b, Colonia Alameda.

-Envio a domicilio con costo extra dependiendo la zona.

LUNES A VIERNES
10:00 am - 6:30 pm

SABADOS Y DOMINGOS
10:00 am - 3:00 pm

METODO DE PAGO

-Efectivo contra entrega.
-Transferencia
-Deposito
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